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Wieder dal Alles neu!l Alles schon!

Es war einmal ein Hotelgebaude der 6oer, mit dem Interieur der 8oer und goer Jahre. Bis das Radisson Blu
Senator Hotel-Team wochenlang hinter Bauplanen verschwand. Nach gut zweijahriger
Bauphase erstrahlt das alte ,Lysia-Hotel” nun als Park Inn Hotel im neuen, modernen Glanz.

trahlend nimmt Radisson Blu Senator

und Park Inn Hotel-Prokuristin Susanne

Happe mich im Foyer in Empfang. ,Bis
auf ein paar Kleinigkeiten sind wir mit der
Kernsanierung und Neugestaltung der einzel-
nen Bereiche fertig. Die erste grol3e Verande-
rung erkennt man gleich hier in der Hotelhal-
le.“ Und richtig, das gesamte Foyer erscheint
groRer, heller—ja einfach freundlicher und ein-
ladender als friiher. Neben der Rezeption wur-
den auch die Sanitaranlagen erneuert, durch
den Abriss diverser Zwischenwande und die
helle Wandfarbe wirkt alles modern. Die alte,
elegante Wendeltreppe steht nun im Mittel-
punkt des Betrachters, gemitliche Sitzgele-
genheiten laden zum Verweilen ein.

Von der Rezeption fiihrt unser erster Weg in
den 2013 sanierten Tagungsbereich. ,Unsere
Tagungsraume sind eine exzellente Location fiir
private und geschaftliche Events. Sechs indivi-
duell kombinierbare Tagungsraume - alle mit
Tageslicht und modernster Konferenztechnik —
stehen mit einer Flache von 30 bis 316 Quadrat-
metern flir bis zu 180 Personen unseren Gasten
zur Verfigung®, erzahlt Marketingexpertin
Susanne Happe stolz. Aber nicht nur Wand-
farbe, Bodenbelag und Stuhlpolsterung sind
neu, auch beim Catering setzt man auf moder-
ne, gesunde und leichte Kost. ,Bei uns hat
,Brain-Food‘ Einzug gehalten®, erzahlt Susanne
Happe, ,leichte Gerichte wie Joghurt mit Niis-
sen, viel Obst etc. kommen bei den Besuchern
nicht nur gut an, sondern halten die Teilnehmer
an langen Konferenztagen wach und fit.”

,Die vielleicht groRte Veranderung fiir Hotel-
gaste, die das Haus schon von friiher kennen,
sind die Zimmer*, sagt Happe. Schon beim
Durchziehen der Karte durch das Tiirschloss
huscht ein Strahlen Gber ihr Gesicht. Mit ver-
standlichem Stolz und viel Liebe und Leiden-
schaft fiir ihren Beruf und ,ihr* Hotel beginnt
sie zu erzahlen: ,Wir haben viele der kleinen
Zimmer zusammengelegt. So sind unsere
neuen Superior-Zimmer mit einem abge-
trennten Schlaf- und Aufenthaltsbereich ent-
standen. Dafiir mussten wir zwar die Zim-
meranzahl von 197 auf 156 reduzieren, aber
das neu entstandene Wohn- und Wohlfthlkli-
ma entschadigt dafiir umso mehr.“ Die Zim-
mer wirken grof3ziigig, die Grundfarbe grau
ist modern ohne kalt zu wirken — dies liegt
auch an den teilweise freigelegten roten
Backsteinwanden, die eine besondere Atmo-
sphare ausstrahlen. ,Wir sind Libeck”, sagt
Susanne Happe, ,und das méchten wir unse-
ren Kunden auch mit unseren Zimmern naher
bringen.“ Der besondere Clou der neuen Gas-
terdume sind aber die Badezimmer: Sie sind
durch eine Sprossenfensterwand mit Tiir vom
Schlafbereich abgetrennt. ,So haben unsere
Baderim Gegensatz zu den Ublichen Hotelba-
dern Tageslicht®, freut sich Susanne Happe.
Die neuen Nasszellen bestechen aber auch
durch ihr Platzangebot, ihre Geradlinigkeit
und ihre entspannenden Regenduschen.

Stets fur alle Besucher offen und schon 2012
komplett umgestaltet: das (Hotel-) Restau-
rant LaBaracca. ,Wir haben aus einem

grolRen, etwas unper-

sonlichen Raum viele

kleine, unterschied-

lich gestaltete Berei-

che geschaffen, die

Platz fiir einen inti-

men Abend zu zweit, fur

Familien oder auch Gesell-

schaften bieten. Holz- und Metallelemente
verbinden sich zu einem modernen, harmoni-
schen und gemiitlichen Ambiente. Unsere
Gaste haben die Wahl, entspannt am Kamin-
feuer oder beispielsweise in der ,Bibliothek’
zu speisen. Fiir einen gelungenen Ausklang
ladt die Bar oder der grofRziigige Loungebe-
reich ein. Und im Sommer lockt die grole Ter-
rasse.” Die Auswahl der Speisen liegt tibri-
gens in Form einer elektronischen Meniikarte
ganz in der Hand des Gastes. Er selbst wahlt
die italienischen Spezialitditen schnell und
unkompliziert auf einem Tablet-PC. Den Wein
gibt’s ,vini per tutti“ an der ebenfalls elektro-
nischen Weinbar — auch als ,,Probierschluck®.
Selbstverstandlich steht fir Fragen immer
Servicepersonal in der Nahe.

ach gut zwei Stunden, in denen wir nur

einen Bruchteil des Hotels besichtigt

haben, sind wir wieder an unserem
Ausgangspunkt im Foyer angekommen. Auf
meine letzte Frage, welches denn ihr personli-
cher Lieblingsplatz im Park Inn Hotel ware, ant-
wortet Susanne Happe frohlich lachend: ,Ich
habe hier nur Lieblingsplatze.”

Alexandra Simon
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Chronik Park Inn Hotel Libeck

1965:

1966:

1972:

1978:
1981:

1986:

1987:
1990:

1.12.2011:

2012:

Grundsteinlegung fiir das, Lysia-Hotel“ durch den danischen
Unternehmer und Generalkonsul Oscar Pedersen, benannt nach
seiner Ehefrau und Sangerin Lys Assia

Er6ffnung des Lysia-Hotels

Besitzerwechsel an den Liibecker Unternehmer

Friedrich Karl Liider

Anbau des Bauteils B mit 97 Hotelzimmern

Verkauf des Hotels an die neue Eigentiimerin, die Hotel Lysia am
Holstentor Hans Baumhégger KG, Dortmund; Ubertragung der
Bewirtschaftung des Hotels an die Mévenpick Unternehmens-
gruppe in Zirich

Erneuter Verkauf des Hotels an die Dortmunder Harpener AG,
eine Immobilien- und Investmentgesellschaft,

Anbau des Bauteils C (Erweiterung um 75 Hotelzimmer)

Ende der dreijahrigen Bauzeit und Umbenennung des Hotels

in Mévenpick-Hotel

Ubernahme des Hotels durch die Senator Hotel GmbH & Co. KG
(bereits Betreiberin des Radisson Blu Senator Hotels), einer
100%igen Tochtergesellschaft der Reederei Egon Oldendorff.
Das Hotel ist ein eigentlimergefiihrtes Haus, das per Franchise-
vertrag an die Carlson Rezidor Hotel Group angeschlossen ist.
Namensanderung des Hotels in Park Inn Hotel Liibeck
DEHOGA - Hotelklassifizierung: 4 Sterne

Einzug und Neueroffnung Lysia Clubsino im Dezember

Umbau- und ModernisierungsmaBnahmen

2012:

2013:
2014:

~ Umgestaltung des Hotelrestaurants und Neuer6ffnung des
Restaurants,LaBaracca“

~ Komplett-Erneuerung der Restaurantkiiche

~ Modernisierung des &ffentlichen Bereichs (Hotelhalle, Rezepti-
on und &ffentliche Sanitdranlagen)

~ Modernisierung der Brandschutzanlage

~ Erneuerung der EDV-Anlage und des W-LAN-Systems

~ Modernisierung der sechs Tagungsraume

~ Kernsanierung und Neugestaltung der Hotelzimmer
in den Bauteilen A+ B

(Reduzierung der Zimmeranzahl von 197 auf 156)

Investitionskosten 2012-2014: 8.5 Mio EUR
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Warme Dessertspeisen

SuiRes zum Wohlfunlen

‘t 7
N,
NAUTILO -

Doppelt gebackenes
Quarksoufflee in der Kaffeetasse
mit winterlichem
Mandarinenragout
Zutaten fiir 4 Personen

s & &

Zutaten
125g  Quark
4 Eigelb
80g Zucker
6 EiweiB
50¢g gefrorenes Friichtemark

(Mandarine von Boiron)
Puderzucker zum Bestauben
200 g filetierte Mandarinenstiickchen
40g brauner Zucker und 10 g Butter
100g  Orangensaft
| Prise  gemahlene Vanille
15¢ gehackte Pistazien

Zubereitung

Kaffeetassen mit Butter ausstreichen und
mit Zucker ausstreuen.

Eigelb und Zucker schaumig schlagen, dann
den Quark und das Friichtemark einarbei-
ten. Das EiweiB} steif schlagen und unter die
Masse heben. In die Kaffeetassen fiillen und
bei 180°C fiir 12 Minuten backen. Abkiihlen
lassen.

Fir das Mandarinenkompott den Rohrzu-
cker mit der Butter karamellisieren lassen -
mit Orangensaft abloschen - die gemahlene
Vanille einriihren und die Mandarinenfilets
zugeben.

Zum Aufbacken 2 EL fliissige Sahne Uiber das
Soufflee geben und bei 170°C fir etwa

10 Minuten wieder aufbacken.

In der Tasse oder gestiirzt mit dem Manda-
rinenkompott, etwas Vanillesauce und den
gehackten Pistazien servieren.

{0

KOG

Flambierte
Himbeercrépes

Zutaten fiir | Person - 2 Crépes

(D}

Zutaten
Crépes 65¢g Mehl
125 ¢ Milch
60 g flissige Butter
2 kleine Eier
', Eigelb
10g Zucker
Fillung | EL Zucker (Kristall)
50g Butter
2l Zitronensaft
5cl Himbeermark
4cl Himbeergeist

| EL Himbeeren, frisch
| EL siBe Sahne

Zubereitung
Alle Zutaten fiir die Crépes bis auf die
Butter gut verriihren, dann die Butter
einarbeiten. Danach kann der Teig in der
Pfanne portionsweise zubereitet werden -
die Crépes sollten auf beiden Seiten leicht
goldbraun sein.

In einer Flambierpfanne wird der Zucker
etwas geschmolzen. Dann lasst man Butter

zergehen und |6scht mit Zitronensaft ab.

Wenn sich der Zucker gelost hat, wird das
Himbeermark in die Sauce gemengt.

Nun fiillt man in der Pfanne die Crépes mit

dem Himbeermark und faltet sie dreieckig.

Man flambiert mit Himbeergeist und richtet
die Crépes auf warmen Tellern an. Die
Sauce und die frischen Himbeeren werden
dariiber gegeben. Mit Sahne garnieren.

Warmer Apfelauflauf
in der Springform

Zutaten fiir 4 Personen

Zutaten
125g  Butter
120g  Mehl gesiebt
75¢g Puderzucker gesiebt
2 Eigelb
2 Eier
l6g Backpulver = 1/3TL
| Prise  Vanillemark

2 Pinova-Apfel (Siidtirol)
4 EL geschlagene Limoncello-Sahne
Zubereitung

Die Butter mit dem gesiebten Puderzucker
schaumig schlagen. Nach und nach die
Eier sowie das Vanillepulver oder -mark
hinzugeben.

Das gesiebte Mehl mit dem Backpulver
vermengen und vorsichtig in die Butter-
Zucker-Masse unter stindigem Riihren
geben.

Die Apfel schilen, entkernen und vierteln.
Mit etwas Butter und Zucker im Topf leicht
karamellisieren.

Den Teig in eine gebutterte und melierte
Springform geben und die Apfelspalten
facherformig darauf verteilen.

Im vorgeheizten Ofen bei 180°C fir

15-20 Minuten backen.

Kurz abkiihlen und mit etwas geschlagener
Limoncello-Sahne servieren.



RUCKBLICK - Schleswig-

Holstein Musik Festival

Schleswig-Holstein Musik Festival 2014 -
Ein Sommer voller Sonne und Gliick

Von Bobby McFerrin bis Sol Gabetta — als Gastgeber konnte das
Radisson Blu Senator Hotel in Liibeck wieder viele Stars in Liibeck
verwohnen. Beim 29. Schleswig-Holstein Musik Festival (SHMF)
nachtigten hier unter anderem Kiinstler wie Thomas Hengelbrock,
Martynas, Christian Briickner, Baiba Skride, Patricia Kopatchinskaja,
die King’s Singers, Daniel Miiller-Schott, Pepe Romero, Christoph
Eschenbach, Bodo Wartke, Leon Fleisher und Ulrike Payer.

Von Klassik und Kirchenmusik Gber Swing und Jazz hin zu verton-
ten Gedichten und Geschichten bot sich dem Publikum in Liibeck
ein vielfiltiges Programm bei insgesamt 23 Konzerten. Sonne und
Gliick — dafiir standen Sol Gabetta und Felix Mendelssohn in der
Festivalsaison 2014: Der argentinischen Cellistin war ein Kiinstler-
portrat und dem Komponisten eine Retrospektive gewidmet. ,,Wir
haben die Stars dazu eingeladen, hier im Land zu verweilen, sich auf
die Landschaft und das Publikum einzulassen und die warmherzige
Gastfreundschaft der Schleswig-Holsteiner zu erleben®, so Dr. Chris-
tian Kuhnt nach seiner ersten Festivalsaison als Intendant des SHMF.

Den musikalischen Auftakt in der Liibecker Musik- und Kongress-
halle gaben das NDR Sinfonieorchester, der NDR Chor und der

Rundfunkchor Berlin unter der Leitung von Thomas Hengelbrock.

Gemeinsam mit Solisten wie Klaus Florian Vogt begeisterten sie
das Festivalpublikum mit Werken von Beethoven, Mendelssohn und
Brahms.

Ein sensationeller Auftakt der weitere Highlights folgen lieB: Im
Libecker Dom prisentierten der Flensburger Bach-Chor, der
Symphonische Chor Hamburg und das Elbipolis Barockorchester
gemeinsam mit den Solisten Johanna Winkel, Werner Giira und
Roman Trekel unter der Leitung von Matthias Janz Mendelssohns
,,Paulus*. Eine konzertante Auffiihrung von Puccinis ,, Tosca* prasen-
tierte die NDR Radiophilharmonie mit der Sopranistin Catherine
Naglestad, dem Tenor José Cura und dem Bariton Albert Dohmen.

Das Festivalorchester war in diesem Jahr unter anderem mit
Mendelssohns ,Sommernachtstraum® gemeinsam mit dem
Schauspieler Dominique Horwitz zu erleben sowie gemeinsam
mit dem spanischen Gitarristen Pepe Romero unter der Leitung
von Pedro Halffter. Mit der Geigerin Isabelle van Keulen und dem
Cellisten Daniel Miiller-Schott brachten sie unter der Leitung von

Michael Sanderling Werke von Brahms und Schostakowitsch auf
die Bihne. In einer kleineren Besetzung gaben Streichersolisten
der Orchesterakademie zudem ein Lunchkonzert im Radisson Blu
Senator Hotel. Ein weiterer Hohepunkt des Festivalsommers war
der gemeinsame Auftritt der diesjahrigen Portratkiinstlerin Sol
Gabetta mit dem Mariinsky Orchestra unter der Leitung von Valery
Gergiev. Auf dem Programm standen Werke von Schtschedrin,
Schostakowitsch und Brahms. Justus Frantz feierte mit dem
Liibecker Publikum seinen 70. Geburtstag beim Festival und war
mit der Philharmonie der Nationen mit Schumanns Sinfonie Nr. |
und einem Uberraschungsprogramm zu erleben.

Weitere Giste in Liibeck waren Bobby McFerrin, der Schauspieler
Andreas Hutzel und der Organist Arvid Gast, der Balthasar-
Neumann-Chor und das Balthasar-Neumann-Ensemble unter der
Leitung von Thomas Hengelbrock, der Pianist Grigory Sokolov,
Saschko Gawriloff und Ulrike Payer, The Ukulele Orchestra of
Great Britain sowie Thomas Dausgaard gemeinsam mit dem
Swedish Chamber Orchestra, dem Kammerchor ,,I Vocalisti“ und
dem Madrigalchor Kiel. Ebenso dabei war die Schauspielerin Silke
Thoemmes gemeinsam mit der Sopranistin Zsuzsa Bereznai und

dem Organisten Hartmut Rohmeyer, die Klarinettistin Sabine
Meyer mit dem NDR Sinfonieorchester unter der Leitung von
Markus Stenz, der Schauspieler Joachim Krol und die Sangerin Etta
Scollo sowie Tzimon Barto am Klavier mit dem Gustav Mahler
Jugendorchester unter der Leitung von Christoph Eschenbach.

Auch die internationalen Meisterkurse in der Musikhochschule
Libeck luden wieder hervorragende Kiinstler und Padagogen dazu
ein, ihr Wissen an Nachwuchsmusiker weiterzugeben. Mit dabei
waren dieses Jahr zum Beispiel Leon Fleisher, die King’s Singers,
Dame Felicity Lott, Frans Helmerson und Pepe Romero.

Mit einem neuen Format lockte das SHMF in diesem Jahr nach dem
Konzert mit Bobby McFerrin zu einem musikalischen Nachschlag
ins Radisson Blu Senator Hotel. Bei dem After-Show-Concert
waren Stefan Kuchel und das Jan-Christoph Mohr Quartett in
stimmungsvoller Atmosphire mit einem wunderbaren Blick auf die
beiden Tlirme der Marienkirche und das fiir Liibeck so charakteris-
tische Panorama mit den prachtvollen Backsteingiebelhdusern zu
erleben.

Bobby McFerrinBobby © Carol Friedman

Balthasar-Neumann-Chor © Florence Grandidier

Sol Gabetta © Uwe Arens




Film-Vergniigen: Radisson Blu Senator Hotel zau-
bert ein Ldcheln auf die Gesichter von Star-Gdsten
Von Silke Lehmann (Nordische Filmtage Libeck/Presse)

Ab dem 29. Oktober widmet sich Liibeck wieder fiinf Tage lang
dem nordisch-baltischen und norddeutschen Film. Die Nordischen
Filmtage Liibeck, eines der traditionsreichsten und altesten Filmfes-
tivals Deutschlands und ein regionaler Publikumsmagnet, stellen in
ihrer 56. Ausgabe wieder die neuesten Filmproduktionen aus dem
Norden Europas vor und erwarten dazu viele internationale und
nationale Giaste. An erster Stelle beim Empfang der Gaste steht
dabei das Radisson Blu Senator Hotel, seit vielen Jahren treuer Fes-
tivalpartner und einer der Hauptsponsoren der Filmtage.

Bis zum 2. November 2014 prasentieren sich die Nordischen
Filmtage Lubeck auf neun Leinwinden plus Sonderspielstitten als
europaweit grofte Plattform auBerhalb Skandinaviens fiir nor-
disch-baltische Filme. Die Reihe ,,Filmforum* widmet sich neuen
Produktionen aus Hamburg/Schleswig-Holstein.

Uber 28.000 Zuschauer zeigten sich in 2013 begeistert von der
Auswahl an 163 Filmen, ein neuer Besucherrekord. Filmenthusias-
ten, internationale und nationale Stars, Fachbesucher und Journa-
listen wihlen als erste Adresse fiir ihren Aufenthalt das Radisson
Blu Senator Hotel. Mit dabei waren im letzten Jahr die deutschen
Schauspielerinnen Tessa Mittelstaedt, Katharina Schiittler und Mi-
chelle Barthel, der bekannte Moderator Jared Dibaba sowie der
danische Regiestar Sgren Kragh-Jacobsen.

Die beiden Festivalmacher Linde Frohlich und Christian Moders-
bach sind in den letzten Vorbereitungen auf die Filmtage, aber kon-
nen schon ein paar Highlights der diesjahrigen 56. Festivalausgabe
verraten: Besonders heiter wird es bei der kommenden Retrospek-
tive zugehen, wenn skandinavische Gesellschafts-Komodien von
1917-2006 vorgestellt werden. Sie tragt den Titel: ,,Die reine Ver-
nunft ist letzte Nacht um elf Uhr verstorben - Von der befreienden
Kraft des Lachens®. Die ebenso lange wie reiche Tradition skan-
dinavischer Filmkomodien steht im Zentrum der Reihe, die einen
Genremix aus unbestrittenen Filmklassikern und in Deutschland
zum Teil noch unbekannten Komaodien prasentieren wird. Mit dabei
Filme von Ingmar Bergman, Carl Theodor Dreyer und Mauritz Stiller.

Ach diese Frauen/Forattintetalaomalla ©1964,SF — Svensk Filmindustri AB (SWE)

56. Nordische

NORDISCHE FILMTAGE LUBECK 7 filmtage

Nach dem groB3en Erfolg vor zwei Jahren wird es auch in diesem
Jahr wieder eine Stummfilmgala in Zusammenarbeit mit der Mu-
sikhochschule Liibeck geben. Dazu Linde Frohlich (Kinstlerische
Leitung NFL):,,Wir wollen mit dem Vorurteil aufraumen, dass skan-
dinavische Filme stets diister und schwermiitig sind. Auch die gro-
Ben ,,ernsten* Regisseure wie Bergman oder Dreyer haben im Lauf
ihrer Karriere heitere Filme gemacht, und der sehr spezielle finni-
sche oder islandische Humor ist hierzulande noch zu entdecken.*

Ansonsten plant
das Filmfestival ein
Filmtablequiz, ein
spannendes  Geo-
Caching durch ganz
Libeck und bei der
Veranstaltungsreihe
total recall sind
OnThe Road To Emmaus/Emmauksen tielli 435 Publikum bzw.
© Fennada Filmi alle Liibeckerin-
nen und Luibecker
gefragt, ihren Lieb-
lingsfilm auf ganz
personliche Art
nachzuerzahlen.
GroBen Wert le-
gen die Nordischen
Filmtage Liibeck seit
vielen Jahren auch
auf ihr Kinder- und
Jugendfilmpro-
gramm und die For-
derung von Kindern
und  Jugendlichen,
die beim Festival
als junge Filmjour-
nalisten oder als
,»Young Nordic
Film Makers® erste
praktische  Erfah-
rungen mit der Welt
des Films sammeln
konnen. Hierbei spielt auch der jahrlich vom Radisson Blu Senator
Hotel gestiftete Preis der Kinderjury (nominiert mit 5.000 Euro)
eine ganz besonders wichtige Rolle. Festival Manager Christian
Modersbach: ,,Die Nordischen Filmtage Liibeck und das Radisson
Blu Senator Hotel gehen ein weiteres Jahr zusammen durch einen
bewegenden Herbst. Uns freut dies ganz besonders, da wir stets
auf die Standfestigkeit des Hotels und seiner Mitarbeiter zihlen
konnen, wenn es bei uns hoch hergeht. Starke Partner machen
die Nordischen Filmtage Liibeck in ihrer bestindigen Qualitat erst
moglich — Das Radisson Blu Senator Hotel ist einer davon, und dies
wissen wir sehr zu schitzen.Von Ubernachtung bis Catering, von
Pressekonferenzen bis Filmpreisnacht stehen uns die Kolleginnen
und Kollegen mit Rat und Tat und langjahriger Expertise zur Seite.
Wir freuen uns auf die weitere Zusammenarbeit in 2014.*

Das Jahr des Hasen/Janiksen vuoksi © Filminor

Inspektor Palmu/Komisario Palmu: e kavi
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SILVESTER 201412015

SENATOR - PARTYNACHT
ab 19.00 Uhr
GroBes Silvesterbuffet

| ab 1.00 Uhr
] Mitternachtsimbiss

ab 21.00 Uhr
Live-Musik von der Band
MAX AND FRIENDS
und Silvester-Disco
auf zwei Tanzfldchen

zum Preis von EUR 79,00 pro Person

(Getrdnke sind in diesem Preis nicht enthalten.)

Damit Sie Silvester unbeschwert genieBen konnen, bieten wir lhnen unser
SILVESTER-ARRANGEMENT an:

Das Radisson Blu Senator Hotel liegt im Herzen der Hansestadt, nur 100 Meter vom Holstentor und wenige Geh-
minuten von der historischen Altstadt entfernt. Das Haus bietet lhnen verschiedene Restaurants, Bars sowie einen
Schwimmbad- und Saunabereich.

2 Ndchte in Liibeck

Termine:
30.12.2014 bis 01.01.2015
oder
31.12.2014 bis 02.01.2015

Zusatzleistungen:

Voranreise / Verlangerungsniachte
inklusive Friuhstiick

153,15 EUR pro Nacht im Doppelzimmer

143,25 EUR pro Nacht im Einzelzimmer
Abendessen

3-Gang Menu oder Buffet nach Wahl des Kiichenchefs
30,00 EUR pro Person

Leistungen:

* 2 x Ubernachtung im Comfort-Class Zimmer

*. | x Frihstiick vom reichhaltigen Buffet

* 'l x Neujahrsfriihstiick vom Buffet

* | xAbendessen (3-Gang-Menu oder Buffet)

* Gefiihrter Stadtrundgang mit anschlieBendem Gliihwein
« Silvesterbuffet

* "Mitternachtsimbiss

* Silvester-Party mit Live-Musik und zwei Discos

¢+ Kostenfreie Nutzung von Schwimmbad, Saunen und Solarium
» Bademantel auf dem Zimmer

* Abdeckservice

Konditionen:

Buchbar auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit

Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer, die
Ubernachtungssteuer sowie das Bedienungsgeld und sind
nicht kommissionsfahig - Kostenfreie Stornierung bis |0
Tage vor Anreise. Danach werden 60% des Packagepreises
berechnet - Es gelten die Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

Reisepreis:
279,00 EUR pro Person im Doppelzimmer
403,00 EUR pro Einzelzimmer

UNSER SILVESTERBUFFET

KALTE GERICHTE: Prime Rib-Rinderriicken “Jardiniere* mit frischem Gemiise in 4 Variationen, dazu Kartoffelbrétchen im Topf und
Tomatengrissini - Serranoschinken und italienischer Coppa mit spanischer Kasesauce sowie Aprikosen im Ingwer-Gewiirzsud - Reh- und
Hirschriicken ,,Baden-Baden* mit gefiillter Babybirne und Johannisbeergelee - Ganze Pute mit exotischem Obst und feinem Waldorfsalat
- Ochsenkeule gehobelt mit frischem Meerrettich, Senfbar und Radieschensalat

Ganzer Heilbutt, gefiillt mit fruchtigen Garnelen und Mango-Chilisalsa - Lachs , pochiert, als Tatar, gerauchert, mariniert und als ,,Kulebjaka
Art“ im Blatterteigmantel gebacken mit Gurken-Joghurtdip, Pommery-Senfsauce, Kartoffel-Frischkasedip - Kamchatka Kingcrab und kana-
discher Hummer mit mariniertem Fleisch und fruchtigen Saucen - Sushi klassisch - alle vertrauten Sushiarten, Nigiri, Chirashi, Futomaki,
Norimaki und Inari, natiirlich mit viel Ingwer, Soja und Wasabi - Angemachte Calamari mit getrockneten Tomaten und Koriander - Krebs-
und Algenterrine mit Creme Fraiche - Frische Austern mit Limetten-Gurkensalat und Gazpachodip - Gebratene Riesengarnelen auf der
Holzgabel mit Papayachutney

PIKANTE ,,SNAX* - Kleinigkeiten zum GenieBen: Ananas und Litschi ,,Ma Hor* mit pikantem Schweinefleisch - Zucchinikrapfen mit
Kaninchenfilet und Preiselbeerdip - Schinken-Auberginenrolichen mit Sugo - Thunfischwiirfel mit Sesam und Mohn - ServiettenkloBe von
Mozzarella, Ofentomaten und Rucola - Kaisersiilze mit griiner Sauce - Wachtelparfait mit karamellisierten Walniissen und pikanter Him-
beerkonfitiire - Mit Marzipan gefiillte Chilidatteln - Mariniertes Gemiise in vietnamesischem Reisblatt : Gazpacho-Happchen mit Olivenpas-
te - Orientalische Mixed Pickles mit Oliven und Kapern - Tomatenterrine mit Ziegenfrischkase : Fleischlaibchen vom Schwein mit Garnelen
und Wasserkastanien an siier Chilisauce

SALATE: Salat von gebratener Ente und Litschis - Exotischer Kartoffelsalat mit Kiirbis und Sellerie an geraucherter Entenbrust - WeiBer
Spargel und Thunfisch mit Granatapfel-Dressing - Salat von Morcheln und Flusskrebsfleisch - Caesar’s Salad mit gerosteten Kiirbisspalten -
Libanesischer Salat vom Fladenbrot mit mediterraner Gemiiseterrine und Schafskase - Salat von Ofentomaten und Rindfleisch mit Krau-
terdip - Eingelegte Champignons, gefiillite Kirschtomaten und Oliven - Frittierte Tofuwiirfel mit Gurkendip - Salat von Quinoagetreide mit
Rucolapesto und Lachskaviar - Pikante Reistorte mit Sesamlachs - Paprika-Mangosalat mit gehobelter Kokosnuss und Kresse - Salatbar mit
Friséesalat, Lollo Rosso, Chicoree, Radicchio, Lollo Bianco, Rucola und Eichblattsalat, Italian Dressing, French Dressing, Joghurtdressing,
Kresse, Tomate, Croutons, Sprossen, Gurke, Paprika, Pinienkerne

SUPPEN: Champagner-Currysiippchen mit Garnelen - Japanische Misosuppe mit Ente und Kombualgen

WARME MEERESFRUCHTE UND FISCH: Kreation von Garnele, Kdhler und Tintenfisch mit Vanille und kleinen Karotten - Filet von Zan-
der auf cremigem Comté-Sauerkraut - Gefiillte Seezungenringe mit Lachsmousse und Flusskrebsschwanzen in pikanter Noilly Prat-Butter
Gediampfte Lachswiirfel im Bananenblatt mit Kokosmilch und Thai Basilikum - Pikante Seeteufelmedaillons und Garnelen in der Bambus-
zange * Asiatische Jakobsmuscheln und SteinbeiBerfilet mit Spitzpaprika und Blackbeansauce

WARME FLEISCHGERICHTE: Kombination von Lammfilet und Haxe auf exotischem Steckriibengemiise - Involtini vom Kalb mit Walnuss-
fullung, getrockneten Tomaten und-Staudensellerie - Uberbackene Tournedos vom Rind mit Gorgonzola und Feigen - Maispoularde ,,Coro-
nation mit asiatischen Aromen - Lackierter Jungschweinriicken vom SuBlander Schwein - Hausgemachte Rehbratwurst mit Zwergorangen
und Schalotten

BEILAGEN: Pikante Kartoffeln in der Tiite - Buchweizenrisotto mit Shitakepilzen und Porree*Rote Bete mit Walniissen und Fourmet
D’ambert - Auflauf von Gnocchi mit Romanesco, Ofentomaten und Ziegenfrischkase - Jasminreis mit Ingwer und.Zitronengras - ,,Ingwer
Pikantus* - eine erstaunliche Gemiisekreation - Winterliches Gemiisesortiment mit Spitzkohl, Teltower Riibchen, Sahnegrtinkohl und lila
Karotten h

KKASE UND'BROT: Quarkwaffel mit Oregano, Schinken und Parmesan - Kartoffelbrotchen im Tontopf mit Reblochon - Holsteiner Kasestra-
Be, feiner Biokase*der Edle von' Dannwisch, Backenholzer Hofkase, sowie Fabro und Husumer Weichkase aus der Region
Aus der Backerei Carree-Brotkonfekt, ausgewahlte BIO-Backwaren mit Salz- und Fassbutter, Krauterquark und Griebenschmalz

DESSERTS: Schokoladenlasagne mit Gewiirzquittenragout - Avocado-Orangenmousse mit bunten Tropfen : Trio von der Orange - Win-
terliche Tarte mit Backpflaumen, Aprikosen und Niissen - Torten ,,Modern Art*: Buntstifttorte, Marzipan-Kasekuchen und Lucullus Fusion
Cake - Dekorierte Eisbomben mit frischen Friichten - Kleine Traubenstrudel aufVanillesahne - Exotische Obst- und Beerenbar mit verschie-
denen Saucen und Eis - Rotsponsiilze mit Abate-Birnen im Biskuitmantel - ,,Energy Roll* - mit Studentenfutter und stiBem Estragonpesto
Gefullte Pfannkuchen im Glas - Erdbeeren ,,schwarz-weif3’ mit Stracciatellawiirfeln - ,,Macchiato Exotique® - fruchtiges Dessert mit Papa-
yashake und Kokosmilchschaum - Kardamomflan mit Mangosalsa - Créme Briilée aktiv-Station aromatisiert mit Vanille, Passionsfrucht und
Mandel-Nuss

KONFEKT UND PETITS FOURS IN ALLEN VARIATIONEN: Italienische Pinienkernkugeln im Pergament - Knopfplatzchen im Biindel -
Valrhona-Lollies - Obst und Marshmallows am Zweig mit Fruchtsauce - Senator-Pralinen und moderne Schokoladentafelchen - Liibecker Mar-
zipanstippchen mit Cuandole - Tropisches Kokosgelee mit Litschi - Kleine Zuckerkuchen mit Holunderbliitensirup - Maracuja-Kefir Shake mit
Physalis-Brombeerrolle - Marzipan Zoo - Schokoladenwiirfel mit modernem Filo-Chip - KiBa Crumble mit Cornflakeskruste - Schokoladenfon-
tane mit Marshmallows, saftigem Biskuit und frischen Frichten zum Eintauchen

MITTERNACHTSIMBISS

Reibekuchen, Ofenkartoffel, Bratkartoffel, Kartoffelauflauf, Kartoffelsuppe - Szegediner Kartoffelgulasch, Kartoffelecken mit saurer Sahne
Pellkartoffel mit Krauterquark und Heringsstipp - Gemise-Frittata (Omelette), Senfeier, Chutney-Eier, Eier-Pfannkuchen, Sol-Eier; Tee-Eier
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im Radisson Blu S'ena;or Hotel

thnach;h!:hes"Baffet
Do. 274 1. - Sa. 20. I2 2014
Jeden Donqei’stng, F_reltag
nﬁ: Samstag,ab"18.00 Ugr
UR81,00 pro Persd‘n
|'n L.Mineralwass8r "™
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. Adventszeit
Jeden Sonntag
von 12.00 bis 14.30 Uhr*
Adventsbrunch
2 EUR 26,00 pro Person
L]
* 7 Heiligabedd * *# ,
‘s 24.122014 °
o . ab 17.00 Uhr 4
« . * Heiligabendbuffet s -
+ +EUR 48,00 pro Person
™ . s - "
« I.Weihnachtstag *
. 7 25]22014 ® “a
‘*  “912.00 bis 15.00 Uh#"
: «Weihnachtsbrufich
" EUR 28,00 pro Person -

. a
« .. 2.Weihpachtstag,
. = '26.12.2014
& & .
« 7 12.00 bis 15.00 Uhr . .
‘Weihnachtsbrunch ‘ ;
EUR 28,00 pro Person a
"® o
- o
Die Veranst&ltur!gé'abﬁelIungplmmf lhee Reservuerung gern unter
@ 045 I'/ I4z -2403 entgegen. _ N
r - L -
. L L - =
Sie suchen ein besonderes Geschenk fiir lhre L:ebeﬂ’ Ll

il

- '_'lﬁ-

I! ™ -

Geschenkgutschein 5 Die RezZidor Geschenkkarte

Mit einem Geschenkgutschein von uns liegen, Sie im%emrichtig! Ob Die Reg’do‘r Geschenkkarte kann in iiber 200 Hotels in Europa als
Sonntagsbrunch, Mittag- oder Abendessen in unseren Restauranf§  Zahlungsmittel flir Hoteliibernachtungen, Abendessen, Spa-Anwen-
oder Ubernachtungen im luxuriésen Zimmeér mit Blick auf die Alt-  dungen und fiir viele andere Leistungen

stadt — unsere indiviiuellen Gutscheine sind‘as richtige Geschenk! genutz&werd!n Pie Karte wirdsin Radis-

o . - s son Blu,Park Inn, I&gent €ountry Inn und
« % Ll Gusce ® Missoni Hotels akzeptlert 3
Informationen M &

Erhaltlich online, direkt inginem
* teilnehmenden Hogel in Europa oger beim Geschenkkarten
Kundencenter @inter
alel $353 | 215 9051. Guthaben von 20 EUR bis I50 EUR
a

und Beste"ungm .
unter
@0451/142; l304

Lal &

Friihstiicksaktion:

Vegetarischer Tagesstart 01.09.-30.09.
Catch of the Month: St. Petersfisch 03.09.-28.09.
Nautilo Deluxe: 03.09.-28.09.

Austern warm und kalt

Friihstiicksaktion: Ziinftig Bayrisch 01.10.-31.10.

Catch of the Month:

Dorade Royale 01.10.-26.10.

Nautilo Deluxe:

Exotische Sorbets 01.10.-19.10.

Friihstiicksaktion:

Buddenbrook Friihstiick 01.11.-30.11.

Catch of the Month:

Nautilo Deluxe: Seafood Tower 05.11.-30.11.
Nautilo ,,Schokt SuiB“ 05.11.-30.11.

Friihstiicksaktion: Wintermarmeladen 0l1.12.-31.12.
Adventsbuffet jeden Do., Fr. & Sa., 27.11.-20.12.
Heiligabendbuffet 24.12.
Weihnachtsbrunch 25.& 26.12.
Silvester ,,Senator-Partynacht* 31.12.

i

Friihstiicksaktion: Smoothies frisch & fruchtig 01.01.-31.01.

Catch of the Month:

Skrei, der Wildkabeljau 08.01.-31.01.
Fondue 08.01.-31.01.

Friihstiicksaktion: Coffee Creations 01.02.-28.02.
Catch of the Month: Seezunge 05.02.-28.02.
Nautilo Deluxe: dry aged beef 05.02.-28.02.

Friihstiicksaktion: Englische Wochen 01.03.-31.03.
Nautilo Deluxe: King Crab 05.03.-31.03.
Naschwerk: Pralinen & Konfekt 05.03.-31.03.

Friihstiicksaktion: www.ei_love_you.com 01.04.-30.04.
Catch of the Month: Babysteinbutt 09.04.-30.04.
Nautilo Deluxe: Neues auf Zedernholz 09.04.-30.04.

Friihstiicksaktion: Frischkase-Bar 01.05.-31.05.
Catch of the Month: Saibling 01.05.-31.05.
CO2 neutral, regional, saisonal 02.05.-31.05.
Spargel (saisonbedingt) 09.05.-21.06.

- pL: !

Friihstiicksaktion: Erdbeerzeit 01.06.-30.06.
Catch of the Month: Saibling 01.06.-30.06.

Ganz weit unten -

mediterrane Sommersalate 01.06.-30.06.
Spargel bis 21.06.

F

Friihstiick: Melonenvariationen 01.07.-31.07.

Jamon Iberico-

Spaniens Spitzenschinken 01.07.-31.07.
Nautilo Deluxe: Kaisergranat 02.07.-31.07.

Friihstiick: Honigtopf 01.08.-31.08.
Catch of the Month: Thunfisch 01.08.-31.08.

Nautilo Deluxe:

Bison & Steinpilz 01.08.-31.08.

CAFFE/BAR DANTE
WUNDERBAR

Patisserie Dante ‘Autunno‘:

01.09.-30.09. Acino Dolce: Traubentarte
mit warmem Vanilleschaum 01.09.-30.11.
01.09.-30.09.

JEEETST O N . Ly

Patisserie Dante ‘Autunno‘:

01.10.-26.10 Acino Dolce: Traubentarte
mit warmem Vanilleschaum bis 30.11.
0l.10.-31.10.

Patisserie Dante ‘Autunno‘:
1121002, Acino Dolce: Traubentarte
mit warmem Vanilleschaum bis 30.11.
0l.11.-30.11.
O TMER. SN LF.T) A
Patisserie Dante ‘Inverno‘: Malicino:
bis 21.12. Rahmapfelkuchen im Schokoladenmiirbteig
0l.12.-31.12.
ab 01.12. 01.12.-24.12.
31.12

Patisserie Dante “Inverno”: Malicio:

Rahmapfelkuchen im Schokoladenmiirbeteig
05.01.-28.02.
01.01.-31.01.

07.01.-31.01.
01.01.-31.01.

Patisserie Dante “Inverno”: Malicio:
Rahmapfelkuchen im Schokoladenmiirbeteig
bis 28.02.
01.02.-28.02.

04.02.-28.02.

Patisserie Dante “Primavera”:
Cupcakes in zarten Friihjahrsfarben 01.03.-30.04.
04.03.-31.03.

01.03.-31.03.

Patisserie Dante “Primavera”:
Cupcakes in zarten Friihjahrsfarben bis 30.04.

01.04.-30.04.
08.04.-30.04.

Patisserie Dante ‘Primavera‘:

Waldmeistersiippchen mit Himbeerparfait
01.05.-31.05.
01.05.-31.05.

02.05.-31.05.

QL0bLC e Patisserie Dante ‘Estate":

WeiBe Tarte au Chocolat mit frischen Erdbeeren
01.06.-30.06.
01.06.-31.07.

01.06.-24.06.

Patisserie Dante ‘Estate’:
Johannisbeer-Baiserkuchen mit Vanilleschaum
01.07.-31.07.
bis 31.07.

01.07.-31.07.

R -0.0%. Patisserie Dante ‘Estate":
Hausgemachtes Aprikoseneis mit Meringueschalen
01.08.-31.08.
01.08.-31.08.




ANGEBOTE

im Park Inn by Radisson Liibeck
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Weihnachstfeier gungspaus

@ im Radisson Blu Sendgor Hotel Liibeck F

Senator Comfort
* Moderner Tagungsraum mit Tageslicht und Klimaanlage
* Flipchart inklusive Papier, Overhead, Leinwand, Pinnwand und
Moderatorenkoffer
* Beamer mit 2500 ANSI Lumen
* Set-up mit Schreibblock, Kugelschreiber und Pfefferminz
* Breakfast break mit Kaffee/Tee und einer Auswahl aus
7 verschiedenen Angeboten
* Business Lunch - hochwertiges, abwechslungsreiches Lunchbuffet
nach Wahl des Kiichenchefs inklusive San Pellegrino und
Vittel Mineralwasser
* Coffee break mit Kaffee/Tee und einer Auswahl aus
7 verschiedenen Angeboten

EUR 46,00 pro Person
Buchbar ab 10 Personen

1

Senator Premium
,»Senator Comfort* und zusatzlich:
» Kaffeevariationen zum Lunchbuffet
» Tagungsgetranke im Raum unbegrenzt (verschiedene Klind- |
worth-Sifte, Coca Cola, San Pellegrino und Vittel Mineralwasser)
» SuBer ,,Motivator*

EUR 51,00 pro Person
Buchbar ab 10 Personen

= BegriiBungsempfang
mit Althduser Secco Rosé und Mineralwasser Ihre Vorteile bei Buchung dieser
Tagungspauschalen:

. Keine Raummiete fiir einen Tagungsraum

4 Weihnachtliches Buffet

N —

Zusitzlich kostenfreie Nutzung der
Reichhaltige Getrdnkeauswahl Nespresso-Kaffeemaschinen auf der Konferenzetage
fiir 6 Stunden mit 3. Kleines Gastgeschenk fiir jeden Teilnehmer
Radeberger Pilsner vom Fass, WVeizenbier 4. W-LAN kostenfrei
. Rotwein nach Empfehlung des Hauses 5. Kostenfreies Parken in der Tiefgarage (nach Verfiigbarkeit)
WeiBwein nach Empfehlung des Hauses 6. Goldpointsplus

Althauser Secco Rosé
San Pellegrino Mineralwasser
Softgetranke

Kaffee c

Weihnachtliche Tischdekoration
Meniikarten

Freiplatzregelung
Bei Buchung einer Veranstaltung ab 10 Personen gewahren
wir den Referenten die Leistungen der jeweils gebuchten
Tagungspauschale kostenfrei.

Dariiber hinaus gilt folgende Regelung fiir die Tagungspauschalen:
- ab 20 zahlende Teilnehmer: | Freiplatz

- ab 50 zahlende Teilnehmer: 2 Freiplatze

- ab 80 zahlende Teilnehmer: 3 Freiplitze

maximal 3 Freiplitze pro Veranstaltung

EUR 65,00 pro Person

Buchbar ab 30 Personen

Buchbar auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit. Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld.
Die Veranstaltungsabteilung nimmt gern Ihre Reservierung unter @ 0451 / 142-2403 und -2406 entgegen.

Smart Meetings-Konzept im - [p@irk inn

b Radisss aa’mm

Herzlich willkommen bei ,,Smart Meetings and Events" von Park Inn by Radisson

»omart Meetings and Events* von Park Inn by Radisson wurde speziell fiir lhre Bediirfnisse konzipiert und bietet lhnen
das besondere Tagungserlebnis von A bis Z. Dieses neue Konzept wird derzeit in unseren Hotels in Europa, dem Nahen
Osten und Afrika eingefiihrt.

Wir verstehen die Anforderungen verschiedenster Veranstaltungen und die Prioritaten der Veranstaltungsplaner.
Wir bieten lhnen jederzeit einen unkomeplizierten, gleichbleibend professionellen und zuverlassigen Service und sorgen
dafiir, dass lhre Veranstaltung so reibungslos und erfolgreich wie nur moglich verlauft. Alles in allem hervorragende
Leistungen, die lhren Erwartungen mit Sicherheit gerecht werden, zum giinstigen Preis.

Smart Meetings-Konzept

Das Smart Meetings-Konzept bietet die
Grundlage fiir Ihre erfolgreiche
Veranstaltung.

Jedes Tagungs-Arrangement beinhaltet

im Tagungsraum:
Beamer, Leinwand, Flipchart, ,, Toolbox*
inklusive Moderationsmaterial,
Schreibmaterial fiir Teilnehmer und

Immer in Verbindung Referent im Haupttagungsraum
W-Lan Zugang fiir alle Tagungsteilnehmer
Ob mit Smartphone, Tablet, Computer... Raummiete des Haupttagungsraumes

Waihrend lhres Aufenthaltes bei uns
bleiben Sie stets auf dem Laufenden.

entsprechend der Teilnehmerzahl

Egal, ob Sie geschiftlich oder zum wihrend der Kaffeepausen:
Vergnligen hier sind, egal, ob Kaffee- und Teespezialititen, natiirliches
Gastezimmer oder Meetingraum: Wasser mit Fruchtgeschmack,

Mit ,,Smart Meetings and Events* Fruchtsaft, Kaffeemaschine zur
steht lhnen und den Teilnehmern |hrer Selbstbedienung
Veranstaltung unser bequemer und Mineralwasser (still und sprudelnd)

sicherer WLAN-Zugang zur Verfiigung. ganztags im Veranstaltungsraum

Points for Planners (Goldpoints).

Tagungspauschale
Yes I Can!*" »Smart medium*

Wir mochten, dass lhre Wiinsche
Wirklichkeit werden: Unser engagier-
tes Meeting- und Veranstaltungsteam
kiimmert sich im Vorfeld gern um |hre
Telefon- oder Onlineanfragen. EUR 41,00 pro Person

Alle obigen Leistungen sowie
Snack am Vormittag, am Nachmittag und
Mittagessen als Menii oder Buffet.

Und wahrend lhres Aufenthaltes bei uns
steht lhnen jeder einzelne Mitarbeiter
fir lhre Wiinsche rund um den Hotelauf-
enthalt zur Verfligung — genau das macht
unsere herzliche Servicephilosophie

Yes | Can!™™ aus.



TERMINE

Lubecker Musik- und KongreBhallen GmbH

Sa.  06.09. 21.00 Uhr

Party Hammer | mit D] Otzi und Achim Petry

So. 14.09. 11.00Uhr Mo. 15.09. 19.30 Uhr

I. Sinfoniekonzert - Schumann » Rheinische«
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck

Carl Maria von Weber (1786-1826) »Oberon«- Ouvertiire
Klarinettenkonzert Nr. | f-Moll op. 73

Robert Schumann (1810-1856) Sinfonie Nr.3 Es-Dur op. 97

Fr. 19.09. 20.00 Uhr | Sascha Grammel - Keine Ahnung
Das neue Programm

Sa.  20.09. 20.00 Uhr | Jeden Tag Silvester | Album-release-Konzert

Fr. 3.10. 18.00 Uhr

Jubilidumskonzert | KLASSIK.POP.MUK

Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck

Das Geburtstagskonzert zum 20.!

So.  05.10. 20.00 Uhr

Roger Cicero | Was immer auch kommt - Tournee 2014

Special Guest: Gregor Meyle

Di.  14.10. 20.00 Uhr | Kurt Kromer

Mi.  15.10. 20.00 Uhr

Peter Kraus | Meine groBe Abschiedstournee!

Do. 16.10. 20.00 Uhr | Oonagh

Eine traumhafte musikalische Reise in eine Welt von Fantasie und Mythen!
Fr. 17.10. 19.30 Uhr | 1. NDR Sinfoniekonzert

Manfred Honeck, Dirigent; Martin Helmchen, Klavier

James Macmillan "Woman of the Apocalypse”,Wolfgang Amadeus Mozart "Kla-
vierkonzert C-Dur KV 503”, Richard Strauss "Tod und Verklirung op.24”
und "Till Eulenspiegels lustige Streche op.28”

Sa.  18.10. 20.00 Uhr | Jan Garbarek & the Hilliard Ensemble
Officium | DOM zu Liibeck

So.  19.10. 20.00 Uhr | The Kilkennys -Tour 2014

So.  26.10. 11.00Uhr Mo. 27.10. 19.30 Uhr

2. Sinfoniekonzert | Sibelius »Helix«

Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck

Esa-Pekka Salonen (*1958) »Helix« fiir Orchester | Jean Sibelius (1865-1957)
Violinkonzert d-Moll op.47 | Sinfonie Nr.1 e-Moll op.39

Di.  04.11. 20.00 Uhr

Martin Riitter - Riitter ,nachSITZen* | Das Warm-Up

Mi.  05.11. 20.00 Uhr

Rebekka Bakken singt Tom Waits | Rebekka Bakken + hr-Big Band
Di.  11.11. 20.00 Uhr

Bodo Wartke & The Capital Dance Orchestra

,,Bodo vom Feinsten. Mit Pauken und Trompeten.*

Fr. 14.11. 19.30 Uhr

2. NDR Sinfoniekonzert

Thomas Hengelbrock, Dirigent; Klaus Maria Brandauer; Sprecher; Sarah Maria
Sun, Sopran; Susanne Leitz-Lorey, Sopran;Truike van der Poel, Mezzosopran
Jan Miiller-Wieland ”Konig der Nacht”

Do. 20.11. 20.00 Uhr Voca People

Musik und Comedy von einem anderen Stern

Fr.  21.11. 20.00 Uhr Ralf Schmitz

Aus dem Hauschen - Das neue Programm

Do. 27.11. 20.00 Uhr Die Chippendales - Forever sexy

Fr. 28.11. 20.00 Dieter Nuhr - "Nuhr ein Traum”

So.  30.1l. 11.00Uhr Mo. 01.12. 19.30 Uhr

3. Sinfoniekonzert | Strauss »Don Juan«

Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck | Richard Strauss (1864-
1949), »Don Juan« op.20, Oboenkonzert D-Dur | »Don Quixote« op.35

Fr.  05.12. 19.30 Uhr | 3. NDR Sinfoniekonzert

Alan Gilbert, Dirigent; Lisa Batiashvili,Violine; Frangois Leleux, Oboe
Thomas Ades "Three Studies from Couperin”, Thierry Escaich
”Konzert fiir Violine, Oboe und Orchester”, Hector Berlioz "Symphonie
fantastique op.14”

So.  07.12. 20.00 Uhr

Klaus Hoffmann | ,,Sehnsucht‘ Tour 2014

Do. 11.12. 20.00 Uhr

Matthias Reim

So.  14.12. 15.00 Uhr

SimsalaGrimm 2 | Kindermusical

Mi.  17.12. 20.00 Uhr

Torfrock

Sa.  20.12. 20.00 Uhr

FEUERENGEL - a tribute to Rammstein

Di.  23.12. 20.00 Uhr

The Ten Tenors | Crossover | Classic Christmas Tour

Mi.  31.12. 17.00 Uhr Magic of the Dance

Alle Angaben ohne Gewihr - Anderungen vorbehalten
www.muk.de

NAUTILO

* Das Restaurant *

Immer wieder sonntags

Brunch

von 12.00-14.30 Uhr

im Restaurant Nautilo mit Blick auf die Trave
und die Lubecker Altstadt

+ feine Auswahl an Frihstiicksgerichten, frischem Obst,
Eierspeisen und duftenden Backwaren

* kalte Vorspeisen sowie warme Gerichte einschlieBlich
Spezialitaten aus dem Wok

* Dessertbuffet mit Eiscreme, Kuchen und hausgemachten
Dessertvariationen

* Mineralwasser, Fruchtsifte, Kaffee und Tee

 spezielles Buffet fiir unsere kleinen Gaste

» Kinder bis 12 Jahre essen bei uns kostenfrei

* Kinderspielecke mit TV, Mal- und Legotischen

EUR 26,00 pro Person

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

Z 0451 - 142-2431

theater/iibeck

MUSIKTHEATER

Tannhauser und der Singerkrieg auf Wartburg

Romantische Oper in drei Aufziigen von Richard Wagner. Dichtung vom Komponisten

So. 28.09. 17.00 Uhr So. 12.10. 16.00 Uhr  GroBes Haus

So. 09.11. 17.00 Uhr So. 23.11. 17.00Uhr  So. 28.12. 17.00 Uhr
Schwanensee | GroBes Ballett in vier Akten von Peter Tschaikowski

Eine Kooperation des Theater Liibeck mit dem Theater Kiel

Sa.  13.09. 1930Uhr Sa. [11.10. 1930 Uhr  GroBes Haus
So. 19.10. 18.00Uhr Fr. 24.10. 1930Uhr Sa. I5.11. 19.30 Uhr
Fr.  21.11. 1930Uhr Do 27.11. 18.00Uhr Sa. 27.12. 19.30 Uhr

La Bohéme

Szenen aus Henri Murgers ,,Vie de Bohéme" in vier Bildern von Giacomo Puccini
Mo. 06.10. 1830 Uhr Kostprobe Eintritt frei GroBes Haus

Fr.  17.10. 1930 Uhr Do. 30.10. 18.00Uhr Fr. 07.11 19.30 Uhr
Do 04.12. 1930Uhr Fr. 26.12. 18.00 Uhr

Im weiBBen R6BI | Singspiel in drei Akten von Ralph Benatzky

Mo. 03.11. 1830 Uhr Kostprobe Eintritt frei GroBes Haus
Fr.  14.11. 1930 Uhr Sa. 29.11. 19.30 Uhr

Mi.  31.12. 15.30 + 19.30 Uhr

Kiichenoper

Mobile Oper von Franz Schwemmer und Margrit Diirr fiir Kinder ab 3 Jahren
Eine Kooperation des Theater Liibeck mit der Taschenoper Liibeck

Sa.  13.12. 16.00Uhr So. 14.12. 16.00 Uhr  Junges Studio

Mi. 17.12. 10.00 Uhr

La Cenerentola - Das Aschenputtel

Dramma giocoso in zwei Akten von Gioachino Rossini

in italienischer Sprache mit deutschen Ubertiteln

Do 25.09. 1930 Uhr Sa. 04.10. 1930 Uhr  GrofBes Haus

Fr. 10.10. 1930 Uhr So. 16.11. 16.00Uhr Sa. 22.1l. 19.30 Uhr
So  14.12. 1930Uhr Do. 25.12. 18.00 Uhr

Der Wildschiitz oder Die Stimme der Natur

Komische Oper von Albert Lortzing

Do 18.12. 19.30 Uhr GroBes Haus
Armide | Drame héroique von Christoph Willibald Gluck

in franzosischer Sprache mit deutschen Ubertiteln

Sa 25.10. 1930Uhr Fr. 28.11. 19.30Uhr GroBes Haus

Fr.  19.12. 19.30 Uhr

Hinsel und Gretel

Marchenspiel in drei Bildern von Engelbert Humperdinck. Text von A. Wette
Sa  06.12. 1800Uhr Fr. 12.12. 18.00 Uhr  GroBes Haus

Sa. 20.12. 18.00 Uhr

Vom taglichen Wahnsinn des weiblichen Daseins

Eine musikalische Collage aus Operette und deutschen Chansons von Effi Méndez
Sa. 20.09. 20.00 Uhr Sa. 18.10. 20.00 Uhr Junges Studio

Sa. I5.11. 20.00 Uhr

Hoffmanns Erzdhlungen fiir Kinder

Oper nach Jacques Offenbach fiir Kinder ab 6 Jahren

Eine Kooperation des Theater Liibeck mit der Taschenoper Liibeck

So. 09.11. 16.00 Uhr Junges Studio
SCHAUSPIEL

Der groBe Gatsby | Nach dem Roman von F.Scott Fitzgerald.

Di. 16.09. 1830 Uhr Kostprobe Eintritt frei GroBes Haus

Sa. 20.09. 19.30Uhr Mi. 24.09. 19.30Uhr So. 05.10. 18.00 Uhr
Sa. 18.10. 19.30Uhr So. 26.10. 16.00 Uhr  So. 30.11. 19.30 Uhr
Fr. 05.12. 1930 Uhr Do. 11.12. 19.30 Uhr

Antonius und Kleopatra | Von William Shakespeare

Mo. 15.09. 1830 Uhr Kostprobe Eintritt frei Kammerspiele

Fr.  19.09. 20.00 Uhr So. 21.09. (Theatertag) 18.30 Uhr

So. 05.10. 1830Uhr Fr. 24.10. 20.00 Uhr So. 26.10. 18.30 Uhr
Fr.  31.10. 20.00 Uhr Do. 06.11. 20.00 Uhr  So. 30.11. 16.00 Uhr
Fr.  05.12. 20.00 Uhr

Odipus Stadt

Nach Sophokles, Euripides und Aischylos. Biihnenfassung von John von Diiffel
Mo. 10.11. 1830 Uhr Kostprobe Eintritt frei Kammerspiele

Fr.  15.11. 20.00 Uhr So. 23.11 (Theatertag) 18.30 Uhr

Do. 04.12. 20.00 Uhr So. 28.12. 18.30 Uhr

Riders on the storm

Jim Morrison und ,, The Doors". Urauffiihrung von Pit Holzwarth

Mi.  24.09. 20.00 Uhr So. 28.09. 18.30Uhr Kammerspiele

Sa. 04.10. 20.00Uhr Sa. [1.10. 20.00 Uhr Do. 23.10. 20.00 Uhr
Sa. 08.1l. 20.00 Uhr Sa. 13.12. 20.00 Uhr Fr. 26.12. 18.30 Uhr
Nora | Von Henrik Ibsen

Mo. 24.11. 1830 Uhr Kostprobe Eintritt frei Junges Studio

Sa 29.11. 20.00Uhr Sa. 06.12. 20.00 Uhr Kammerspiele

Fr.  19.12. 20.00 Uhr Sa. 27.12. 20.00 Uhr

Szenen einer Ehe | Nach dem Film von |. Bergman Junges Studio

Fr.  31.10. 20.00 Uhr Fr. 07.11. 20.00 Uhr (Theatertag)

Fr.  21.11. 20.00 Uhr Fr. 19.12. 20.00 Uhr

Seymour | Von Anne Lepper | Spielclub I: Ein Projekt mit Jugendlichen

So. 14.09. 1830 Uhr Mo. 15.09. 19.00 Uhr Junges Studio

Di. 16.09. 19.00 Uhr So. 21.09. 1830Uhr Mo. 22.09. 19.00 Uhr

Die kleine Meerjungfrau | Nach dem Marchen von Hans Christina Andersen.

Weihnachtsmarchen mit Live-Musik fiir Kinder ab 6 Jahren

Fr.  28.11. 10.00 Uhr Premiere GroBes Haus
Familienvorstellungen Sa. 29.11. 11.00Uhr So. 30.1I. 11.00 Uhr
Sa. 06.12. 11.00Uhr So. 07.12. 11.00, 14.00 und 17.00 Uhr

Sa. 13.12. 11.00 Uhr So. 14.12. 11.00 Uhr

So.  21.12. 11.00, 14.00 + 17.00 Uhr Fr.  26.12. 11.00 Uhr
Wir lieben und wissen nichts | Von Moritz Rinke
Sa. 11.10. 20.00 Uhr So. 19.10. 1830 Uhr Junges Studio

Die Agonie und die Ekstase des Steve Jobs | Von Mike Daisey

Do. 02.10. 20.00 Uhr So. 26.10. 1830 Uhr Junges Studio

Fr.  14.11. 20.00 Uhr

Der blaue Engel | nach dem Roman ,,Professor Unrat“ von Heinrich Mann und
dem Film ,,Der blaue Engel“ von Josef von Sternberg

Do. 23.10. 1930Uhr Sa. 08.11. 19.30 Uhr  GroBes Haus

Sa. 13.12. 19.30 Uhr

Clavigo | von Johann Wolfgang von Goethe Kammerspiele

Do. 09.10. 20.00 Uhr Fr. 17.10. 20.00 Uhr  So. 02.11. 18.30 Uhr
Fr.  07.11. 2000 Uhr Sa. 22.11. 20.00Uhr So. 2I.12. 18.30 Uhr
Immer noch Sturm | von Peter Handke Kammerspiele

Do. 02.10. 20.00 Uhr Fr. 10.10. 20.00 Uhr  So. 09.11. 18.30 Uhr
Fr.  21.11. 2000 Uhr  Fr. 12.12. 20.00 Uhr  Sa. 20.12. 20.00 Uhr
Liebe und Rebellion | Das Live-Konzert des Liibecker Schauspielensembles
Mi.  17.12. 20.00 Uhr  Mi. 31.12. 16.00 +20.00 Uhr Kammerspiele
The Rocky Horror Show | von Richard O’Brien. By arrangement with BB
Group GmbH and The Rocky Horror Company Ltd.

Mi.  15.10. 20.00 Uhr Sa. 25.10. 20.00 Uhr Kammerspiele

So. 16.11. 1830Uhr Do. 18.12. 20.00 Uhr

Eine Kindertragodie | frei nach »Friihlings Erwachen« von Franz Wedekind
Spielclub 5: Ein Projekt mit Jugendlichen

Mi.  03.09. 19.00 Uhr Do. 04.09. 19.00 Uhr Junges Studio

Nur ein Tag | Von Martin Baltscheit | Spielclub 6: Ein Projekt mit Kindern

Di. 23.09. 17.00Uhr Mi. 24.09. 17.00 Uhr Junges Studio

Die Schule der Diktatoren | Von Erich Kastner

Spielclub 4: Ein Projekt mit Jugendlichen

So. 07.09. 1830Uhr Mo. 08.09. 19.00 Uhr Junges Studio

www.theaterluebeck.de
Alle Angaben ohne Gewihr - Anderungen vorbehalten



SEPTEMBER

OKTOBER

NOVEMBER

TERMINE

Freitag, 05. September |4, Beginn 21 Uhr

clubsino — Party mit D] und live Saxophone - Elbklang

Samstag, 06. September 14, Beginn ab 21.00 Uhr | Lazy Sunday - live
Freitag, 12. September 14, Beginn 21 Uhr | ,, Tonclub* mit Musik — Losbox - live
Samstag, |3. September 14, Beginn 21 Uhr | Big Band aus Bad Schwartau
Donnerstag, |8. September 14, Beginn ab 20.00 Uhr

Peter Vollmer Comedy - live ,,Manner-Kabarett*

Frauen verbliihen, Manner verduften

Freitag, 19. September 14, Beginn ab 20 Uhr

Merengue Tanzkurs fiir Anfinger & Fortgeschritten mit Laila Lamoh und D)
Florian Galow zur anschlieBenden Merengue-Party!

Samstag, 20. September 14, Beginn ab 21 Uhr

Joe Green und Lukas Kowalski - live

Mittwoch, 24. September 14, Beginn ab 18.30h

Till Raether Krimilesung ,, Treibland*

Samstag, 27. September 14, Beginn ab 2| Uhr

Esther und Nancho — live | Esther mit Band! live

Freitag, 03. Oktober 14, Beginn 2| Uhr

clubsino — Party mit D] Mirko ,,Pink Pirates*

Samstag, 04. Oktober |4, Beginn ab 21.00 Uhr

Laila Lamoh — live | ,,Manner und andere Katastrophen*

Freitag, 10. Oktober 14, Beginn 2| Uhr | ,, Tonclub* mit Musik — Losbox - live
Samstag, | |. Oktober |4, Beginn ab 21 Uhr | Urban Beach — live
Donnerstag, 16. Oktober 14, Beginn 21 Uhr

Herr Bielendorf — Lesung ,,Mutter ruft an*

Freitag, 17. Oktober 14, Beginn ab 20 Uhr

Merengue Tanzkurs fiir Anfinger & Fortgeschritten mit Laila Lamoh und D)
Florian Galow zur anschlieBenden Merengue-Party!

Samstag, 8. Oktober |4, Beginn ab 21.00 Uhr | Reiner Bublitz — live
Donnerstag, 23. Oktober 2014, Beginn ab 19.00h

Jochem Roman Schneider Lesung und Ausstellung

Samstag, 25. Oktober 14, Beginn ab 21 Uhr | Audrey Caceres-Rodriguez - live
Donnerstag, 30. Oktober |4, Beginn ab 20 Uhr | Gernot Voltz Comedy - live
»Herr Heuser vom Finanzamt:Versteuerst du noch oder lebst du schon?*
Das Beste aus 20 Dienstjahren

Samstag, 01. November |4, Beginn ab 21.00 Uhr

Scamps — live

Freitag, 02. November 14, Beginn 2| Uhr

clubsino — Party mit D) Sven Klein

Samstag, 08. November |4, Beginn ab 21.00 Uhr
Glenfiddle — 25 years folkin®

Freitag, 21. November 14, Beginn ab 20 Uhr

Merengue Tanzkurs fiir Anfinger & Fortgeschritten mit Laila Lamoh und D)
Florian Galow zur anschlieBenden Merengue-Party!
Samstag, 22. November |4, Beginn ab 21.00 Uhr bis 0.00h
Tiempo Latino

Donnerstag, 27. November |4, Beginn ab 21.00 Uhr
Natascha Bell — live Open Stage

Samstag, 29 November |4, Beginn ab 21.00 Uhr

Jessen & Melzer — live
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Freitag, 05. Dezember 14, Beginn 2| Uhr | clubsino — Party mit D) Weidti
Samstag, 06. Dezember |4, Beginn ab 21.00 Uhr

Metrolounge — live

Freitag, 12. Dezember 14, Beginn 2| Uhr

»Tonclub® mit Musik — Losbox - live

Samstag, |3. Dezember |4, Beginn ab 21 Uhr

Simon & Garfunkel Revival Band - live

Donnerstag, |8. Dezember |4, Beginn 20 Uhr

Hans Gerlich Comedy - live ,,So kann ich nicht arbeiten!*

Freitag, 16. Mai 14, Beginn ab 20 Uhr

Merengue Tanzkurs fiir Anfinger & Fortgeschritten mit Laila Lamoh und D)
Florian Galow zur anschlieBenden Merengue-Party!

Samstag, 20. Dezember |4, Beginn ab 21 Uhr

Laila Lamoh Weihnachten - live | ,,Musikalischer Weihnachtsabend*
Mittwoch, 3 1. Dezember |4, Beginn ab 20 Uhr | Silvester 2014

mit D) N-Dee, BegriiBungscocktail, Mitternachtssuppe und Berliner

Gut zu wissen:

Einlass ab 18 Jahren, mit Personalausweis. Auf gepflegte Kleidung wird
Wert gelegt, Herren tragen bitte ein Jackett oder Hemd oder Polohemd
(bitte keine Sport- oder Arbeitskleidung).

Kontakt: Lysia clubsino Liibeck
Willy-Brandt-Allee 1-5 -23554 Liibeck -Tel. 0451-490 50 50
www.lysia-luebeck.de - www.facebook.com/Lysiaclubsino

Offnungszeiten:

Automatenspiel taglich ab 12.00 Uhr
Bar taglich ab 17.00 Uhr bis 02.30 Uhr
Tischspiele taglich ab 18.00 Uhr

Eintritt:
So bis Do 2,- Euro / freitags und samstags 5 Euro ab 18.00 Uhr
Personalausweis erforderlich!

SILVESTER 2014

Beginn: 20:00 Uhr
Preis: 29 € p.P.

*Einlass ab 18 Uhr

Party mit
DJ NYDee

BegruRungscocktail //
// Berliner & Mitterna

Buchen Sie das Abendessen vorweg doch im gleichen Haus:
La Baracca Tel. 0451150 44 70

L y i
clubsino liibeck
Im Hotel Park Inn « Liibeck « Tel {0451) 490 50 50 + www.lysia-luebeck.de

PROMINENT

Ein perfekter Start ins Berufsleben

Am 0I.August 2014 begannen 12 Auszubil-

dende in unseren Hotels ihre Berufsausbil-

dung in den Fachrichtungen Hotelfachfrau/

Hotelfachmann, Restaurantfachfrau/Restau-

rantfachmann sowie als Kdchin/Koch.

Bevor sie in ihren Ausbildungsabteilungen

begonnen haben, erhielten die Auszubilden-

den in den ersten fiinf Tagen die Moglichkeit,

sich besser kennen zu lernen und sich mit

dem Hotel vertraut zu machen. In ihrer Ein-

flihrungswoche erhielten sie Informationen

und Trainings rund um das Thema Hotel Vordere Reihe: Melanie Wagner, Lotta Sporleder, Denise Kabbert, Laura Borkowski, Vanessa
und Hotelgruppe. Dariiber hinaus durften  Koppitsch, Ann-Christin PaBfall, Birte Staupe

sie eine Nacht im Hotel schlafen und konn-  Hintere Reihe: Marek Helmreich, Louis Baratto, Lucas Bruhn, Angelo Tejeiro-Morales,
ten so ihre neue Ausbildungsstitte aus Sicht  Christopher Alisch

eines Gastes erleben. Wir wiinschen allen eine spannende, aufregende, frohliche und erfolgreiche Ausbildungszeit.

In diesem Jahr waren das Radisson Blu Senator Hotel und das Park Inn by Radisson wieder offizielle Partner des Schleswig-Holstein Musik
Festivals, das vom 05. Juli bis 31.August 2014 in Liibeck stattfand. In diesem musikalischen Rahmen konnten wir, neben dem Intendanten
Dr. Christian Kuhnt, viele zahlreiche Personlichkeiten von Rang und Namen bei uns willkommen heiBen.

Aus der Politik besuchten uns Anke Spoorendonk, Ministerin fiir Justiz, Kultur und Europa des Landes Schleswig-Holstein, sowie Bernd
Niehaus-Quesada, ehemaliger Botschafter der Republik Costa Rica in Deutschland.

Es verweilten bei uns die Dirigenten Christoph Eschenbach, Chefdirigent der internationalen Orchesterakademie des Schleswig-Holstein
Musik-Festivals, Justus Frantz, Thomas Hengelbrock, Eivind Gullberg Jensen, Brandon Phillips, Tshepo Tsotetsi, Michael Sanderling, Pedro
Halffter, Thomas Dausgaard und Valery Gergiev.

Folgende Orchester, Ensembles und Bands haben bei uns iibernachtet: Die NDR Radiophilharmonie, der Rundfunkchor Berlin, | Musica di
Roma, das tenThing Brassen Ensemble, das MIAGI Youth Orchestra, der Balthasar-Neumann Chor, das Goethe Quartett, die King’s Singers,
die klassische Band Spark und

Il Giardino Armonico sowie

das Fauré Quartett, das von

dem Schauspieler, Horspiel

und Synchronsprecher Chris-

tian  Briickner unterstiitzt

wurde.

Als Gesangssolisten begrii3ten

wir in unseren Hausern Jorg

Schade, Jeanette Wernecke und die Tosca Interpreten Catherine

Naglestad, José Cura und Albert Dohmen.

Als Instrumentalsolisten waren bei uns zu Gast die Cellistin Sol
Gabetta, die Pianisten Bertrand Chamayou, Grigory Sokolov, Ulrike
Payer, Christopher Park sowie Leon Fleisher und Katherine Jacob-
son Fleisher, der Oboe Spieler Albrecht Mayer;, Anders Paulsson
mit seinem Sopran-Saxophon,Violoncellist Charles-Antoine Duflot,
die Violisten Patricia Kopatchinskaja und Saschko Gawriloff, der Gi-
tarrist Pepe Romero, der Akkordeon Spieler Martynas sowie der

Blockfltist Giovanni Antonini. Ra/d'ﬁ‘_ﬁ!\ I_)al‘k inn

SENATOR HOTEL b Radivsen

Park Inn by Radisson Liibeck

Tel.: +49(0)451 1504-0
info.luebeck@rezidorparkinn.com
‘www.parkinn.com

IMPRESSUM
Herausgeber:

Radisson Blu Senator Hotel

Tel.: +49(0)451 142-0
info.luebeck@radissonblu.com
www.radissonblu.com - www.senatorhotel.de

Zudem besuchte uns Alexander Bernstein, der Sohn von Leonard
Bernstein. Er reiste an, um sich das Werk seines Vaters -

,»West Side Story* - den Originalfilm mit Livemusik, anzusehen. Projekeleitung: Rik Brust, Peggy Grote
Redaktion: Kathrin Baumann, Susanne Happe,

Wolfgang Meistes, Mario Wowczuk

Gestaltung: www.ldeenwechsel.de
Auflage: 10.000 Stiick
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Kartenreservierung unter: www.verein-luebecker-presse.de
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