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Pikante Schokolade in der Kuche

NAUTILO

Nachdem wir in unserem Restaurant Nautilo schon des Ofteren
Schokolade in den Mittelpunkt der Speisekarte gestellt haben,
mochten wir lhnen nun zur Winterzeit die Verwendung von
Schokolade bei pikanten Rezepten zeigen. Dafiir haben wir 4
Rezepte fiir Sie ausgewihlt.

Wir winschen viel SpaBB beim Ausprobieren!

Garnelensuppe mit weiBBer Schokolade

500 g mittlere Garnelen mit Schale
Olivendl zum Anbraten

150 g weiBe Zwiebeln gewiirfelt

150 g kleine Mohrriiben gewiirfelt

150 g Knollensellerie gewiirfelt

2 St Bird Chili entkernt und gewiirfelt

40 g doppelt konzentriertes Tomatenmark

| E Rohrzucker

I St Gewiirzbeutel mit weiBen Pfefferkornern, | Nelke,
| Lorbeerblatt und 2 Zweige Estragon

I L flissige Sahne

I L Krustentierfond oder gute Gefliigelbriihe

2 E Krebsbutter

40 g geklarte Butter

60 ml Weinbrand

60 ml trockener Wermut

60 ml weiBer Port

120 g weiBe Kuvertiire gehackt

I Paket Safran gemahlen

| Spritzer Pernod
Salz und Pfeffermiihle zum Wiirzen

Gewiirzpraline zu gegrillten Steaks

200 g dunkle Kuvertire

I St kleiner Rosmarinzweig gehackt

I St kleiner Thymianzweig gehackt

I St geriebene Limettenschale (ungespritzt!)

| E Chimichurri (argentinische Gewiirzmischung)
Y2 St kleine rote Chilischote entkernt und gehackt
80 g Butter 2

Die Garnelen schalen

und das ausgeloste

Fleisch in Wiirfel schneiden.

Die Schalen in nicht zu heiBem Olivenol anschwitzen. Das
gewiirfelte Gemiise und den Chili zugeben und fiir 2-3 Minuten,
ohne viel Farbe zu nehmen, mit anschwitzen lassen. Die Temperatur
etwas reduzieren und das Tomatenmark, sowie den Zucker
zugeben. Beides fiir 3-5 Minuten wieder mit schwitzen und leicht
karamellisieren lassen. Mit dem Krustentierfond oder der Briihe
abloschen, Gewiirzbeutel zugeben und bei schwacher Hitze auf
etwa die Halfte einkochen lassen. 100 ml der Sahne steif schlagen
und im Kihlschrank kalt stellen. Die eingekochte Suppe durch ein
Haarsieb geben und mit der restlichen Sahne wieder zum Kocheln
bringen, anschlieBend die Krebsbutter einriihren.

Das Garnelenfleisch in der geklirten Butter kurz und scharf
anbraten. Mit dem Weinbrand abléschen (eventuell auch vorsichtig
flambieren).VWermut und Port zugieBen, alles kurz kriftig aufkochen
lassen.

Die Suppe mit der gehackten Kuvertiire, dem Safran Pulver und
etwas Pernod gut verriihren, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die
Suppe nun nicht mehr kochen lassen! Die Einlage in der Mitte des
Suppentellers prisentieren und mit der sahnigen Suppe umgieBen.
Mit kleinen Tupfen der geschlagene Sahne und etwas geraspelter
weiBer Kuvertire garnieren.

Die Kuvertiire in einer Schiissel (iber dem Wasserbad leicht erwar-
men und schmelzen lassen. Die Krauter und Gewilirze einriihren
und iiber Nacht bei Zimmertemperatur stehen lassen.

Am folgenden Tag die Butter schaumig schlagen.

Die Kuvertiire nochmals iber dem Wasserbad erwarmen. Dann auf
ca. 35° oder leicht darunter abkiihlen lassen.

Durch ein feines Sieb gieBen und ziigig in die schaumige Butter
einriihren. Diese Masse dann in kleine Pralinenformchen gieBen und
fest werden lassen.

Die Gewiirzpralinen immer separat zum Steak servieren und erst
am Tisch auf das Steak legen, damit Sie beim langsamen Schmelzen
zuschauen konnen.

Es gibt viele weitere Moglichkeiten die Schokolade zu aromatisie-
ren, z.B. mit Safran, rosa Pfeffer, Curry usw.

Probieren sie es aus!



FleischspieBe mit Schokoladen-Mojo

I kg frische Fleischwiirfel
(Rinderfilet, Schweinefilet oder Putenbrust)

600 g rote Paprikaschoten y
| E dunkles ungesiiBtes Kakaopulver
100 g Nuss-Nougat-Creme
100 g Haselniisse gehobelt gerostet
100 ml Olivenol 3
I St geriebene Orangenschale
100 ml frisch gepresster Orangensaft "
2 St Knoblauchzehe
200 g Backobst gewiirfelt, kurz eingeweicht und wieder abgetropft i

Salz und Pfeffer zum Wiirzen : F
| Prise Zimt Mit Salz, Pfeffer und je y

nach Geschmack mit etwas Zimt

Die Paprikaschoten vierteln, entkernen und von den weiflen Rippen pikant abschmecken. Uber Nacht durchziehen lassen.
befreien, bei 180° im Ofen rosten, bis die Haut Blasen wirft und sich FleischspieBe stecken und entsprechend der GroBe und der
dann schalen lisst. Das geschilte Paprikafleisch mit allen anderen Fleischsorte grillen. Die Schokoladen-Mojo mit dem gegrillten
Zutaten fiir die Mojo im Mixer zu einer Paste piirieren. Gemiise zu den FleischspieBen servieren.

Rinderschmorbraten mit Kirsch-Schoko-Chilisauce

2,5 kg Rinderkugel/Schulter
Salz und Pfeffer zum Wiirzen
2 St weiBe Zwiebeln gewiirfelt
200 g Rostgemiise (gewiirfelte Karotten, Sellerie und Porree)
60 ml Rapsol

50 g doppelt konzentriertes Tomatenmark

250 ml trockener kraftiger Rotwein (Barolo)

I L dunkler Bratenfond

2 St Lorbeerblatter

I St Gewiirznelke

150 g dunkle Kuvertiire

I Zweig frischer Rosmarin gehackt

2 St kleine rote Chilischoten entkernt und gehackt
500¢g entsteinte SiiBkirschen frisch oder gefroren

Die Rinderkugel parieren und in 3 gleichmaBige Stiicke teilen.Von allen Seiten mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Fleischstiicke in einem
groBen Schmortopf in heiBem Ol von allen Seiten gut anbraten. Das Fleisch herausnehmen und warm stellen.

Die Zwiebeln in den Schmortopf geben und fiir einige Minuten anrosten. Dann das Rostgemiise zugeben und fiir weitere 5 Minuten
mitrosten. Das Tomatenmark und die Halfte des Rotweins zugeben, alles verriihren und einkochen lassen bis der Bratensatz leicht kara-
mellisiert. AnschlieBend den restlichen Rotwein und den Bratenfond dazu gieBen, Lorbeerblitter und Nelke mit dazugeben. Alles einmal
aufkochen lassen, dann die Fleischstiicke wieder in den Schmortopf geben und zugedeckt fiir 2 — 2,5 Stunden leicht kocheln lassen.

Dies geht auch hervorragend bei 160° im Backofen. Zwischenzeitlich bei Bedarf noch etwas Wasser nachgieBen.

Dann die Bratenstiicke herausnehmen, aufschneiden und warm stellen. Den Saucenansatz eventuell mit etwas Wasser verdinnen, aufko-
chen lassen und passieren. In einer kleinen Sauteuse in wenig Butter den Rosmarin und den Chili fiir 2-3 Minuten anschwitzen.

Mit etwas Bratenfond abloschen und zur passierten Sauce geben. Die vorbereiteten Kirschen in einer Pfanne mit etwas Zucker karamel-
lisieren und ebenfalls in die Sauce geben. Die dunkle Kuvertiire einriihren und nicht mehr kochen lassen.

Zur Winterzeit passt hierzu hervorragend eine weiche Polenta.



RUCKBLICK - Schleswig-Holstein Musik Festival

Als Gastgeber konnte das Radisson Blu Senator Hotel wieder
viele Stars des Schleswig-Holstein Musik Festival (SHMF) in Liibeck
verwohnen. Kiinstler wie Thomas Hengelbrock, Daniel Hope,
Hélene Grimaud, Avi Avital, Bidla Buh, Alexej Gerassimez, Gerhard
Polt, Till Bronner, Hella von Sinnen,Anna Depenbusch,Walter Sittler,
St. Petersburg Philharmonic, Anne-Sophie Mutter, Maurice Steger,
Bodo Wartke, Chilly Gonzales, Herbert Blomstedt, German Brass,
Los Pitutos, die NDR Radiophilharmonie und Christoph Eschenbach
nachtigten hier.

Von Klassik und Kirchenmusik iiber Swing und Jazz hin zu vertonten
Gedichten und Geschichten bot sich dem Publikum in Libeck
ein vielfaltiges Programm bei insgesamt 28 Konzerten und einem
Symposium.Maurice Ravel und Avi Avital standen fiir formvollendete
Musizierkunst und absolute Klarheit beim Schleswig-Holstein Musik
Festival 2017.In seinem 32. Jahr stellte das SHMF den franzosischen
Komponisten ins Zentrum seines Programms und widmete dem
israelischen Mandolinen-Meister das Solistenportrat 2017.

Viele musikalische Highlights waren in Liibeck zu erleben. Los
ging es am 1. und 2. Juli im wiedereroffneten Saal der Musik- und
Kongresshalle mit dem festlichen Eroffnungskonzert. Das NDR
Elbphilharmonie Orchester unter seinem Chefdirigenten Thomas
Hengelbrock spielte mit der franzosischen Starpianistin Hélene
Grimaud Maurice Ravels Klavierkonzert in G und die Suite Nr.
2 aus Ravels »Daphnis et Chloé«. Zahlreiche Prominente wie
Ministerprasident Daniel Giinther, Hamburgs Biirgermeister Olaf
Scholz sowie die Schauspieler Sky du Mont und Armin Mueller-Stahl
erlebten den feierlichen Auftakt.Vor dem Konzert wurde der Abend
mit einem Empfang im Radisson Blu Senator Hotel eingelautet.

Festlich ging es zwei Wochen spater weiter mit dem Konzert zum
90. Geburtstag von Herbert Blomstedt im Liibecker Dom. Der
schwedische Dirigent zelebrierte diesen Tag mit Anton Bruckners
monumentaler 5.Sinfonie gemeinsam mit dem NDR Elbphilharmonie
Orchester, das fiir dieses Konzert erneut nach Liibeck gereist war.
Auch der diesjahrige Portratsolist Avi Avital gab ein Konzertim Dom
und brachte dem Publikum die in klassischen Konzerten selten zu
horende Mandoline naher. Im Rahmen eines exklusiven Workshops
verbrachten auBerdem Uber 60 weitere Mandolinenspielerlnnen
eine Woche in der Hansestadt.

Weiterhin prisentierte Avital in der MuK zwei exklusive
Auftragskompositionen fiir das SHMF des deutschen Komponisten
und Ausnahmepianisten Volker Bertelmann (Hauschka). Damit folgt
er seinem Credo, neue Literatur fiir die Mandoline zu etablieren.

Ebenfalls in der MuK begeisterte Star-Trompeter Till Bronner das
Publikum mit Jazzgrooves und Klassikern des Great American Song
Book.Der kanadische Pianist Chilly Gonzales stellte den Konzertsaal
Anfang August auf den Kopf und prasentierte seine moderne und
kreative Auffassung von Kammermusik — eine Mischung aus Jazz,
Klassik, Pop, Rap und Elektronik. Zur Seite stand dem musikalischen
Tausendsassa dabei das Hamburger Kaiser Quartett, eine Gruppe
vierer pop- und musicalerprobter Musiker, die den Kammer-Rap
des exzentrischen Genies und genialen Entertainers so richtig in

NDR Elbphilharmonie Orchester ©NDR Michael Zapf

Anna Depenbusch ©Sandra Ludewig, Sony Music

Herbert Blomstedt ©Martin UK. Lengemann

Hélene Grimaud ©Mat Hennek_DG

Bidla Buh ©Bidla Buh
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schleswig-holstein musik festival

Szene zu setzen vermochten.

Die MuK stellte auch den feierlichen Rahmen
fir die Verleihung des Leonard Bernstein
Award 2017 dar. Der osterreichische
Nachwuchscellist Kian Soltani erhielt
den von der Sparkassen-Finanzgruppe
gestifteten, mit 10.000 Euro dotierten Preis.
Von seinem groBen Konnen durfte sich
das SHMF-Publikum nun beim Konzert mit
dem Festivalorchester unter Christoph
Eschenbach iiberzeugen. Die jungen Musiker
brachten Antonin Dvoraks berihmtes
Cellokonzert h-Moll op. 104, Johannes
Brahms‘ Sinfonie Nr. 3 und die Meditation
Nr. 3 fiir Violoncello und Orchester aus
Leonard Bernsteins »Mass« auf die Biihne.
Stargeiger Daniel Hope beschenkte
Christiane Karg © Gisela Schenker ~ Hauschka ©Mareike Foecking Kian Soltani ©Juventino Mateo Musikliebhaber auch dieses Jahr drei Tage
lang mit insgesamt elf Konzerten im Rahmen
seiner Konzertreihe »Familienstiicke«.
Bespielt wurde die gesamte Altstadt von
Lubeck, von der Katharinenkirche und dem
St.Annen Museum (ber das Filmhaus bis hin
zum Volkstheater Geisler und dem Saal der
Gemeinnlitzigen.

Weitere Giste in Libeck waren Anna
Depenbusch und Anne-Sophie Mutter, Hella
von Sinnen,YujaVWang mit dem St. Petersburg
Philharmonic, die NDR Radiophilharmonie
unter Andrew Manze, Christiane Karg,
Alexandre Tharaud und Baiba Skride.

Auch die internationalen Meisterkurse in
der Musikhochschule Libeck luden wieder
hervorragende Kiinstler und Padagogen
dazu ein, ihr Wissen an Nachwuchsmusiker
weiterzugeben. Mit dabei waren in diesem
Jahr unter anderem Donald Weilerstein,
Wolfgang Emanuel Schmidt und Ana
Chumachenco.

Das Radisson Blu Senator Hotel stand
auch selbst als Konzertort zur Verfiigung.
Die Hamburger Fracktrager von Bidla Buh
prasentierten Musik-Comedy voll von
ungewohnlichen Ideen bei ihrem Late-
Night-Concert in  Lounge-Atmosphire.
Und mit den Werken »Pavane pour une
infante défuntex und »Ma meére [|'oye«
des diesjahrigen Schwerpunktkomponisten
Maurice Ravel verzauberte ein Streich—
quartett des Schleswig-Holstein Festival
Orchester beim Lunch-Konzert die Gaste,
die zwischen den Sitzen mit Kostlichkeiten
vom Hotel bewirtet wurden.

Alexej Gerassimenz ©Anne Hornemann Chilly Gonzales ©Alexandre Isard



59. NORDISCHE FILMTAGE LUBECK

vom I. bis 5. November 2017

Integration als starkes Bindeglied — Die Nordischen
Filmtage Liibeck und das Radisson Blu Senator Hotel
Von Silke Lehmann (Nordische Filmtage Liibeck/Presse)

Ab dem |. November 2017 sind die 59. Nordischen Filmtage Lii-
beck fiir viele Cineasten und Anhinger des Nordisch- Baltischen
Kinos in Deutschland wieder ,,the place to be“. Mit rund 200 Fil-
men im Programm lockten sie 2016 lber 32.000 Besucher in die
Hansestadt. An fiinf Tagen wird ein umfassendes Programm mit
Spielfilmwettbewerb, Dokumentationen, Kinder- und Jugendfilmen,
Specials, einer Retrospektive, brandneuen Serien und einem Full-
dome Kino fiir 360° Filme prasentiert. Insgesamt acht Preise im
Gesamtwert von 38.000 Euro werden vergeben. Neben den Filmen
aus Skandinavien und dem Baltikum liegt ein weiterer Schwerpunkt
auf aktuellen Produktionen aus Norddeutschland. Erganzt wird das
regulare Filmprogramm durch zahlreiche Rahmenveranstaltungen
wie Konzerte, Ausstellungen oder Lesungen.Als eines der altesten
und traditionsreichsten Festivals in Deutschland, das im nachsten
Jahr sein 60. Jubilaum feiert, ist es zudem das groBte Filmfestival auf
dem europiischen Kontinent auBerhalb Skandinaviens mit Schwer-
punkt auf nordischem Filmschaffen.

Stadtimpressionen © NFL Nachtbus Event © NFL

Eine neue Entwicklung gab es in 2017 auf der Fiihrungsebene der
Filmtage: Florian Vollmers hat im Juli das Festivalmanagement von
seinem Vorganger Christian Modersbach iibernommen. Vollmers
ist vertraut mit der Arbeit fiir Filmfestivals, ua. als Festivalleiter fur
das Unabhingige Filmfest Osnabriick und freut sich sehr auf die
bevorstehende neue Aufgabe in Liibeck: ,,Mit ihrem hervorragen-
den Programm, den hochkaratigen Rahmenveranstaltungen und der
ausgesucht freundlichen Atmosphare sind die Nordischen Filmtage
Libeck eine der kostbarsten Perlen in der internationalen Festival-
szene", sagt Vollmers. ,,Ich werde mich dafiir einsetzen, die Filmtage
bei wachsender Festivalkonkurrenz behutsam weiterzuentwickeln.*

In den Festivalkinos werden im November auf neun Leinwanden
aktuelle Filmhighlights laufen, nebst weiterer Spielstitten, die fiir
Special Events vorgesehen sind. Die Festivalsektion Retrospektive
widmet sich in 2017 unter dem Titel ,,Mit fremden Augen” den The-
men Migration und Integration in Vergangenheit und Gegenwart.
Einwanderer im 20. Jahrhundert, die alle in den nordischen Landern
ansassig wurden, stehen im Zentrum dieser historischen Riick-
schau: Kriegsfliichtlinge im ersten Weltkrieg, Exilierte aus Nazi-
Deutschland, Vertriebene und Heimatlose nach Ende des Zweiten
Weltkrieges, politische Fliichtlinge aus diktatorisch regierten Staa-
ten oder sogenannte ,,Gastarbeiter aus siideuropiischen Landern.
Sie alle haben ihre Spuren hinterlassen und besonders die 2. und
3. Einwanderer-Generation hat ihre Erfahrungen auf die Leinwand
gebracht.

Filmfoto CITIZEN SCHEIN © Jorn Donner, Breidablick Film AB
Seine Deutsche Erstauffiihrung erlebt CITIZEN SCHEIN (Schwe-
den 2017), das biografische Filmportrat von Harry Schein (1924-
2008), der im Alter von 14 Jahren als unbegleiteter Fliichtling aus
Wien nach Schweden kam, wo er als Griinder und langjihriger Lei-
ter des Schwedischen Filminstituts und schillernde Personlichkeit
die Kultur- und Medienpolitik des Landes entscheidend pragte.

Fir die zahlreichen nationalen und internationalen Festivalgiste,
Filmschaffende und Journalisten, die zu den Filmtagen erwartet
werden, ist wihrend ihres Aufenthalts in Liibeck das Radisson Blu
Senator Hotel erste Anlaufstelle und willkommener Treffpunkt fiir
Besprechungen, Interviews oder Empfange. Seit vielen Jahren ist das
Hotel einer der Hauptsponsoren der Filmtage und treuer Festival-
partner.

Die in 2016 neu eingefiihrte Serien Reihe mit topaktuellen nor-
disch-baltischen Produktionen wie auch die 360° Kurzfilme, vor-
gefiihrt in einem eigens kreierten, aufblasbaren Fulldome Kino,
konnen in diesem Jahr, nach begeistertem Zuspruch durch das
Festivalpublikum — und auch Dank starker Partner — fortgesetzt
werden. Freuen kann man sich hierbei schon auf die humorvolle
Wikinger-Serie ,,Vikings* (Norsemen) aus Norwegen: soll sich ein
Wikingerdorf im Jahr 790 vor unserer Zeitrechnung vielleicht doch
mehr den schonen Kiinsten widmen und stattdessen die Macht-
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Filmfoto aus der Serie VIKINGS © Viafilm

kampfe und andauernde Fehde zwischen zwei Briidern beilegen?
Die 360° Filme laufen erneut in thematischen Programmblécken,
die fiir Erwachsene als auch Kinder kurzweilige Unterhaltung bie-
ten werden. Das Filmforum, die Sektion fiir regionales Filmschaffen
aus Schleswig-Holstein und Hamburg, freut sich darauf, besondere
Filme wie ,,Simpel“ (Universum Filmverleih) zeigen zu kénnen. Hier-
in sind die auch international bekannten deutschen Schauspielstars
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David Kross und Frederick Lau in den Hauptrollen als ungleiches
Briiderpaar an der Seite von Devid Striesow, Emilia Schiile, Axel
Stein, Anneke Kim Sarnau und Annette Frier zu sehen. Die zahlrei-
chen Gaste, die zu den Filmen in Liibeck erwartet werden, erleben
Rundum-Komfort im Radisson Blu Senator Hotel. Namhafte Dar-
stellerinnen und Darsteller; wie die Schauspielerinnen Inger Nilsson
und Helene Grass oder Bestseller Autorin Donna Leon sowie Sheri
Hagen waren dort im letzten Jahr bei den Filmtagen zu Gast.

Neben den groBen kommen auch die ,kleinen® Gaste und Film-
fans nicht zu kurz: ein umfangreiches Kinder- und Jugendprogramm
sowie das Schulkino sorgen fiir volle Sile und gute Stimmung. Be-
sonders bei den Autogrammstunden mit den groBen Stars. Eine
Kinderjury vergibt ihren eigenen hochdotierten Preis. Dieser wird

Nordic Music bei der Filmpreisnacht © NFL

Inger Nilsson unterschreibt das NFL Festivalplakat * Bestseller Autorin Donna Leon mit Liibecker Marzipan * Mobile Saunazelle mit ,,Steam of Life“ Team  © NFL

vom Radisson Blu Senator Hotel seit vielen Jahren gestiftet und ist
mit einem Preisgeld von 5.000 Euro ausgestattet.

Wenn Jugendliche selbst erfahren mochten, wie es ist, den Kinoses-
sel mit dem Regiestuhl zu tauschen, konnen sie in dem Jugendpro-
jekt ,,Young Nordic Film Makers* eigene Kurzfilme entwickeln und
diese mit Gleichgesinnten aus insgesamt vier Lindern in Liibeck re-
alisieren. Bei den ,,Jungen Festivalbloggern“ werden Filme gemein-
sam angeschaut und als Filmkritik oder in einem Blog ausgewertet,
um so die Grundlagen des Journalismus zu erfahren.

Die Nordischen Filmtage Liibeck und ihr Partner, das Radisson Blu
Senator Hotel — immer eine Reise und einen Aufenthalt wert!

NFL Preisverleihung mit Island-HUH und Trommelwirbel © NFL



Herbstangebote Radizsen®  parkinn

Libeck gehort zu den schonsten Stadten Norddeutschlands und der gesamte Stadtkern mit seinen hiibschen Backsteinbauten steht als
UNESCO Weltkulturerbe unter Denkmalschutz. Am Westeingang der ringsum von Wasser umgebenen Altstadt erhebt sich Liibecks
Wahrzeichen, das Holstentor. Unsere beiden Hotels liegen im Herzen der Hansestadt in unmittelbarer Nahe zum Holstentor und zur
Musik- und Kongresshalle, nur wenige Gehminuten von der historischen Altstadt entfernt.

Das Radisson Blu Senator Hotel liegt direkt an der Trave, es bietet lhnen 224 Zimmer und Suiten, verschiedene Restaurants mit Terrassen
und Bars, eine finnische Sauna und eine Bio-/Soft-Sauna sowie ein Schwimmbad.

Das Park Inn by Radisson Liibeck liegt am Stadtgraben und bietet Ihnen 156 moderne Zimmer und Suiten, auBerdem das Restaurant LaBaracca
mit italienischer Kiiche, Bar und Terrasse. Das Casino Liibeck, eine neuartige Mischung aus Club und Casino, befindet sich ebenfalls in
diesem Hotel.

Entdecken Sie die Vielfalt Liibecks mit seinen Museen, Sehenswiirdigkeiten und EinkaufsstraBen, mit individuellen Geschaften und
Manufakturen.

Unsere Angebote
im Radisson Blu Senator Hotel Liibeck im Park Inn by Radisson

Zeitraum:
0l. September bis 26. November 2017

Zeitraum:
0l. September bis 26. November 2017

Leistungen:
* 2 x Ubernachtung im Comfort-Class Zimmer

Leistungen:
2 x Ubernachtung im Doppelzimmer

* 2 x Friihstiick vom reichhaltigen Buffet - * 2 x Friihstiick vom reichhaltigen Buffet
* | x3-GangAbendmenti a la carte im Restaurant Sl * | xitalienisches 3 Gang-Menii a la carte
* Parken in der Tiefgarage P, im Restaurant “LaBaracca™*

» Kostenfreier Eintritt in das Casino : * Parken auf dem Hotelparkplatz

(gegentiber im Schwesterhotel * Kostenfreier Eintritt in das Casino Liibeck
Park Inn by Radisson)
Reisepreis:

Standard-Class

ab EUR 132,00 pro Person im Doppelzimmer

ab EUR 208,00 pro Einzelzimmer

Reisepreis:
ab EUR 176,00 pro Person im Doppelzimmer
ab EUR 277,00 pro Einzelzimmer

Superior-Class
ab EUR 152,00 pro Person im Doppelzimmer
ab EUR 252,00 pro Einzelzimmer

Konditionen: Buchbar auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit. Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld.
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SENATOR - PARTYNACHT

ab 19.00 Uhr
GroBes Silvesterbuffet

ab 1.00 Uhr
Mitternachtsimbiss

ab 21.00 Uhr

und Silvester-Disco
auf zwei Tanzfldchen

zum Preis von EUR 85,00 pro Person

(Getrdnke sind in diesem Preis nicht enthalten.)

T [l oR

Das Radisson Blu Senator Hotel liegt im Herzen der Hansestadt, nur 100 Meter vom Holstentor und wenige Geh-
minuten von der historischen Altstadt entfernt. Das Haus bietet Ihnen verschiedene Restaurants, Bars sowie einen
Schwimmbad- und Saunabereich.

2 Ndchte in Liibeck

Termine:
30. Dezember 2017 bis 0l. Januar 2018
oder
31.Dezember 2017 bis 02. Januar 2018

Leistungen: Zusatzleistungen:
* 2 x Ubernachtung im Comfort-Class Zimmer Voranreise / Verlingerungsnichte
* | x Friihstiick vom reichhaltigen Buffet inklusive Friihstiick
| x Neujahrsfriihstiick vom Buffet EUR 158,00 pro Nacht im Doppelzimmer
| x Abendessen (3-Gang-Menii oder Buffet) EUR 145,50 pro Nacht im Einzelzimmer
Gefiihrter Stadtrundgang oder Besuch des Hansemuseums ~ Abendessen
Silvesterbuffet 3-Gang Ment oder Buffet
Mitternachtsimbiss EUR 32,00 pro Person
Silvester-Party mit Live-Musik und zwei Discos
Bademantel auf dem Zimmer Konditionen:
Buchbar auf Anfrage und nach Verfiigbarkeit. Die Preise enthal-
ten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld
Reisepreis: und sind nicht kommissionsfahig. Kostenfreie Stornierung bis 4
EUR 287,00 pro Person im Doppelzimmer Wochen vor Anreise. Bis 2 Tage vor Anreise werden 60% des
EUR 420,00 im Einzelzimmer Package-Preises berechnet. Bei spateren Annullierungen oder
Nichtanreisen werden 90% des Packages-Preise berechnet.
100% Vorauskasse. VWeitere Abgaben werden zusatzlich berech-
net. Es gelten die Allgemeinen Geschaftsbedingungen.
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Unser Silvesterbuffet .
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Rinderrucken ,Jardiniere* mit frischem Gemiise in vier Variationen, dazu Kartoffelbrotchen im Topf und Tomatengrissini *
Serrano Schinken und Italienisches Coppa mit spanischer Kasesauce sowie Aprikosen im Ingwer-Gewiirz-Sud - Hirschriicken
,Baden Baden* mit gefiillter Birne und Johannisbeergelee - Ganze Pute mit exotischem Obst und feinem Waldorfsalat -
Ochsenkeule gehobelt mit frischem Meerrettich, Senfbar und Radieschensalat - Heilbutt mit fruchtigen Garnelen und Mango-
Chili-Salsa - Lachs ,,Temptation* pochiert, als Tatar, gerauchert, mariniert und nach ,Kulebjaka Art* im Blatterteigmantel
gebacken mit Gurken-Joghurt-Dip, Pommery-Senfsauce und Kartoffel-Frischkase-Dip - Kanadischer Hummercocktail
mit mariniertem Fleisch und fruchtigen Saucen - Angemachte Calamari mit getrockneten Tomaten und Koriander - Feine
Forellenterrine mit Creme fraiche - Gebratene Riesengarnelen auf der Holzgaﬁel mit verschiedenen Fruchtchutneys: Mango,
Limone und Passionsfrucht

Ananas und Litschi ,,Ma Hor* mit pikantem Fleisch - Zucchinikrapfen mit Kaninchenfilet und Preiselbeerdip - Schinken-
Aubergine-Rollchen mit Sugo-ThunfllbschcocktaiI mit Sesam und Mohn - ServiettenkloBe von Mozzarella, Ofentomaten und v
Rucola : Kaisersiilze mit Griuner Sauce * Chilidatteln gefiillt mit Marzipan - Gazpacho Happchen mit Olivenpaste - Orientalische
Mixed Pickles mit Oliven und Kapern - Tomatenterrine mit Ziegenfrischkase - Fleischlaibchen vom Schwein mit Garnelen und & i
Wasserkastanien an siier Chilisauce \\ N H

Frittierte Tofuwtirfel mit Gurkendip - Salat von Quinoagetreide mit Rucolapesto und Lachskaviar - Paprika-Mango-Salat mit
§ehobelter Kokosnuss und Kresse - Exotischer Kartoffelsalat mit Kiirbis und Sellerie an geraucherter Entenbrust - ,,Caesar

Tl (|
Salat von Ofentomaten und Rindfleisch mit Krauterdip - Eingelegte Champignons, gefiilite Kirschtomaten und Oliven - b\:
alad* mit gerosteten Kuirbisspalten - Libanesischer Salat vom Fladenbrot mit mediterraner Gemiuseterrine und Schafskase SN

Salat- und Rohkostbar: mit Frisée, Lollo Rosso, Chicorée, Radicchio, Rucola und Eichblattsalat, Thousand Island-, Italian-, === o

French-, Joghurt-, Haus- und Himbeerdressing, Kresse, Crolitons, Sprossen, Kirschtomaten, Gurken, Paprika 'E% .
—
—

Champagner-Curry-Stuppchen mit Garnelen - Topinambursuppe mit Haselnuss-Spinat-Pesto ;i:","’f;!ﬁ
s
77

Kombination von Lammfilet und Haxe auf exotischem Steckriibengemiise - Uberbackene Tournedos vom Rind mit Gorgonzola i ;
und Feigen ‘- Maispoularde ,,Coronation* mit asiatischen Aromen - Regionale Rehbratwurst mit Zwergorangen und Schalotten 4 :

Kreation von Garnele, Kohler und Tintenfisch mit Vanille und kleinen Karotten - Filet vom Zander auf cremigem Comté- /
Sauerkraut - Gedampfte Lachswiirfel im Bananenblatt mit Kokosmilch und Thai Basilikum

Pikante Kartoffeln in der Tiite - Buchweizenrisotto mit Shiitakepilzen und Porree - Rote Bete mit Walniissen und Fourme 4
d Ambert ‘Auflauf von Gnocchi mit Romanesco, Ofentomaten und Ziegenfrischkase - Jasminreis mit Ingwer und Zitronengras *

»Ingwer Pikantus* — eine erstaunliche Gemusekreation - Winterliches Gemiise mit Spitzkohl, Teltower Riibchen, Sahne— *
griunkohl und lila Karotten

Quarkwaffel mit Oregano, Schinken und Parmesan - Kartoffelbrotchen im Tontopf mit Reblochon - Internationale KasestraBe
— Feine Kase aus europaischen Landern ‘Aus der Backerei:ausgewahlte Bio-Backwaren mit Salz- und Fassbutter, Krauterquark
und Griebenschmalz

Schokoladenlasagne mit Gewurzquittenragout - Avocado-Orangen-Mousse mit bunten Tropfen: Winterliche Tarte mit
Backpflaumen, Aprikosen und Niissen - Torten ,Modern Art’: Buntstifttorte, Marzipan-Kasekuchen und Lucullus Fusion
Cake - Dekorierte Eistorte mit frischen Friichten - Kleine Kirschstrudel auf Vanillesahne - Exotische Obst- und Beerenbar
mit verschiedenen Saucen und Eis - Rotsponsiilze mit Abate-Birnen im Biskuitmantel - Erdbeeren ,,Schwarz-Wei* mit
Stracciatellawurfeln - ,,Macchiato Exotico® — fruchtiges Dessert mit Papayashake und Kokosmilchschaum - Créme brilée
zarte Vanillecreme mit Passionsfrucht und Mandel-Nuss

Italienische Pinienkernku(%eln im Per_%ament ‘Valrhona-Lollies : Senatorpralinen und moderne Schokoladentifelchen - Liibecker
Marzipansuppchen mit Cuandole - Tropisches Kokosgelee mit Litschi- Maracuja-Kefir-Shake mit Physalis-Brombeer-SpieB -
Schokoladenwiirfel mit modernem Filo-Chip - KiBa-Crumble mit Cornflakeskruste - Schokoladenfontane mit Marshmallows,
saftigem Biskuit und frischen Friichten zum Eintauchen

,,Die tolle Knolle und Ei verbibbscht* -Reibekuchen,Bratkartoffeln, Kartoffelauflauf, Kartof‘felsuppe,Szegediner Kartoffelgulasch,
Kartoffelecken mit saurer Sahne, Pellkartoffeln mit Krauterquark und Heringsstipp - Gemusefrittata (Omelette), Senfeier,
Chutney-Eier, Eierpfannkuchen




WEIRNACHTEN 2017

Radisen

Weihnachtliches
Buffet
Do. 30.11. - Sa. 16.12.2017

Jeden Donnerstag, Freitag
und Samstag ab 18.00 Uhr
im Restaurant Nautilo
EUR 31,00 pro Person
inkl. Mineralwasser

I.Weihnachtstag

) 25.12.2017
"% 12.00 bis 15.00 Uhr
i* Weihnachtsbrunch

.-'-.1'a.=ﬂ ‘J;r 'EIUR 34,00 pro Person
; [ h':'.:.t: .

Termine:
23. bis 25. Dezember 2017
24. bis 26. Dezember 2017

Leistungen:

uffet '
.Glas

2 x Friihstiick vom reichhaltigen I
| x Heiligabendbuffet inklusive eine

| x Weihnachtsprasent auf d
Gefiihrter Stadtrundgang oder Be:
grofiten Hansemuseums Eu p
(am 24.12. geschlossen) -
Kostenfreies Mlneralwasser
Bademantel auf dem Zlmrﬁef*
Abdeckservice -

Zimm

’if’_

€

Reisepreis:
ab 257,00 EUR pro Person im Doppelzimmer
ab 393,00 EUR pro Einzelzimmer

Bitte beachten Sie unsere Stornierungsfristen.

Feiern Sie Heiligabend im Radisson Blu Senator Hotel

+ 2 x Ubernachtung im Comfort-Class Zimmer

| x Abendessen (3- Gang—Me;aerr Buf@ TR

g;; % 3

Adventsbrunch
e Jeden Sonntag
Heiligabend von 12.00 bis 14.30 Uhr
24.12.2017 EUR 28,50 pro Person
ab 17.00 Uhr
Buffet

EUR 48,00 pro Person

(nur inVerbindung mit
Ubernachtung in einem

unserer Hotels) Silvester
im Radisson
31.12.2017
s ab 19 Uhr
2.Weihnachtstag Senator-Partynacht
26.12.2017 EUR 85,00 pro Person
12.00 bis 15.00 Uhr
Weihnachtsbrunch
EUR 34,00 pro Person

fVVeihnachten dahem!

Feiern zu Hause und schlafen im Hotel

Termine:
23. bis 25. Dezember 2017
24. bis 26. Dezember 2017

Leistungen:

* 2 x Ubernachtung im Comfort-Class Zimmer
* 2 x Friihstiick vom reichhaltigen Buffet

* | xWeihnachtsprasent auf dem Zimmer

* Bademantel auf dem Zimmer

» Abdeckservice

ampagner

Reisepreis:
ab 161,00 EUR pro Person im Doppelzimmer
ab 297,00 EUR pro Einzelzimmer




-

Weihnachten und Silvester f.;\,“. parkinn

g

Ii lel *I..J‘
T

24.12.2017
ab 17.00 Uhr
Buffet
EUR 48,00 pro Person

31.12.2017
ab 18.00 Uhr
Italienisches Buffet
im LaBaracca
EUR 39,00 pro Person

Weihnachten in Lubeck

Feiern Sie Heiligabend im Park Inn by Radisson

Termine:
23. bis 25. Dezember 2017
24. bis 26. Dezember 2017

Leistungen:

+ 2 x Ubernachtung im Doppelzimmer

* 2 x Friihstiick vom reichhaltigen Buffet

* | x italienisches 3-Gang Menl
im Restaurant ,,LaBaracca*

* | x festliches Heiligabendbuffet
im Restaurant ,,LaBaracca‘“

* Besuch des groften Hansemuseums Europas
(am 24.12. geschlossen)

Reisepreis:

Standard-Class

ab EUR 198,00 pro Person im Doppelzimmer
ab EUR 286,00 im Einzelzimmer
Superior-Class

ab EUR 228,00 pro Person im Doppelzimmer
ab EUR 346,00 im Einzelzimmer

3| Termine:
d 30. Dezember 2017 bis 0l. Januar 2018 oder
31. Dezember 2017 bis 02. Januar 2018

Leistungen:
* 2 x Ubernachtung im Doppelzimmer
* 2 x Friihstiick vom reichhaltigen Buffet
* | x italienisches 3-Gang Mentu im Restaurant ,,LaBaracca*
* | x Silvester-Buffet im Restaurant ,,LaBaracca*
* Eintritt zur Silvester-Party im Casino Liibeck
inklusive einem BegriiBungscocktail, einem
Glas Sekt zum Jahreswechsel sowie
Mitternachtsimbiss mit Suppe und Berlinern

Reisepreis:

| Standard-Class

ab EUR 218,00 pro Person im Doppelzimmer
ab EUR 316,00 im Einzelzimmer
Superior-Class

ab EUR 248,00 pro Person im Doppelzimmer
ab EUR 376,00 im Einzelzimmer J

Veranstalter der Silvester-Party ist das Casino Liibeck.
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¢ Friihstiicksaktion:
Vegetarischer Tagesstart 01.09.-30.09. r Pat.isserie Danteg Ik
 Catch of the Month: St. Petersfisch 03.09.-28.09. OL0ZS002 Afmo DoIce.VTra‘::ben:arte
mit warmem Vanilleschaum
¢ ,,Cocktail Classics* 01.09.-30.09.
- T RN i
* Friihstiicksaktion: Ziinftig bayrisch 01.10.-31.10. Pavisserio B N .
« Catch of the Month: * Patisserie Dante “Autunno’:
Dorade Royal 01.10-26.10 01.10.-26.10. Acino Dolce: Traubentarte
§ | mit warmem Vanilleschaum bis 30.11.
Y ., Gin'o« 01.10-31.10.
TR T LT " TR
* Friihstiicksaktion: - - ;
Buddenbrook Friihstiick 01113011, - | | cisserie Dante “Aucliipgls
« Nautilo .Schokt siiB* 05.11.-30.11 11.11.-30.11. Acino Dolce: Traubentarte
- R mit warmem Vanilleschaum bis 30.11.
¢ ,HeiBe Cocktails*“ 0l1.11.-30.11.
- TER.  TEANENOFTSANE .
* Friihstiicksaktion: Wintermarmeladen 0l.12.-31.12. Jiry Jiati==ells Dante“llnverno": Malicinci: .
« Adventsbuffet jeden Do, Fr. & Sa, 24.11.-17.12, 0I.I2.-2I.I2.r ‘' Rahmapfelkuchen im Schokoladenmu(l)‘l;:elt;-alg}II .
* Heiligabendbuffet 24.12. !ﬂ i TRy 1 2
i Weihgnachtsbrunch 25.8 26.12 01.12.-31.12. ¢ Cocktail-Adventskalender 01.12.-24.12.
« Silvester ,,Senator-Partynacht« 3112, ‘h-— - '4' ¢ Silvester ,,Senator-Partynacht* 31.12
.y b IR E
¢ Friihstiicksaktion: FleiBige Bienchen 01.01.-31.01. :*7& 01.01.-31.01. b Erticemin Brmn e
¢ Catch of the Month: Seeteufel 08.01.-31.01. (’ ; Gliickswiirfel Marzipan 05.01.-31.01.
* Winterliche Wohlfiihl-Desserts: \"
Warme Crépes, Soufflée ... 08.01.-31.01. 02.01.-30.01. .

_ il

Friihstiicksaktion: Nicht die Bohne!

Friihstiicksgetranke ohne Kaffee 01.02.-28.02.
¢ Catch of the Month: Skrei, der Winterkabeljau  05.02.-28.02.
* Love is in the meal:

Widme dich der Liebe und dem Koche 05.02.-28.02.

S fi—- ils.
* Frihstiicksaktion: Griine Smoothies 01.03.-31.03.
« Catch of the Month: Rote Garnele 05.03.-31.03.
* 5 Gang Duftmenii mit Curry,
Ingwer, Zitronengras & Co 05.03.-31.03.
* Frihstiicksaktion: Breakfast-Superfood 01.04.-30.04.
Chia, Gojii, Mandel, Kiirbiskern, Papaya,
Traubenkern, Acerola, Ingwer, Avocado
¢ Catch of the Month: Hummer 09.04.-30.04.
* Zuriick zu den Wurzeln: Vegan & vegetarisch 09.04.-30.04.
* Frihstiicksaktion: Frischkase-Bar 01.05.-31.05.
* Catch of the Month: Saibling 01.05.-31.05.
* Der erste Spargel 09.05.-24.06.
b S jii
* Frihstiicksaktion: Erdbeerzeit 01.06.-30.06.
* Catch of the Month: Saibling 01.06.-30.06.
* Spargel bis 24.06.
TN o L PR e ] A ST
* Frihstiicksaktion: Eistee Trio 01.07.-31.07.
* Jamén Ibérico-
Spaniens Spitzenschinken 01.07.-31.07.
et . 0 . b SO e
* Friihstiicksaktion: Honigtopf 01.08.-31.08.
* Catch of the Month:Thunfisch 01.08.-31.08.

T Tt e TR T e - =)

il

04.02.-28.02.

04.02.-28.02.

04.03.-31.03.

08.04.-30.04.

‘I

02.05.-31.05.

N ey

Vodka: Cocktails und Tasting 01.01.-31.01.

Patisserie Dante “Inverno”:
6 richtig siiBe Minikuchen im Glas  01.02.-28.02.

Coladas: Karibik Drinks 01.02.-28.02.

Patisserie Dante “Primavera”:
Cupcakes in zarten Friihjahrsfarben 01.03.-30.04.
»Pick me up“ Cocktails,

die munter machen 01.03.-31.03.

Patisserie Dante “Primavera”:
bis 30.04.
01.04.-30.04.

Cupcakes in zarten Friihjahrsfarben
Eierlikorcocktails

Patisserie Dante “Primavera”:
WeiBe Tarte au Chocolat mit frischen Erdbeeren
01.05.-31.05.

Die Welt der Rickeys 01.05.-31.05.

Patisserie Dante “Estate”:

Sommertortchen im Glas mit

Melonenkugeln und Schoko-Biskuit 01.06.-30.06.
Erdbeercocktails 01.06.-31.07. |

. Y SRV AL

Patisserie Dante “Estate”:
Johannisbeer-Baiserkuchen mit Vanilleschaum

01.07.-31.07. .
Erdbeercocktails bis 31.07.
Fa

== W SRS |

Patisserie Dante “Estate”:
Johannisbeer-Baiserkuchen mit Vanilleschaum
01.08.-31.08.

»Caipi-Days* 01.08.-31.08.

P e

\!



lagungsangebote Radisson

U AW

Das Angebot ist nicht mit weiteren Aktionen kombinierbar.

Haben Sie Lust uns
,auszuprobieren™?

Unser Angebot fiir Sie vom
0l. Januar 2018 - 31. Mdrz 2018

Tagungspauschale - Senator Premium - BENEFIT

Moderner Tagungsraum mit Tageslicht und Klimaanlage
Flipchart inklusive Papier, Overhead, Leinwand,
Pinnwand und Moderatorenkoffer

LCD Projektor

Set-up mit Schreibblock, Kugelschreiber und Pfefferminz
Tagungsgetranke im Raum unbegrenzt

(verschiedene Klindworth-Sifte, Coca Cola,
Mineralwasser)

Breakfast break mit Kaffee/Tee und lhrer Imbiss-Auswahl
abwechslungsreiches Mittagessen nach Wahl des
Kuchenchefs inklusive Mineralwasser und
Kaffeevariationen

Coffee break mit Kaffee/Tee und lhrer Imbiss-Auswabhl

,,Brainfood* |

EUR 47,00 pro Person |

lhre Vorteile bei Buchung dieser
Tagungspauschale:

. Keine Raummiete fur |hren Tagungsraum
. Kostenfreie Nutzung der Nespresso-Kaffeemaschinen

auf der Konferenzetage

. Kleines Gastgeschenk fiir jeden Teilnehmer
. W-LAN kostenfrei
. Kostenfreies Parken in der Tiefgarage

(nach Verfiigbarkeit)

. Club CarlsonSM for Planners -

ein einzigartiges Hotelbonusprogramm,
exklusiv fur Tagungs- und Veranstaltungsplaner




TERMINE

Theater Lilbeck

MUSIKTHEATER

Carmina

Il combattimento di Tancredi e Clorinda/Carmina Burana
Claudio Monteverdi/Carl Orff

Sa.  09.09. 1930Uhr So. 24.09. 18.00 Uhr  GroBes Haus

So. 08.10. 18.00Uhr So. 05.11. 16.00Uhr So. 19.11. 16.00 Uhr
Sa. 02.12. 1930Uhr Sa. 16.12. 19.30 Uhr

Carmina

Claudio Monteverdi: Il combattimento
di Tancredi e Clorinda/ Carl Orff:
Carmina Burana

In lateinischer, deutscher, franzosischer
und italienischer Sprache mit deutschen
Ubertiteln

Gesange von Liebe, Krieg und Liebes—

[

Foto: jc;chen Quast

krieg stehen im Zentrum dieses
Doppelabends, der zwei der eindrucks-
vollsten Musiktheaterwerke der Geschichte kombiniert: Nachdem sich die
Liebenden in Monteverdis »Combattimento« mit hoch emotionaler Musik des
Frithbarock gegenseitig zugrunde richten, bietet Orffs »Carmina Burana« Friih-
lingsstimmung, mitreiBende Chorsatze und eine zweite Chance auf Lebens- und
Liebesgliick. Premiere 09/09, 19.30 Uhr, GroBes Haus

Der fliegende Holldinder
Romantische Oper von Richard Wagner
Dichtung vom Komponisten

Fr. 15.09. 1930 Uhr Sa. 30.09. 19.30 Uhr  GroBes Haus

Sa. 14.10. 1930 Uhr Fr. 27.10. 1930Uhr So. 12.11, 18.00 Uhr
Do. 14.12. 1930 Uhr Mo. 25.12. 18.00 Uhr

Ariodante

Oper von Georg Friedrich Handel

Libretto von Antonio Salvi nach Ludovico Ariost

So. 17.09. 16.00 Uhr So. 15.10. 16.00 Uhr
Sa. 28.10. 1930Uhr Sa. [Il.11. 19.30 Uhr
Der ferne Klang

Oper von Franz Schreker | Dichtung vom Komponisten
Libecker Erstauffiihrung

GroBes Haus
Do. 23.11. 19.30 Uhr

Sa.  21.10. 1930 Uhr Do. 26.10. 19.30 Uhr  GroBes Haus
Fr. 10.11. 1930 Uhr Sa. 25.11. 19.30Uhr Sa. 09.12. 19.30 Uhr
Oliver!

Musical nach Charles Dickens’ ,,Oliver Twist* | Buch, Gesangstexte und Musik
von Lionel Bart | Deutsch von Wilfried Steiner

Fr.  17.11. 1930 Uhr Fr. 24.11. 19.30 Uhr
Fr.  01.12. 1930 Uhr Fr. 08.12. 19.30 Uhr
Sunset Boulevard

Musik von Andrew Lloyd Webber | Buch und Gesangstexte von Don Black

GroBes Haus
Do. 21.12. 19.30 Uhr

und Christopher Hampton | Liibecker Erstauffihrung - Mit Gitte Hanning als
Norma Desmond

Do. 07.12. 19.30 Uhr
So.  31.12. 19.30 Uhr
Hinsel und Gretel
Marchenspiel in drei Bildern von Engelbert Humperdinck | Text von Adelheid
Wette

Sa. 23.12.
Fr.  29.12.

So. 31.12. 1530Uhr  GroBes Haus

18.00 Uhr  Di.
18.00 Uhr

26.12. 1830 Uhr  GroBes Haus

www.theaterluebeck.de
Alle Angaben ohne Gewihr - Anderungen vorbehalten

SCHAUSPIEL
In der Bar ,,Zum Krokodil* - Comedian Harmonists
Ein Theaterabend von Pit Holzwarth | Urauffiihrung

Sa. 16.09. 1930 Uhr Sa. 23.09. 1930 Uhr  GroBes Haus
Di. 03.10. 1930 Uhr So. 29.10. 18.00 Uhr So. 26.11. 18.00 Uhr
Mi.  13.12. 1930 Uhr Sa. 30.12. 19.30 Uhr

In der Bar »Zum Krokodilk - Die Comedian Harmonists
Ein Theaterabend von Pit Holzwarth - Urauffiihrung
Die »erste Boygroup der Welt« imitiert — in einer Stim-
me, in einem Gesangskorper — ein ganzes Orchester!
Doch wer hat das Sagen im Kollektiv? Die Spannungen
in der Gruppe verstarken sich durch den politischen
Druck von auBen: Den Nazis waren die Ironie, das
Unheldenhafte und Androgyne der eleganten Herren
unertraglich ... lhre grandiosen Evergreens wie »Mein

Foto: Thorsten Wulff

kleiner griiner Kaktus« und »Veronika« bleiben unerreicht.
Wiederaufnahme 16/09, 19.30 Uhr, GroBes Haus

Iwanow
von Anton Tschechow | Deutsch von Peter Urban

Do. 05.10. 20.00 Uhr Fr. 20.10. 20.00 Uhr  Kammerspiele

Fr.  27.10. 20.00 Uhr So. 05.11. 16.00Uhr Fr. 10.11. 20.00 Uhr
Sa.  16.12. 20.00 Uhr

Ein Volksfeind

von Henrik Ibsen

Fr.  22.09. 20.00 Uhr So. 24.09. 1830 Uhr Kammerspiele

Fr.  29.09. 20.00 Uhr Fr. 13.10. 20.00 Uhr Sa. 2I.10. 20.00 Uhr
Sa.  28.10. 20.00 Uhr Do. 02.11. 20.00 Uhr So. 12.11. 18.30 Uhr
Sa. 18.11. 20.00 Uhr So. 03.12. 1830Uhr Fr. 22.12. 20.00 Uhr
Do. 28.12. 20.00 Uhr

Labor - Mutter Courage

nach Bertolt Brecht

Fr.  29.09. 1930Uhr So. 0I1.10. 16.00 Uhr  GrofBles Haus

So. 22.10. 1800Uhr Sa. 8. 1l. 1930Uhr Fr. 15.12. 19.30 Uhr
Fr.  22.12. 1930 Uhr Do. 28.12. 19.30 Uhr

Orpheus steigt herab

von Tennessee Williams | Deutsch von Wolf Christian Schréder

Do. 12.10. 19.00 Uhr So. 29.10. 1830 Uhr Kammerspiele
So. 26.11. 18.30 Uhr

Monty Python’s Spamalot

Ein neues Musical, liebevoll zusammengeklaut aus dem Kult-Film

,,Die Ritter der Kokosnuss*, von Eric Idle und John Du Prez

Deutsch von Daniel GroBe Boymann

So. I5.10. 1830Uhr Fr. 03.11. 20.00Uhr Kammerspiele
Do. 09.11. 20.00 Uhr  Fr. 17.11. 20.00 Uhr  Sa. 23.12. 20.00 Uhr
So. 31.12. 16.00 Uhr So. 31.12. 20.00 Uhr

The Rocky Horror Show
von Richard O’Brien | By arrangement with BB Group GmbH
and The Rocky Horror Company Ltd.

Do. 19.10. 20.00 Uhr Do. 26.10. 20.00 Uhr  Kammerspiele

Sa. II.1l. 20.00Uhr So. 19.11. 1830Uhr Do. 21.12. 20.00 Uhr
Das goldene Vlies

von Franz Grillparzer

Fr.  24.11. 20.00 Uhr Sa. 02.12. 20.00 Uhr  Kammerspiele

So. 10.12. 1830 Uhr Di. 26.12. 1830 Uhr Kammerspiele

Was ihr wolit

von William Shakespeare

Sa.  09.12. 20.00 Uhr Do. 14.12. 20.00 Uhr  Kammerspiele

Fr.  29.12. 20.00 Uhr



Lubecker Musik- und KongreBhallen GmbH

Do. 14.09. 3. Deutsch-finnischer Hafentag
Sa. 16.09. 19:30 Uhr
I.NDR-Sinfoniekonzert

des NDR Elbphilharmonie Orchesters

Urbanski /Vinnitskaya | Strawinsky: Scherzo a la russe
Prokofjew: Klavierkonzert Nr.2 g-Moll op. 16 |
Schostakowitsch: Sinfonie Nr. 5 d-Moll op. 47

Fr.  29.09. Sa. 30.09.

O’zapft is! Liilbecker Wiesn

Das Oktoberfest in der MuK

4 )

Brunch Buffet

Immer wieder sonntags

von 12.00-14.30 Uhr

Kaffee « Tee « Mineralwasser + Orangensaft - triiber Apfelsaft « Multi-
Vitaminsaft « Tomatensaft « 3,5% und 1,5% Milch « Joghurtsmoothie -
Soja- und Lactosefreie Milch « Bio- Amaranth « Schoko-Knusper-Miisli
« Friichtemdsli « Cornflakes « verschiedene Toppings und Kerne -
frischer Obstsalat « Fruchtjoghurt « Sahnequark « Bircher-Musli «
Heidelbeerkompott « Rote Griitze « Croissants « Plundergeback -
frische Brotchenauswahl « verschiedene Brote « Auswahl an Schwar-
tauer Konfitiiren « fliissiger Honig « Honigwabe « Butter und Schmalz
« Frischkdse « Ziegenkdse « Holsteiner und internationale Kisesorten
« allerlei Wurst- und Fleischaufschnitte « gerducherter Lachs - eingelegter
Fisch * Meerrettich * frisches Obst * eingelegte Friichte ¢ Mixed Pickles

Blattsalatauswahl mit verschiedenen Dressings ¢ wechselnde Salat-
und Vorspeisenvariationen ¢ Live-Cooking Station: frisch zubereitete
Eierspeisen, Waffeln und Pancakes ¢ saisonale warme Speisen:
wechselnde Cremesuppe * Braten ¢ Fisch- und Gefliigelgericht
Nudelgericht * Reis oder Kartoffeln als Beilage * Gemiisebeilagen ¢
Dessertbuffet: hausgemachte Kuchen und Torten « Creme Brdlée *
Mousse au Chocolat  Eisbuffet mit Saucen, Toppings und Waffeln

Extra Kinderbuffet mit knusprigen Chicken Nuggets * Nudeln und
Sauce * bunte SiiBigkeiten * Kinder bis 12 Jahre essen bei uns kosten-
frei « Kinderspielecke mit TV, Mal- und Legotischen

EUR 28,50 pro Person

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

2 0451 - 142-2431

So. 0l.10. 11:00Uhr  Mo. 02.10. 19:30 Uhr

I. Sinfoniekonzert | Erinnerung und Neubeginn
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck

Ludwig van Beethoven Ouvertiire »Die Weihe des Hauses«
op. 124 Violinkonzert D-Dur op. 61 Sinfonie Nr. 7 A-Dur op. 92
Dirigent: Erich Wiachter;Violine: Laurent Albrecht Breuninger
Fr. 20.10. 19:30 Uhr

2. NDR-Sinfoniekonzert

des NDR Elbphilharmonie Orchesters | Hengelbrock

Mahler: Sinfonie Nr. 9 D-Dur

So.  29.10. 11:00 Uhr Mo. 30.10. 19:30 Uhr

2. Sinfoniekonzert »Lasst mich alleint«
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck

Antonin Dvorak Konzert fiir Violoncello und Orchester h-Moll op. 104 Peter
Tschaikowsky »Manfred«-Sinfonie op. 58

Dirigent Michail JurowskiVioloncello Alexander Ramm

Fr. 10.1'1. 20.00 Uhr

Fury in the Slaughterhouse

Little Big World Tour 2017 - live & acoustic

Sa, 1111 19.30 Uhr

3. NDR-Sinfoniekonzert des NDR Elbphilharmonie Orches-
ters

Jarvi / EP. Zimmermann | Beethoven:Violinkonzert D-Dur op. 61
Schostakowitsch: Sinfonie Nr. 7 D-Cur op. 60

So.  19.1'l. 19.00 Uhr

Julia Engelmann | Jetzt, Baby

Poesie und Musik — Live 2017

So.  26.01. 11:00Uhr Mo. 27.11. 19:30 Uhr

3. Sinfoniekonzert

Geschichten von Strom und Fjord

Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck

Edvard Grieg Konzertouvertiire »Im Herbst« op. | | Klavierkonzert a-Moll op.
16 Bedfich Smetana Ausziige aus »Mein Vaterland« (VySehrad, Die Moldau und
Aus Bohmens Hain und Flur)

Dirigent: Roberto Paternostro; Klavier: Lauma Skride

Fr.  08.12. 19:30 Uhr

4. NDR-Sinfoniekonzert

des NDR Elbphilharmonie Orchesters | Payare/ Shaham
Brahms:Violinkonzert D-Dur op. 77 | Ligeti: Lontano
Bartok: Der wunderbare Mandarin op. |9 (Suite)

So.  17.12. 11:00 Uhr  Mo. 18.12. 19:30 Uhr
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Liibeck
4. Sinfoniekonzert

Im Glanz der Festtrompeten

Das genaue Programm stand bei Drucklegung noch nicht fest.
Dirigent: N.N.; Trompete: Simon Hofele

Mi.  20.12. 20.00 Uhr

Torfrock - 40 Jahre

28. Bagaluten —Wiehnacht

Do.  21.12. 20:00 Uhr

Gregor Meyle & Band

"Die Leichtigkeit des Seins”

Fr.  29.12. 20.00 Uhr

Tschechische Kammerphilharmonie, Prag
Vivaldi —,,DIEVIER JAHRESZEITEN" op. 8

Haydn — ,,Abschiedssinfonie* fis-Moll Hob. 1/45

So.  31.12. 17.00 Uhr

sSchwanensee*

Bolschoi Staatsballett Belarus

Alle Angaben ohne Gewihr - Anderungen vorbehalten www.muk.de



INFORMATIONEN

SENATOR HOTEL

Ein Pharmakodex konformes Tagungshotel

Das Radisson Blu Senator Hotel ist ein First-Class Tagungshotel mit elegant und
stilvoll eingerichteten Tagungsraumen, mit modernster Konferenztechnik, im Herzen der
Hansestadt.

Wir sind bestrebtVeranstaltungsplaner von Agenturen und pharmazeutischen Unternehmen
bei der Planung, Organisation und Durchfiihrung von Kodex-Konformen Veranstaltungen zu
unterstiitzen.Aus diesem Grund haben wir unsere Mitarbeiter in Bezug auf die Inhalte und FSA-Kodex Fachknoise,
spezielle Anforderungen des FSA-Kodex und die aktuelle Rechtsprechung geschult. - it Bt
Das Seminar mit den Themenschwerpunkten §§ 3, 18, 20, 21 und 22 des FSA-
Kodex Fachkreises wurde direkt von der FSA — Freiwillige Selbstkontrolle fiir die
Arzneimittelindustrie e.V. durchgefiihrt. Der Workshop umfasste die Einfiihrungen in den
FSA-Kodex, die Kommentierung der Rechtsprechung der FSA-Instanzen fur die tagliche
Praxis, die Anforderungen der Leistungsanbieter aus Sicht der Pharmaunternehmen sowie
praktische Ubungen anhand von Fallbeispielen.

Fur Veranstaltungen von pharmazeutischen und medizinischen Unternehmen bietet das
Radisson Blu Senator Hotel Liibeck FSA-Kodexkonforme Tagungspauschalen an, die den
Bewirtungsanteil der FSA-Wertgrenze von € 60 nicht liberschreiten.
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Trainings

Im Rahmen eines Informationstages besuchten unsere Auszubil-
denden einen unserer Lieferanten, die Hermann Albers Obst &
Gemiise GmbH, auf dem Hamburger GroBmarkt.

Das friihe Aufstehen hat sich gelohnt. Sie erhielten umfangreiche
Einblicke zum Thema Obst und Gemiise. Fotos ©Marcel Herbing

Vorbereitungen auf die Abschlusspriifungen

Wie in jedem Jahr bereiten unsere Ausbilder unsere Auszubildenden
umfangreich auf die Abschlusspriifungen vor.

Dazu gehoren praxisorientierte Trainings nach Priifungsbedingungen
aus den Bereichen Kiiche, Empfang, Housekeeping und Service. In
diesem Rahmen wurden Menus gekocht, Angebote geschrieben,
gastorientierte Gesprache gefiihrt, Betten bezogen und Zimmer
gecheckt.

Der Hohepunkt war ein ganztagiger Trainingstag, an dem die
Kichen- und Servicepriifung simuliert wurde. Der Zeitrahmen
entsprach ganz dem eines reguliaren Prifungstages. Im Gegensatz
zu einer regularen Priifung bekamen die Auszubildenden zusatzlich
ausfiihrliche Begriindungen fiir die Benotungen sowie viele Tipps und
Verbesserungsvorschlage.

Start ins Berufsleben leicht gemacht

Am 01. August 2017 begannen 8 Auszubildende in unseren Hotels
ihre Berufsausbildung in den Fachrichtungen Restaurantfachmann/-
frau, Hotelfachmann/-frau und Astor.

In den ersten Tagen erhielten sie ausfiihrliche Informationen
und Trainings rund um das Thema Hotel und Hotelgruppe.
Desweiteren durften sie eine Nacht im Hotel schlafen, um ihre neue
Ausbildungsstitte aus Sicht eines Gastes zu erleben.

Wihrend eines gemeinsamen Bowlingabends lernten sie gleich noch
die Auszubildenden des zweiten und dritten Lehrjahres kennen.
Wir wiinschen lhnen allen eine schone, abwechslungsreiche und

erfolgreiche Ausbildungszeit.

Dario Lima Brito, Luca Pontow, Maximilian Monke, Alexander HaB,
Lisa Podubrin, Johanna Eichhorn, Phattraphorn Janda, Celina Johannesson.



PROMINENT

Auch dieses Jahr waren das Radisson Blu Senator Hotel und das
Park Inn by Radisson wieder offizielle Partner des Schleswig-
Holstein Musik Festivals, das vom OI. Juli bis 27. August 2017 in
Libeck stattfand. In diesem musikalischen Rahmen konnten wir
neben dem Intendanten Dr. Christian Kuhnt viele Personlichkeiten
von Rang und Namen bei uns willkommen heifen.

Anlasslich der offiziellen Eroffnung besuchten uns der Minister-
prasident Daniel Giinther, die Ministerin a.D. Anke Spoorendonk
und namhafte Vertreter des Landes Schleswig-Holstein.

Die Dirigenten Thomas Hengelbrock, Ton Koopman, Andrew
Manze, Herbert Blomstedt und die Gesangssolistin Margreet Honig
(Sopran), erwiesen uns die Ehre.

Folgende Orchester und Ensembles iibernachteten in unserem
Hotel: Bidla Buh, das Vision String Quartet, die Gustav Peter
Woéohler Band, das Kammerorchester Kremerata Baltica und das
NDR Radiophilharmonie Orchester Hannover.

Als Instrumentalsolisten waren bei uns zu Gast: die Pianisten Héléne
Grimaud, Frank Braley, Chilly Gonzales, Hauschka, Ulrike Payer und
Lambert Orkis, der Violoncellisten Wolfgang Emanuel Schmidt und
Gautier Capucon sowie die Violinisten Renaud Capucon, Daniel
Hope, Donald Weilerstein, Ana Chumachenco und Anne-Sophie
Mutter, der Mandolinen-Virtuose Avi Avital, der Hornist Abel
Pereira, der Posaunist Christian Lindberg sowie der Trompeter Till
Bronner.

Daniel Hope ©Olaf Malzahn

Anlisslich des Preistragerkonzertes des Leonard Bernstein Awards
wohnte der Sohn des Komponisten, Alexander Bernstein, in
unserem Haus.

Auch aus Film und Fernsehen konnten wir in den letzten Monaten
wieder viele Gaste bei uns begriiBen: Veronica Ferres, die fiir ihren
neuen Film ,,Unter deutschen Betten® in Liibeck unterwegs war,
die Schauspieler Udo Schenk und Wilfried Hochholdinger und die
Comedians Otto Waalkes und Johann Kénig.

Otto Waalkes
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Veronica Ferres

Udo Schenk
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DIE AKTUELLEN EVENT HIGHLIGHTS

SA 02.09.
21:00

SA 09.09.
21:00

SA 16.09.
21:00

SA 23.00.
21:00

SA 30.00.
21:00

SA 07.10.
21:00

U2 REVIVAL DESIRE
U2 Cover
Eintritt: 8 €

TEN TO GO
Coverband Pop
Eintritt: 8 €

MONA'S PARTYBAND
Soul, Funk
Eintritt: 8 €

PFEFFERMINZ
Westernhagen Coverband
Eintritt: 8 €

UNITED MEMBERS OF FUNK
Funk, Soul
Eintritt: 8 €

LAILA & NONO (TANZKURS/PARTY)
Salsa-Merengue-Bachata + Party
Eintritt: 8 €

SA 14.10.
21:00

SA 21.10.
21:00

SA 2810.
21:00

FR 03.11.
21:00

SA 04.11.
21:00

SA 11.11.
21:00

THE KOASTERS
Pop-Rock
Eintritt: 8 €

GLORY ROW
Funk, Soul, Rock
Eintritt: 8 €

SOUL FACTORY
Soul, Funk, Pop
Eintritt: 8 €

BEATLES PANGEA
Beatles Cover
Eintritt: 8 €

THIRSTDAY
Rock, Pop
Eintritt: 8 €

GRAN TORINO
Funk, Soul, Pop
Eintritt: 8 €

FR 17.11.
21:00

SA 18.11.
21:00

FR 24.11.
21:00

SA 25.11.
21:00

IM DEZ.
21:00

SO 31.12.
21:00

CALYSINO

LUBECK

Tickets ab sofort auch online
unter shop.casino-sh.de

LET’S DANCE
DJ Christian Wendland
Eintritt: 8 €

NERVLING
Pop, Soul, Reggae
Eintritt: 8 €

LET’S DANCE
DJ Christian Wendland
Eintritt: 8 €

LET’S DANCE
DJ Christian Wendland
Eintritt: 8 €

jeweils Freitags & Samstags
LET’S DANCE
mit DJ Christian Wendland  Eintritt: 8 €

SILVESTERPARTY
DJ N'DEE
Eintritt: 29 €

Fiir unsere Arrangements erstellen wir lhnen gern ein personliches Angebot e www.luebeck.casino-sh.de/specials/arrangements

CASINO LUBECK « Willy-Brandt-Allee 1-5 (Im Hotel Park Inn) » 23554 Liibeck  Tel. 0451490 50 50 * Fax. 0451490 50 52 0 » www.luebeck.casino-sh.de



