
   

   Stars beim Schleswig-Holstein Musik Festival

   Sir Roger Norrington � omas Hengelbrock
Sabine Meyer Alison Balsom Ton KoopmanTon KoopmanT

Iris Berben Sir András Schi� 
Max Mutzke Paavo Järvi Alisa Weilerstein

  Wiener Sängerknaben Tom GaebelTom GaebelT
Rotterdam Philharmonic Orchestra

Klaus Maria Brandauer Håkan Hardenberger

London Brass Mariza Nils Landgren
Sophie Hunger Yannick Nézet-Séguin

Daniel Hope Klaus Florian Vogt Ivo Pogorelich
Axel Milberg Grigory Sokolov
                              Simone Kermes ZAZ
  Nigel Kennedy
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Auberginencremesuppe 
mit Curry

Tomaten/Garnele
4 Personen

Zutaten: 
1 Schale 	 Shizo Kresse
4 		  rote Garnelen (ohne Kopf) 
3 		  Auberginen
3 		  Tomaten (geviertelt, geschält und 	
		  ohne Kerngehäuse)
20 ml 	 Weißer Balsamico
60 ml 	 Weißwein
200 ml 	 Sahne
150 ml 	 Geflügelfond
50 g 	 Creme Fraiche
2 Msp. 	 Mumbai Curry
3 		  Schalotten
Olivenöl und Pflanzenöl
Gewürze zum Aromatisieren: 
Thymian, Rosmarin, Knoblauch, Salz, Pfeffer 
und Zucker

Zubereitung:
Auberginen halbieren, einschneiden und mit 
Salz, Pfeffer und Olivenöl einreiben, dann 
in etwas Pflanzenöl anbraten. In Alufolie 
einwickeln und mit etwas Rosmarin und 
Thymian im Ofen bei etwa 180 Grad 35 
Minuten weich schmoren. Auberginenfleisch 
mit einem Esslöffel aus der Schale schaben 
und klein schneiden. Schalotten in Würfel 
schneiden und in Olivenöl mit den Tomaten 
und etwas Knoblauch anschwitzen. 	
Auberginenfleisch hinzugeben und mit dem 
Curry bestäuben. Anschließend mit dem 
Balsamicoessig und dem Weißwein ablöschen 
und leicht köcheln lassen. Nach etwa 30 
Minuten die Suppe an mixen,  Sahne und 
Creme Fraiche hinzufügen und mit Salz und 
Zucker abschmecken. Garnelen schälen, 
waschen und würzen, in etwas Pflanzenöl 
scharf anbraten. 

Anrichten: 
Die Garnele in einen Suppenteller mittig 
platzieren und mit roter Shizo Kresse 
dekorieren. Die Suppe vor dem Servieren 
mit etwas Olivenöl aufschäumen und auf vier 
Teller verteilen.       

Macadamia-Nuss- 
Parfait

Beeren/Baiser
4 Personen

Zutaten:
4 		  Eigelb
140 g 	 Zucker
500 g 	 Sahne
75 g 	 gehackte Macadamia-Nüsse
2 cl. 	 Whiskey
Mark von 2 Vanilleschoten

Garnitur: 
Beeren der Saison zum Beispiel Erdbeeren, 
Heidelbeeren, Himbeeren usw.
2 fertige Baisers vom Konditor

Zubereitung:
40 g Zucker in einer Pfanne schmelzen 
und goldbraun karamellisieren lassen. 
Die Macadamia-Nüsse unterheben und 
kurz mitbräunen. Dann die Masse auf ein 
geöltes Blech geben und auskühlen lassen, 
anschließend in der Küchenmaschine fein 
zerbröseln.
Sahne steif schlagen und kalt stellen. Die 
vier Eigelb mit dem restlichen Zucker und 
dem Vanillemark in einer Metallschüssel 
über einem heißen Wasserbad schaumig 
aufschlagen und anschließend  über einem 
kalten Wasserbad wieder kalt schlagen. 
Die geschlagene Sahne, den Whiskey und 
das Krokant unterheben,  je nach Bedarf 
eventuell etwas zum Garnieren übrig lassen.
Die Masse in eine mit Klarsichtfolie 
ausgekleidete Kastenform füllen und 
mindestens 6-8 Stunden gefrieren lassen.

Anrichten: 
Die Parfait-Masse vorsichtig aus der Form 
stürzen und  vier gleichmäßigen Tranchen 
jeweils mittig auf einen Teller platzieren.	
Die Tranchen mit den grob zerbröselten 
Baisers garnieren und mit verschiedenen 
Beeren umlegen.

Marcel Herbing
Das Nautilo auf dem Weg in die Zukunft

Seit Sommer 2015 führt Sous Chef 
Marcel Herbing nun das Küchenteam des 
Restaurants Nautilo. 
Geprägt durch verschiedene Positionen in 
der Sterne-Gastronomie, u.a. bei Sackmann 
in Baiersbronn, hat Marcel Herbing das 
Speisenangebot des Nautilo modernisiert 
und bringt mit frischen Ideen eine 
zeitgemäße Auswahl niveauvoller Gerichte 
auf die Speisekarte.

Für die Sommersaison 2016 präsentiert er 
eine ausgezeichnete leichte Auberginen-
suppe mit roten Garnelen, aromatisiert mit 
Mumbai-Curry. 

Im Hauptgang verführt er seine Gäste mit 
Susländer Schweinefilet, Trüffelsud, Kohlra-
bi und blauem Kartoffelmousse.  Als erfri-
schenden Abschluss empfiehlt er ein geeis-
tes Macadamia-Nuss-Parfait zusammen mit 
Sommerbeeren und Baiser.
Testen Sie die kulinarischen Fähigkeiten von 
Marcel Herbing.  

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung im 
Restaurant Nautilo 



Empfehlungen für den Sommer

EUR 26,00 pro Person

Susländer Schwein
Trüffelsud/Kohlrabi / 

blaues Kartoffelmousse
4 Personen

Zutaten:
4 Filets 	 a 160 g vom 
		  Susländer Schwein
200 ml 	 Jus (dunkle Soße) 
20 g 	 frischer Sommertrüffel
50 ml 	 leichter Rotwein 
		  ( Beaujolais oder 
		  Burgunder)
2 		  mittelgroße Kohlrabi
700 g 	 blaue Kartoffeln
30 ml 	 Sahne
30 g 	 Butter
Gewürze: 
Salz, Pfeffer, Zucker und Muskat.

Zubereitung:
Die blauen Kartoffeln schälen und waschen, etwas klein schneiden, 
in einen Topf mit gesalzenem Wasser legen und zum Kochen bringen. 
Das Susländer Filet leicht parieren und zuschneiden. 
Die Kohlrabi schälen, in etwa 1 cm breite und 5 cm lange Balken 
schneiden und in gesalzenem und gezuckertem Wasser für ca. 2-3 
Minuten blanchieren und dann mit kaltem Wasser abschrecken. Die 
gekochten blauen Kartoffeln in eine Schüssel pressen und einen 
Butter- Sahnefond hinzu geben, mit Salz, Pfeffer und etwas Muskat 
würzen. 
Das Susländer Filet mit Salz und Pfeffer würzen, scharf anbraten und 
etwa 12 Minuten im vorgeheizten Ofen bei 180 Grad garen. 
Für den Trüffelsud die Sommertrüffel dünn hobeln und in sehr wenig 
Butter bei kleiner Temperatur köcheln  lassen. Mit dem Rotwein 
ablöschen und auf die Hälfte reduzieren. Mit der Jus angießen und auf 
die gewünschte Konsistenz einkochen lassen.
Die Kohlrabi vor dem Anrichten mit etwas Butter anschwitzen und 
nochmal erhitzen.

Anrichten:
Das Püree mittig auf passenden Tellern anrichten und mit dem 
Schweinefilet belegen.
Die Kohlrabibalken mit dem saisonalen Gemüse neben dem Püree 
und Filet anrichten, mit etwas frischem Kerbel oder bunter Kresse 
garnieren.



Das Schleswig-Holstein Musik Festival startet am 2. Juli in seine 31. Saison und sowohl Klassik-Stars wie Daniel Hope und Sir András Schiff 
als auch Popgrößen wie Max Mutzke und Sophie Hunger sind zu Gast in Lübeck. Und der ein oder andere ist sicherlich auch nach den Kon-
zerten im Radisson Blu Senator Hotel anzutreffen. Denn das Partnerhotel des SHMF bietet eine ausgezeichnete Lage und tolle Angebote für 
Publikum und Künstler, um den Musiksommer in der Hansestadt gebührend zu genießen.
Formvollendete Kunst verspricht SHMF-Intendant Dr. Christian Kuhnt mit Blick auf die beiden Festivalschwerpunkte 2016. Vom 2. Juli bis 28. 
August stehen der ungarische Meisterpianist Sir András Schiff und der österreichische Komponist Joseph Haydn, Vater der Wiener Klassik, 
im Mittelpunkt des Geschehens. Außerdem sind Stars wie Sir Roger Norrington, Giovanni Antonini, Sabine Meyer, Nigel Kennedy, Albrecht 
Mayer, Daniel Hope, Simone Kermes, Grigory Sokolov, Martina Gedeck, Axel Milberg, Iris Berben und Tobias Moretti zu Gast beim SHMF. In 
den hohen Norden kommen mit der Fado-Königin Mariza, der Chanson-Sängerin ZAZ und dem Schweizer Multitalent Sophie Hunger zudem 
drei starke Frauenpersönlichkeiten abseits der Klassik. Einige der Künstler sind auch in der MuK zu erleben, nur einen Steinwurf vom Radisson 
Blu Senator Hotel entfernt.				               

 Weitere Informationen und Karten unter www.shmf.de

Schleswig-Holstein Musik Festival

Vor Ort – besondere Formate des SHMF im Radisson Blu Senator Hotel Lübeck

Das After-Show-Concert in der weitläufigen Empfangshalle des Lübecker Radisson Blu Senator Hotel ist bereits zur schönen Tradition 
geworden. Dieses Jahr kann man im Anschluss an das hochkarätige Konzert mit dem schwedischen Startrompeter Håkan Hardenberger 
und der berühmten Academy of St Martin in the Fields am 24. Juli in entspannter Atmosphäre und mit Blick auf das einzigartige Panorama 
der Lübecker Altstadt den Abend ausklingen lassen. Ab 21.30 Uhr laden bequeme Sessel, Stehtische und die Bar zum Verweilen ein und 
fungieren gleichzeitig als außergewöhnlicher Zuschauerraum. Beste Unterhaltung liefern dann Torge Bollert und Olaf Klindtwort von Bidla 
Buh, die schon letztes Jahr mit ihrem Witz und Charme für beste Laune sorgten. Das Lunchkonzert am 14. August hätte wohl auch dem 
diesjährigen Schwerpunktkomponisten des SHMF, Joseph Haydn, gefallen. Denn hier wird feinste Quartettkunst mit erlesendsten Speisen 
kombiniert. Die Gänge der beiden exquisiten Menüs werden zwischen den Sätzen von Haydns luftig-leichtem »Vogelquartett« serviert 
–  kulinarischer und musikalischer Hochgenuss mit den Musikern des Festivalorchesters.

Fulminanter Auftakt mit englischem Touch
Joseph Haydn, der Komponist aus der österreichischen Provinz, hatte bei seinem ersten 
London-Aufenthalt die Spitze der englischen Gesellschaft im Sturm erobert. Die Verleihung 
der Ehrendoktorwürde in Oxford war da nur das Tüpfelchen auf dem i. Drei Tage lang hatte 
man Haydn in Oxford gefeiert, und in den verschiedenen Festkonzerten soll auch jene G-
Dur-Sinfonie erklungen sein, die seither den Beinamen »Oxford« trägt. 
Thomas Hengelbrock und das NDR Elbphilharmonie Orchester kombinieren am 2. und 3. Juli 
unweit des Radisson Blue Senator Hotels, in der MuK, diese äußerst populäre Haydn-Sinfonie 
nun mit Bartóks großartigem Konzert für Orchester und schlagen somit einen Bogen zurück 
zu Haydns langjährigem Arbeitgeber, der ungarischen Adelsfamilie Esterházy. Als Solistin des 
Abends wird die gefeierte französische Mezzosopranistin Marianne Crebassa die Kantate für 
Sopran und Orchester »Berenice, che fai« des heute immer noch unterschätzten Vokalkom-
ponisten Haydn zum Besten geben.

Musikalisch unterwegs in Lübeck mit Daniel Hope
Nach dem großen Erfolg im letzten Jahr macht Stargeiger Daniel Hope auch dieses Jahr ganz 
Lübeck  zu seinem persönlichen Konzertsaal. 
Vom 8. bis 10. Juli wird er seine elf »Familienstücke« in bekannten und unbekannten Spiel-
stätten auf der Innenstadtinsel präsentieren, neu dabei sind u.a. das Logenhaus, der Schuppen 
C und das Volkstheater Geisler. Bei den spannenden Projekten wird Hope von einer Vielzahl 
erstklassiger Künstler unterstützt; mit dabei sind unter anderem Schauspielikone Iris Berben, 
der für sein »Kinetic Painting« bekannte Maler Norman Perryman und die irische Folkband 
Lúnasa sowie Hopes Duopartner Sebastian Knauer und das junge Klaviertrio Some Hand-
some Hands.



Trompetenkunst durch die Jahrhunderte
»Ich achte immer zuerst auf die Melodie, egal wie avantgardistisch oder komplex die Partitur ist. Ist das nicht eigent-
lich ein zutiefst menschlicher Instinkt?« Beide Seiten zu betrachten und Musik vor allem danach zu beurteilen, ob sie 
einem gefällt, ist stets eine der wichtigsten Maximen von Håkan Hardenberger. Der schwedische Startrompeter hat 
einfach jede Art von guter Musik im Repertoire, seien es nun klassische Trompetenkonzerte, zeitgenössische Kom-
positionen oder unsterbliche Hits aus der Welt des Kinos. Mit einigen der schönsten Filmmusiken, darunter Weills’ 
»Speak Low«, Michel Legrands »Sans toi« und Piazzollas »Oblivion«, gastiert der Ausnahmetrompeter am 24. Juli 
gemeinsam mit der weltberühmten Academy of St Martin in the Fields beim SHMF in der MuK. Und mit dem Trom-
petenkonzert C-Dur von Joseph Haydns jüngerem Bruder Michael zeigt er dabei auch die »andere Seite«.

Romantische Wiederentdeckung mit Sir András Schiff
Die eine starb an gebrochenem Herzen, die andere gab ihr Herz für ihr Kind hin. Die Rede ist von Mig-
non, der geheimnisvollen Figur aus Goethes »Wilhelm Meister«, und von Rose, einem elfenartigen Wesen 
aus »Die Pilgerfahrt der Rose« des heute völlig vergessenen Autors Moritz Horn. Beide Frauenfiguren 
nehmen auf bewegende Art und Weise Abschied von der Welt, und sie inspirierten Robert Schumann zu 
zwei berührenden Werken für Solisten, Chor und Orchester bzw. Klavier. Beide, das »Requiem für Mig-
non« und die Märchendichtung »Der Rose Pilgerfahrt«, waren einst äußerst beliebt – heute führen sie 
ein Schattendasein in Schumanns Œuvre. Umso mehr darf man sich freuen, dass Sir András Schiff beide 
Werke nun im Rahmen seines SHMF-Künstlerporträts präsentiert. Am 16. Juli begibt er sich im Theater 
Lübeck mit einer hochkarätigen Besetzung, u.a. der große Schweizer Oboist Heinz Holliger, der Tenor 
Werner Güra und die junge Sopranistin Anna Lucia Richter, auf eine hochromantische Pilgerfahrt.

Die Kunst, Noten mit Füßen zum Klingen zu bringen
»Es ist dieses Gefühl. Dieser Augenblick, in dem einfach alles passt«, sagt Felix Klieser. »Vollkommene Harmonie, fast 
so, als könne ich mit meinem Horn jede Note nur genau so und nicht anders intonieren; als habe ich von all den Mög-
lichkeiten, wie sich das Stück interpretieren lässt, die eine gefunden, die perfekte. Perfekt Horn zu spielen, ist nahezu 
unmöglich, und dennoch wollte Felix Klieser genau das. Dass er die Ventile dabei mit den Füßen bedient, ist für ihn 
nur eine Randnotiz. »Fußnoten – Ein Hornist ohne Arme erobert die Welt« lautet der Titel seines 2014 erschienenen 
Buches, in dem er beschreibt, wie er die Noten mit den Füßen zum Klingen bringt – für ihn aber eben nur eine »Fuß-
note« – und wie er als Hornist ohne Arme die Welt eroberte. Das hat er in der Tat und davon kann man sich am 14. 
Juli überzeugen. Denn dann tritt der Ausnahmemusiker gemeinsam mit dem Schleswig-Holstein Festival Orchester 
unter Michael Sanderling in der MuK auf und spielt Haydns Hornkonzert. Am selben Abend zeichnet ihn das SHMF 
außerdem mit dem von der Sparkassen-Finanzgruppe gestifteten Leonard Bernstein Award aus.

Musikalische Power-Frau von Welt
Ihre Vorfahren waren Schweizer Bergbauern, ihr Vater Diplomat und in verschiedenen europäischen Städten tätig, 
und sie selbst fühlt sich in der ganzen Welt zu Hause: Sophie Hunger – der zurzeit wohl größte Pop-Exportschlager 
der Schweiz. »Queen Drifter« heißt ein Song auf ihrer neuesten CD »Supermoon«, die sie am 25. August in einer 
der neuen SHMF-Spielstätten, der Kulturwerft Gollan, vorstellt. Und eine »Königin des Umherschweifens« ist sie in 
der Tat. Die in Bern geborene Künstlerin singt auf Deutsch, Englisch, Französisch und Schwyzerdütsch, und genauso 
variabel wie ihre Sprache hält sie auch ihren Wohnort. Alles, was sie braucht, hat sie in sich, und sie mag es gar nicht, 
örtlich oder gedanklich festzustecken. Ihre Songs schreibt sie selbst und sie nimmt dabei kein Blatt vor den Mund. Frei 
zu sein, ungebunden und unabhängig von anderen Meinungen, von starren Strukturen – das ist ihr wichtig, und das 
bringt sie auf der Bühne kraftvoll und mit markanter Stimme rüber.

Max Mutzke auf sinfonischen Pfaden
»Das ist unsere Nacht, wir feiern unsere Vielfalt, wir lassen uns nicht stören«, heißt es in Max Mutzkes »Unsere 
Nacht« – ein Song, der sich als »Appell für ein buntes Deutschland« versteht, so der Sänger selbst. Mutzke, der 2004 
beim Eurovision Song Contest den achten Platz belegte und anschließend eine beeindruckende Karriere hinlegte, hat 
etwas zu sagen – sowohl in seinen Texten als auch in seiner Musik. Und deswegen wurde er auch nicht zur Eintags-
fliege, sondern mit der Zeit immer besser. Eine tolle Stimme zu haben, reicht ihm eben nicht, er überzeugt auch mit 
ungemein klugen Texten und seinem sympathischen und allürenfreien Auftreten. Sehr persönlich und bisweilen auch 
biographisch ist seine neueste CD »MAX«, deren Songs er gemeinsam mit der NDR Radiophilharmonie am 26. Au-
gust in der MuK präsentiert. Max Mutzke-Sound in fantastischen Arrangements für Sinfonieorchester – das verspricht 
einen Abend großen Klangs und großer Emotionen.



1966 & 2016



50 Jahre



SOMMERANGEBOTE 

Romantic Summer
LÜBECK - Kulturhauptstadt des Nordens

Termin:  Mai bis September 2016

Leistungen:	
• 	 2 x Übernachtung im Comfort-Class Zimmer
• 	 1 x Sektfrühstück auf dem Zimmer	
• 	 1 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
• 	 1 x 3-Gang Candle-light Dinner
• 	 1 x Gefüllter Picknick-Korb 
	 inkl. einer Flasche Rotwein 
• 	 1 x Picknickdecke 
	 (Korb und Decke können Sie selbstverständlich 		
	 mit nach Hause nehmen)
• 	 Kostenfreier Eintritt ins Casino Lübeck 
	 (gegenüber im Schwesterhotel 
	 Park Inn by Radisson)

Reisepreis:	
236,00 EUR pro Person im Doppelzimmer 
368,00 EUR pro Einzelzimmer

LÜBECK - Kulturhauptstadt des Nordens

Termin:  Ganzjährig 2016

Leistungen:	
•	 2 x Übernachtung im Comfort-Class Zimmer
• 	 2 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
• 	 1 x 3-Gang Menü à la carte
• 	 1 x Begrüßungscocktail
• 	 1 x Museums-Eintrittskarte 
   	 (ausgenommen Hansemuseum)
• 	 1 x Stadt-, Kanal- und Hafenrundfahrt
• 	 Kostenfreier Eintritt ins Casino Lübeck 
	 (gegenüber im Schwesterhotel 
	 Park Inn by Radisson)

Reisepreis:	
208,00 EUR pro Person im Doppelzimmer
325,00 EUR pro Einzelzimmer

Unsere Angebote im Radisson Blu Senator Hotel Lübeck

Konditionen: Buchbar auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. 
Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld. Weitere Abgaben werden zusätzlich berechnet.

Lübeck gehört zu den schönsten Städten Norddeutschlands und der gesamte Stadtkern mit seinen hübschen Backsteinbauten steht als 
UNESCO Weltkulturerbe unter Denkmalschutz. Am Westeingang der ringsum von Wasser umgebenen Altstadt erhebt sich Lübecks Wahr-
zeichen, das Holstentor. 

Das Radisson Blu Senator Hotel liegt im Herzen der Hansestadt direkt an der Trave, nur 100 Meter vom Holstentor und wenige Gehminuten 
von der historischen Altstadt entfernt. Unser Haus bietet Ihnen verschiedene Restaurants und Bars, eine finnische Sauna und eine Bio-/Soft-
Sauna sowie ein Schwimmbad.

3 Tage Lübeck entdecken



Unsere Angebote im Park Inn by Radisson Lübeck

Konditionen: Buchbar auf Anfrage und nach Verfügbarkeit. 
Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld. Weitere Abgaben werden zusätzlich berechnet.

Das Park Inn by Radisson Lübeck ist im Stadtzentrum gegenüber der Musik- und Kongresshalle und in unmittelbarer Nähe zum berühmten 
Holstentor am Stadtgraben gelegen; die historische Altstadt ist in 5 Gehminuten erreichbar.
Das Haus bietet Ihnen 156 moderne Zimmer und Suiten, außerdem das Restaurant LaBaracca mit italienischer Küche, Bar und Terrasse sowie 
das Casino Lübeck, eine neuartige Mischung aus Club und Casino.
Entdecken Sie die Vielfältigkeit Lübecks mit seinen Museen, Sehenswürdigkeiten und Einkaufsstraßen, mit individuellen Geschäften und Ma-
nufakturen.

Lübecks Vielfalt
LÜBECK - Kulturhauptstadt des Nordens

Termin:  Ganzjährig 2016

Leistungen:		
• 	 2 x Übernachtung im Doppelzimmer 
• 	 2 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
• 	 1 x italienisches 3-Gang Menü à la carte im 
	 Restaurant „LaBaracca“
• 	 1 x norddeutsches 3-Gang Menü a la carte in 	
	 der Bier- und Weinstube „Kogge“ im gegen-	
	 überliegenden Radisson Blu Senator Hotel
• 	 1 x Eintrittskarte in ein Museum nach Wahl 
	 (außer Hansemuseum)
• 	 1 x Kaffeetrinken im Café Niederegger
• 	 1 x Eintrittskarte für den Aussichtsturm St. Petri
• 	 1 x Stadt-, Kanal- und Hafenrundfahrt
	 (im Winter auf Anfrage)
• 	 1 „Lübecker Stadtführer“(je Zimmer) mit 
	 vielen Tipps und Informationen über Lübeck
• 	 Marzipanüberraschung auf dem Zimmer
• 	 Kostenfreier Eintritt ins Casino Lübeck

Paketpreis:			 
Standard-Class
EUR 204,00 pro Person im Doppelzimmer 
EUR 299,00 pro Einzelzimmer 

Superior-Class
EUR 234,00 pro Person im Doppelzimmer 
EUR 359,00 pro Einzelzimmer

„ParkInn@Theater“
LÜBECK - Kulturhauptstadt des Nordens

Termin:  Ganzjährig 2016

Leistungen:		  		
•	 2 x Übernachtung im Doppelzimmer 
• 	 2 x Frühstück vom reichhaltigen Buffet
• 	 1 x 3-Gang Menü à la carte im 
	 Restaurant „LaBaracca“
• 	 1 Theaterkarte für das Theaterschiff Lübeck 		
	 (PK 2)
• 	 Kostenfreier Eintritt ins Casino Lübeck

Paketpreis:			 
Standard-Class
EUR 156,00 pro Person im Doppelzimmer 
EUR 241,00 pro Einzelzimmer 

Superior-Class
EUR 186,00 pro Person im Doppelzimmer 
EUR 301,00 pro Einzelzimmer 

Konditionen:	
Buchbar jeweils Freitag bis Sonntag auf Anfrage und 
nach Verfügbarkeit. Die Buchung muss 7 Tage vor 
Anreise mit Kreditkarte bestätigt werden und ist 
danach nicht mehr kostenfrei stornierbar. 



So schön war der PRESSEBALL 2016



Fotos (c) Wolfgang Maxwitat, Lutz Roessler und Ulf-Kersten Neelsen



Während der Festivalzeit vom 2. Juli bis 28. August 2016 servieren wir Ihnen an den Konzertabenden 
in unserem Restaurant NAUTILO ein 2-Gang-Menü inklusive einem Glas Wein.

Schleswig-Holstein Musik Festival 
Sommermenü 2016

Wählen Sie aus dem nachfolgenden Menü:

Vorspeise und Hauptgang
oder

Hauptgang und Dessert

Cremesuppe vom Hummer
Passe Pierre Algen / Jakobsmuschel

Geräuchertes Susländer Schwein
Trüffelsud/ Kohlrabi / blaues Kartoffelmousse

Macadamia-Nuss-Parfait
Beeren / Baiser

EUR 29,00 pro Person

Unsere Zimmerangebote für diese Zeit:
EZ pro Übernachtung inkl. Frühstück 138,00 € | DZ pro Übernachtung inkl. Frühstück 161,00 €

2014er        
Weißburgunder „Kiefer“

Kabinett, trocken
Eichstetter Herrenbuck

Baden, Kaiserstuhl

2013er              
Rosso del Veneto „Casal Moro“

Cuvée aus Sangiovese und Merlot
IGT, trocken

Italien, Venetien



•	 Frühstücksaktion: Frischkäse-Bar	 01.05.-31.05.
•	 Catch of the Month: Saibling	 01.05.-31.05.
•	 Spargel (saisonbedingt)	 09.05.-21.06.

•	 Frühstücksaktion: Erdbeerzeit	 01.06.-30.06.
•	 Catch of the Month: Saibling 	 01.06.-30.06.
•	 Spargel	 bis 21.06.

•	 Frühstücksaktion:  Melonenvariationen	 01.07.-31.07.
•	 Jamon Iberico- 
	 Spaniens Spitzenschinken	     01.07.-31.07.

•	 Frühstücksaktion:  Honigtopf 	 01.08.-31.08.
•	 Catch of the Month: Thunfisch	 01.08.-31.08.

•	 Frühstücksaktion: 
	 Vegetarischer Tagesstart	 01.09.-30.09.	
•	 Catch of the Month: St. Petersfisch 	 03.09.-28.09.

•	 Frühstücksaktion: Zünftig bayerisch	 01.10.-31.10.
•	 Catch of the Month: 
	 Dorade Royal	 01.10.-26.10.
•	 Exotische Sorbets	 01.10.-19.10.
	

•	 Frühstücksaktion: 
	 Buddenbrook Frühstück	 01.11.-30.11.	
•	 Catch of the Month:  
	 Nautilo Deluxe: Seafood Tower	 05.11.-30.11.
• 	Nautilo „Schokt süß“ 	 05.11.-30.11.

•	 Frühstücksaktion:  Wintermarmeladen	 01.12.-31.12.
•	 Adventsbuffet	 jeden Do., Fr. & Sa., 24.11.-17.12.
•	 Heiligabendbuffet	 24.12. 
•	 Weihnachtsbrunch	 25. & 26.12.
•	 Silvester „Senator-Partynacht“	 31.12.

•	 Frühstücksaktion: fleißige Bienchen, Honig 	 01.01.-31.01.
•	 Catch of the Month: Seeteufel	 08.01.-31.01.
•	 winterliche Wohlfühl-Desserts:
	 warme Crêpes, Soufflée . . . 	 08.01.-31.01.

•	 Frühstücksaktion: Nicht die Bohne 
	 Frühstücksgetränke ohne Kaffee	  01.02.-29.02.
•	 Catch of the Month: Skrei, der Winterkabeljau	 05.02.-29.02.
•	 Love is in the meal:
	 Widme dich der Liebe und dem Kochen	 05.02.-29.02.

•	 Frühstücksaktion: Grüne Smoothies	 01.03.-31.03.
•	 Catch of the Month: Rote Garnele	 05.03.-31.03.
•	 5 Gang Duftmenu mit Curry,		
	 Ingwer, Zitronengras & Co	 05.03.-31.03.

•	 Frühstücksaktion: Breakfast-Superfood	 01.04.-30.04.
	 Chia, Gojii, Mandel, Kürbiskern, Papaya, 
	 Traubenkern, Acerola, Ingwer, Avocado
•	 Catch of the Month: Schwarzer Heilbutt	 09.04.-30.04.
•	 zurück zu den Wurzeln: Vegan & vegetarisch	 09.04.-30.04.

•	Maischolle und Spargel 
	 (saisonbedingt)	 02.05.-31.05.

•	Matjes und Malteser	 01.06.-30.06.

•	 Spargel	 01.06.-24.06.

•	Matjes und Malteser	 01.07.-31.07.

•	 Pfifferlinge & Co.	 01.08.-30.09.

•	 Pfifferlinge & Co.	 bis 30.09.

•	Hochstapler 	 01.10.-26.10.
		

•	Gans klassisch	 11.11.-21.12.

•	Gans klassisch	  bis 21.12.

•	Grünkohl (saisonbedingt)	 ab 01.12.

•	Grünkohl	 01.01.-31.01.

•	 Pott mit Deckel: 
	 Montag ist Eintopftag	 07.01.-31.01.

•	Grünkohl	 04.02.-29.02.

•	 „Rööschti“ 	 04.02.-29.02.
	 Kartoffelgenuss Schweizer Art

•	Hummer & Helles		
		  04.03.-31.03.

•	 Currywurst:
	 Das Originalrezept nach Herta Heuwer	
		  08.04.-30.04.

•	 Patisserie Dante “Primavera”: 		
	 Weiße Tarte au Chocolat mit frischen Erdbeeren    	
		  01.05.-31.05.
• 	Die Welt der Rickeys	  01.05.-31.05.

•	 Patisserie Dante “Estate”: 
	 Sommertörtchen im Glas mit 
	 Melonenkugeln und Schoko-Biskuit   01.06.-30.06.	 
•	 Erdbeercocktails	  01.06.-31.07.

•	 Patisserie Dante “Estate”:   
	 Johannisbeer-Baiserkuchen mit Vanilleschaum	
		  01.07.-31.07.
•	 Erdbeercocktails	  bis 31.07.

•	 Patisserie Dante “Estate”:  
	 Johannisbeer-Baiserkuchen mit Vanilleschaum		
		  01.08.-31.08.
•	 „Caipi-Days“	  01.08.-31.08.

•	 Patisserie Dante “Autunno”: 
	 Acino Dolce:  Traubentarte 
	 mit warmem Vanilleschaum	 01.09.-30.11.
•	 „Cocktail Classics“ 	 01.09.-30.09.

•	 Patisserie Dante “Autunno”: 
	 Acino Dolce:  Traubentarte 
	 mit warmem Vanilleschaum	 bis 30.11.
• „Gin10“ 	 01.10.-31.10.

•	 Patisserie Dante “Autunno”: 
	 Acino Dolce:  Traubentarte 
	 mit warmem Vanilleschaum	 bis 30.11.
• „Heiße Cocktails“ 	 01.11.-30.11.
	
•	 Patisserie Dante “Inverno”:  Malicino:
	 Rahmapfelkuchen im Schokoladenmürbeteig
		  01.12.-31.12.
• 	Cocktail-Adventskalender	 01.12.-24.12.
• 	Silvester „Senator-Partynacht“	 31.12

•	 Patisserie Dante “Inverno”:  
	 Glückswürfel Marzipan	 05.01.-29.02.	
		
•	 Vodka: Cocktails und Tasting	 01.01.-31.01.

•	 Patisserie Dante “Inverno”: 
	 6 richtig süße Minikuchen im Glas	 bis 29.02.
	  	
•	 Coladas: Karibik Drinks	 01.02.-29.02.

•	 Patisserie Dante “Primavera”:  
 	 Cupcakes in zarten Frühjahrsfarben	 01.03.-30.04.
•	 „Pick me up“ Cocktails, 
	 die munter machen	 01.03.-31.03.	
		
		
•	 Patisserie Dante “Primavera”:  
	 Cupcakes in zarten Frühjahrsfarben	 bis 30.04.
•	 Eierlikörcocktails	 01.04.-30.04.
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tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)
  ab 18.00 Uhr

Di  Texas Hold’em No Limit
19:30 Jeden Dienstag
  Buy-in € 100, Fee € 5
  + € 5 für den CASINO Cup*
  Re-Entry und Late-Entry 1 Std.
  Starting Stack 6.000
  Staff -Bonus 2.000 - € 5
  max. 44 TN

Do   Texas Hold’em No Limit
19:30 Jeden 1. und 3. Dienstag
  Buy-in € 30, Fee € 5
  Unlimited Rebuy (1h), 
  Late-Entry (1h)
  Starting Stack 3.000
  Add-on 4.500 - € 30
  + Staff-Bonus 2.000 – € 5
  max. 44 TN

Do   Texas Hold’em No Limit
19:30  Jeden 2. und 4. Donnerstag
  Buy-in ab € 75, Fee ab € 5
  + € 5 für den CASINO Cup*
  Re-Entry und Late-Entry (1h)
  Starting Stack 10.000
  Staff-Bonus 2.000 – € 5
  max. 44 TN

Cash-Game an allen Turniertagen

Die genauen Termine erfahren Sie an der CASINO Rezeption.
Turnierregeln und Timetable unter www.casino-sh.de

   HEUTE SCHON 
GEPOKERT?

Einlass ab

mit Personalausweis

Willy-Brandt-Allee 1-5 (Im Hotel Park Inn) 
23554 Lübeck • Tel. 0451 490 50 50 | www.luebeck.casino-sh.de

tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)tgl.   Ultimate Texas Hold‘em (UTH)

POKER
HIGHLIGHTS

Casino_Lübeck_Senator_Poker_Anzeige_v03_RZ.indd   1 17.03.16   14:52



TERMINE

MUSIKTHEATER - Großes Haus
	Lady Macbeth von Mzensk | Oper in vier Akten von Dmitri Schostakowitsch
So.	 29.05.	 18:00	 Do.	 16.06.	 19:30	 Sa.	 25.06.	 19:30
Così fan tutte | Dramma giocoso in zwei Akten von Wolfgang 	Amadeus Mozart
Fr.	 06.05.	 19:00	 Fr.	 27.05.	 19:00
West Side Story | nach einer Idee von Jerome Robbins - Buch von Arthur 
Laurents - Musik von Leonard Bernstein – Gesangstexte von Stephen Sondheim
Sa.	 07.05.	 19:30	 Sa.	 28.05.	 19:30	 Sa.	 04.06.	 19:30
Fr.	 17.06.	 19:30	 Sa.	 02.07.	 19:30
Romeo und Julia (I Capileti e i Montecchi) 
Tragedia lirica in vier Teilen von Vincenzo Bellini
So.	 08.05.	 19:30	 So.	 05.06.	 16:00	 Fr.	 24.06.	 19:30
Festliche Opern- und Konzertgala 2016
Alles, was Oper und Konzert zu bieten haben: Mitreißende Chöre, grandiose 
Orchesterstücke, innige Arien und flotte Ensembles!
Sa.	 14.05.	 19:30	 So.	 26.06.	 18:00	
Attila | Drama lirico in einem Prolog und drei Akten von Giuseppe Verdi
Sa.	 21.05.	 19:30	 Do.	 26.05.	 18:00	 Sa.	 18.06.	 19:30
So.	 03.07.	 19:30
	Die Marzipanpiraten - Im Namen der Hanse 
	Musical für kleine und große Piraten zwischen 7 und 100 Jahren
Do.	 09.06.	 18:00	 Fr.	 10.06.	 18:00	 Sa.	 11.06.	 18:00
So.	 12.06.	 15:00	 So.	 12.06.	 18:00

SCHAUSPIEL - Großes Haus
Der Sturm | von William Shakespeare
Do.	 05.05.	 19:30	 Fr.	 13.05.	 19:30	 So.	 22.05.	 19:30
Fr.	 03.06.	 19:30
	Vasiliki Roussi: Piaf in Concert
Vasiliki Roussi erzählt das Leben der großartigen Edith Piaf, sie schlüpft in die 
Rolle der französischen Sängerin und singt ihre berühmten Chansons.
So.	 19.06.	 18:00	

SCHAUSPIEL - Kammerspiele
Die bitteren Tränen der Petra von Kant | von Rainer Werner Fassbinder
Sa.	 21.05.	 20:00	 So.	 19.06.	 18:30	 So.	 26.06.	 16:00
Die Katze auf dem heißen Blechdach | von Tennessee Willliams
Do.	 05.05.	 20:00	 Fr.	 13.05.	 20:00	 So.	 22.05.	 18:30
Fr.	 03.06.	 20:00	 Do.	 23.06.	 18:00
The Rocky Horror Show | von Richard O‘Brian - By arrangement with BB 
Group GmbH and The Rocky Horror Company Ltd.
Fr.	 06.05.	 20:00	 So.	 29.05.	 18:30	 Fr.	 17.06.	 20:00
Kinder der Sonne | von Maxim Gorki
Sa.	 07.05.	 20:00	 So.	 05.06.	 18:30	 Do.	 16.06.	 20:00 
So.	 03.07.	 18:30
Geschichten aus dem Wiener Wald | von Ödön von Horvath
So.	 08.05.	 18:30	 Sa.	 14.05.	 20:00	 Fr.	 24.06.	 20:00
Fr.	 01.07.	 20:00
Dekalog-Die zehn Gebote | nach den Fernsehfilmen Dekalog 1-10 von 
Krzystof Kieslowski und Krzystof Piesiewicz
Fr.	 27.05.	 20:00	
Riders on the storm | Jim Morrison und „The Doors“ - von Pit Holzwarth
Sa.	 28.05.	 20:00	 Fr.	 10.06.	 20:00
Tod in Venedig | nach der Novelle von Thomas Mann - In einer Bearbeitung 
von Michael Wallner
Sa.	 04.06.	 20:00	 Sa.	 18.06.	 20:00	 Sa.	 25.06.	 20:00
Do.	 30.06.	 20:00	 Sa.	 02.07.	 20:00
Woyzeck | von Georg Büchner
Do.	 09.06.	 20:00

MUSIKTHEATER - Kammerspiele
Die Abenteuer des Königs Pausole
Operette von Arthur Honnegger
Fr.	 20.05.	 20:00	 Mo.	 23.05.	 20:00	 Mi.	 15.06.	 20:00
Di.	 21.06.	 20:00

www.muk.de			                   
Alle Angaben ohne Gewähr - Änderungen vorbehalten

www.theaterluebeck.de			                   
Alle Angaben ohne Gewähr - Änderungen vorbehalten

Sa.	 02.07.	 20.00 Uhr	 So. 03.07.	   20.00 Uhr
Schleswig-Holstein Musik Festival | Voreröffnungskonzert 
Thomas Hengelbrock, Dirigent; Marianne Crebassa, Mezzosopran; 
NDR Elbphilharmonie Orchester
Di.	 05.07.	 20.00 Uhr	
Schleswig-Holstein Musik Festival | Nigel Kennedy 
Nigel Kennedy, Violine und Leitung; Russische Kammerphilharmonie St. Peters-
burg | Vivaldi – The New Four Seasons und Werke von Nigel Kennedy
Mi.	  06.07.	 21.00 Uhr	 oder	 Do. 	 07.07.   21.00 Uhr	
EM 2016 – Public Viewing | Halbfinale
So.	 10.07.	 21.00 Uhr	
EM 2016 – Public Viewing | Finale 
Do.	 14.07.	 20.00 Uhr	
Schleswig-Holstein Musik Festival |
Preisträgerkonzert Leonard Bernstein Award
Michael Sanderling, Dirigent; Felix Klieser, Horn; Schleswig-Holstein Festival 
Orchester
So.	 24.07.	 19.00 Uhr  	
Schleswig-Holstein Musik Festival |Håkan Hardenberger 
| Tomo Keller, Violine und Leitung; Håkan Hardenberger, Trompete; Academy of 
St Martin in the Fields
Klassiker von Mozart bis Joni Mitchell

JU
LI

Mi.	 03.08.	 20.00 Uhr	
Schleswig-Holstein Musik Festival | Paukenschlag 
Justus Frantz, Klavier und Leitung; Philharmonie der Nationen
Do.	 04.08.	 20.00 Uhr	
Schleswig-Holstein Musik Festival | Krönungsmesse 
Ton Koopman, Dirigent; Yetzabel Arias Fernandez, Sopran; Bogna Bartosz, Alt; 
Tilman Lichdi, Tenor; Klaus Mertens, Bass; Amsterdam Baroque Orchestra & 
Choir
Do.	 18.08.	 20.00 Uhr	
Schleswig-Holstein Musik Festival | Alison Balsom 
Andrew Manze, Dirigent; Alison Balsom, Trompete; Mari Eriksmoen, Sopran; 
NDR Radiophilharmonie
Fr. 	 26.08.	 20.00 Uhr	
Schleswig-Holstein Musik Festival | Max Mutzke 
Enrique Ugarte, Dirigent; Max Mutzke; monoPunk und NDR Radiophilharmonie
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I So.	 08.05.	 19.00 Uhr	 	Vicky Leandros
	Das Leben und Ich – Live 2016
Fr.	 20.05.	 20.00 Uhr		 Gestört aber Geil
Fr.	 27.05.	 19.30 Uhr	
8. NDR Sinfoniekonzert
Michal Nesterowicz, Dirigent; Nikolai Tokarev, Klavier
Sa. 	 28.05. 	 22.00 Uhr	 90er Hammer

JU
N

I Do.	 09.06.	 20.00 Uhr	 Fr.	 10.06.	 20.00 Uhr
	Wise Guys | „Läuft bei Euch“ Albumtour 2016
So	 12.06.	 21.00 Uhr	 	
EM 2016 – Public Viewing | Gruppenphase: Deutschland - Ukraine
Do.	 16.06.	 21.00 Uhr	
EM 2016 – Public Viewing | Gruppenphase: Deutschland - Polen
So.	 19.06.	 11.00 Uhr	 Mo.	 20.06.	 19.30 Uhr	
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Lübeck
8. Sinfoniekonzert – Mendelssohn ”Lobgesang”
Ryusuke Numajiri, Dirigent; Andrea Stadel,Sopran;  Daniel Jenz, Tenor; Chor des 
Theater Lübeck, Ltg.: Joseph Feigl); Carl-Philipp-Emanuel-Bach-Chor Hamburg
Di. 	 21.06.	 18.00 Uhr	
EM 2016 – Public Viewing | Gruppenphase: Nordirland - Deutschland 
Sa.	 25.06. 	 15.00 Uhr oder  So.	 26.06. 15.00 Uhr oder	 So. 26.06.	 18.00 Uhr	
EM 2016 – Public Viewing | Achtelfinale



TAGUNGSANGEBOTE 

Buchbar auf  Anfrage und nach Verfügbarkeit. Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und das Bedienungsgeld.  
Die Veranstaltungsabteilung nimmt gern Ihre Reservierung unter ( 0451 / 142-2403 und -2406 entgegen.

Tagungspauschalen 2016 MEET@Radisson
Senator Comfort 

•	 Moderner Tagungsraum mit Tageslicht und Klimaanlage 
•	 Beamer
•	 Flipchart inklusive Papier, Leinwand, Pinnwand und
     Moderatorenkoffer 
•	 Set-up mit Schreibblock, Kugelschreiber und Pfefferminz 
•	 Breakfast break mit Kaffee- und Teespezialitäten und einer 	
	 Auswahl aus 7 verschiedenen Angeboten*
•	 Business Lunch - hochwertiges, abwechslungsreiches 	
	 Lunchbuffet nach Wahl des Küchenchefs inklusive 
	 San Pellegrino und Vittel Mineralwasser
•	 Coffee break mit Kaffee- und Teespezialitäten und einer 	
	 Auswahl aus 7 verschiedenen Angeboten*

*Im Sommer auf der Sonnenterrasse am Ufer der Trave
EUR 46,00 pro Person 

Senator Premium
„Senator Comfort“ und zusätzlich:

•	 Kaffeevariationen zum Lunchbuffet 
•	 Tagungsgetränke im Raum unbegrenzt 
	 (verschiedene Klindworth-Säfte, Coca Cola, San Pellegrino  	
	 und Vittel Mineralwasser)
•	 Süßer „Motivator“ 

EUR 51,00 pro Person - Buchbar ab 10 Personen

Ihre Vorteile bei Buchung dieser 
Tagungspauschalen:

1.	 Kostenfreie Nutzung der Nespresso-Kaffeemaschinen im  	
	 Konferenzbereich
2.	 Kleines Gastgeschenk für jeden Teilnehmer
3.	 W-Lan Zugang für alle Tagungsteilnehmer
4.	 Kostenfreies Parken in der Tiefgarage (nach Verfügbarkeit)
5.	 Goldpointsplus Punkte
6.	 Keine Raummiete für einen Tagungsraum

Zimmerkonditionen im Rahmen von Veranstaltungen:
•	 Einzelzimmer ab EUR 127,00 pro Zimmer und Nacht
	 inklusive Frühstücksbuffet
•	 Doppelzimmer ab EUR 137,00 pro Zimmer und Nacht
	 inklusive Frühstücksbuffet
	 Buchbar ab 10 Personen

Freiplatzregelung
Bei Buchung einer Veranstaltung mit Übernachtung gewäh-
ren wir für den Referenten einen Freiplatz, inklusive aller 
Leistungen, zusätzlich bis zu 3 Freiplätze pro Gruppe, je 
nach Teilnehmerzahl.

•	 Moderner Tagungsraum mit Tageslicht und Klimaanlage 
•	 Beamer
•	 Flipchart inklusive Papier, Leinwand, Pinnwand und 
	 Moderatorenkoffer 
•	 Set-up mit Schreibblock, Kugelschreiber
•	 Breakfast break mit Kaffee- und Teespezialitäten und einem Snack
•	 Quick Lunch 
•	 Coffee break mit Kaffee- und Teespezialitäten und einem Snack
•	 Mineralwasser still und sprudelnd ganztags im Tagungsraum
•	 kostenfreie Nutzung der Nespresso-Kaffeemaschinen im 
	 Konferenzbereich
•	 W-Lan Zugang für alle Tagungsteilnehmer
•	 Kostenfreies Parken in der Tiefgarage (nach Verfügbarkeit)
•	 Goldpointsplus Punkte

EUR 43,00 pro Person 

An unseren 

Tagungsspecials 2016 
kommen Sie nicht vorbei!

Referent inklusive!
Bei einer Tagung mit Übernachtung aller Teilnehmer wohnt 
der Referent grundsätzlich kostenfrei!
Ein Abendessen, ein alkoholfreies Getränk auf Kosten des Hauses, 
runden seinen Aufenthalt ab.

„Early Bird“
Bei der Buchung Ihrer Veranstaltung mit einem Vorlauf von min-
destens 3 Monaten erhalten Sie einen Nachlass in Höhe von 10% 
auf den Nettogesamtumsatz (Leistungen Dritter sind hiervon aus-
geschlossen). 

Abendessen geschenkt!
Bei einer zweitägigen Tagung mit Übernachtung aller Teilnehmer  im 
Januar, Februar, März oder Oktober schenken wir Ihnen das Abend-
essen. Ein hochwertiges 3-Gang-Menü nach Wahl des Küchenchefs. 

Wiederkommen lohnt sich!
Wenn Sie im Januar, Februar, März oder Oktober eine Veranstaltung 
durchführen, erhalten Sie auf Ihre  Folgeveranstaltung mit identi-
schem Volumen einen Nachlass in Höhe von 25%!

Diese Angebote sind nicht kombinierbar.



Senator CATERING

Feiern wo Sie sich am wohlsten fühlenService

Erstklassig

Nach Ihren Wünschen

Anders

Trendig

Organisiert

Raffiniert

Wir bieten Ihnen eine kreative Küche und einen professionellen Service. 
Wir planen, kochen und servieren Ihnen Menüs und Buffets bei Ihrem nächsten Event. 
Ob Hochzeit, Taufe, Geburtstag, Abschlussfeier - wir begleiten Sie gerne bei allen Events - 
ganz individuell und Ihren Wünschen entsprechend. Beratung ausführlich und kostenlos!

Gern lernen wir Sie bei einem persönlichen Gespräch kennen und erstellen Ihnen ein 
individuelles Angebot!

Die Veranstaltungsabteilung freut sich über Ihren Anruf
( 0451 / 142-2403 und -2406



TRAININGS

Neben den regulären Ausbildungszielen bie-
ten wir regelmäßige Trainings an, in denen 
unsere Azubis ihr Wissen vertiefen können. 

Geschult werden sie von unseren qualifizier-
ten Fachkräften oder von unseren Partner-
firmen wie z.B. der Fischhandelsges. Oldörp 
in Travemünde, die  Anfang des Jahres zu ei-
ner interessanten Veranstaltung rund um das 
Thema Fisch und Meeresfrüchte einlud.

AUSBILDUNG

Fotos: Thomas Stolten

Unsere Auszubildenden in den MMC- Filmstudios.

Unsere Auszubildenden in der VW Autostadt in Wolfsburg.

AUSBILDUNGSFAHRT

Jedes Jahr lädt unser Hotel alle Auszubildenden zu einer 3-tägigen Reise ein. In diesen Tagen 
haben wir die Möglichkeit verschiedene Städte und die dazugehörigen Hotels unserer Kette 
zu besichtigen. 

Dieses Jahr war die erste Station die VW Autostadt in Wolfsburg. Es begann mit einer infor-
mativen Besichtigung der Produktionswerkstätten. Dadurch konnten wir einen Einblick hinter 
die Kulissen der Autoindustrie bekommen. Die anschließende Turmfahrt, wo die Neuwagen 
zur Abholung bereitstehen, gab weitreichende Eindrücke über die enorme Größe der Anlage. 

Das erste Übernachtungsziel war das Radis-
son Blu Hotel auf dem Messegelände in Han-
nover. Dort bekamen wir eine Hotelführung 
durch zwei Auszubildende. Uns wurden die 
verschiedenen Zimmerkategorien, der Kon-
ferenzbereich sowie das Restaurant und die 
Bar vorgestellt.

Ein weiteres Highlight auf dieser Fahrt war 
der Besuch bei den „MMC- Filmstudios“ in 
Köln. Dort werden verschiedene Filmfor-
mate z.B. von den Serien „Unter uns“ oder 
„Alles was zählt“ gedreht.
Die Führung durch die unterschiedlichen 
Studios war sehr aufregend.
Der Tag in den Filmstudios endete mit zwei 
selbstgedrehten Talkshows und einem selbst-
produzierten Werbespot. Dabei wurden alle 
Positionen, von der Regie bis zum Kamera-
mann, mit uns Auszubildenden besetzt. 

Die zweite Übernachtung im Radisson Blu 
Cologne hat den Tag in Köln abgerundet.
Am Vormittag des Abreisetages bekamen 
wir eine sehr informative Führung durch 
den Kölner Dom und konnten anschließend 
noch auf eigene Faust die Kölner Innenstadt 
erkunden.

Die Fahrt war ein sehr gelungener Abschluss 
meiner Ausbildungszeit. Es war eine schöne 
und angenehme Möglichkeit, gemeinsam 
mit den Auszubildenden Zeit zu verbringen 
und die Ausbildungszeit nochmals Revue 
passieren zu lassen. 	

Text: Malena Kardell
Fotos: Kathrin Heiser		     



Nils Landgren

Auch in den ersten vier Monaten dieses Jahres konnten wir wieder 
viele prominente Gäste aus Musik, Film und Kultur bei uns begrüßen.

So besuchte uns die 
Opern- und Musical- 
Sängerin Anna Maria 
Kaufmann im Park 
Inn während Ihres 
Gastspiels in der Mu-
sik- und Kongresshalle 
Lübeck.

Auch Max Raabe und sein Palastorchester sind immer wieder gern 
gesehene Gäste in unserem Haus. Im Januar durften wir sie erneut 
bei uns begrüßen.

Auf der Promotion Tour für ihren neuen Film „Der geilste Tag“   
übernachteten die Schauspieler Matthias Schweighöfer und Florian 
David Fitz bei uns.

Zum wiederholten 
Male begrüßten wir 
auch den Comedian 
Paul Panzer bei uns. 
Anlässlich seiner 
Tournee wohnte er 
mit seinen Kollegen 
Johann König und  
Bodo Wartke bei uns.

Wir konnten den dänischen Germanisten, Sprachhistoriker und 
Übersetzer Per Ohrgaard bei uns willkommen heißen, sowie die 
NDR Moderatorin Verena Püschel, die charmant durch den Presseball 
Schleswig-Holstein führte, der wie in den Jahren zuvor im Radisson 
Blu Senator Hotel stattfand.

Einer der erfolgreichsten Jazzmusiker Europas, der schwedische Po-
saunist und Sänger Nils Landgren, verewigte sich mit sehr freundli-
chen Worten in unserem Gästebuch.

PROMINENT
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EINZIGARTIGE LAGE DIREKT AN DER TRAVE MIT BLICK AUF 
DIE HISTORISCHE ALTSTADT. 5 STERNE HOTEL MIT 224 STILVOLL EINGERICHTETEN, 

VOLLKLIMATISIERTEN ZIMMERN UND SUITEN. 2 RESTAURANTS UND BARS. 
10 MODERNE TAGUNGSRÄUME FÜR BIS ZU 800 PERSONEN UND SCHWIMMBAD 
MIT SAUNEN. DIE MUSIK- UND KONGRESSHALLE IST IN UNMITTELBARER NÄHE.

RADISSON BLU SENATOR HOTEL
T: +49 451 142 0   radissonblu.com/hotel-luebeck
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