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Werden Sie ein Teil unserer Facebook-Familie 

Auf unseren Facebook-Seiten fi nden Sie immer die neuesten 
News über Gewinnspiele und Aktivitäten rund um unsere beiden 
Hotels und alle Restaurants.
Exklusive für unsere Facebook-Freunde gibt es immer wieder 
spannende Last-Minute-Angebote, die wir nur bei facebook ver-
öffentlichen. Dabei sein lohnt sich!
Natürlich können Sie uns über Facebook auch direkt kontak-
tieren und uns Nachrichten, Erfahrungen und Anregungen 
schreiben. Wir freuen uns immer über neue Gesichter in unserer 
Facebook-Familie. Seien Sie ein Teil 
von uns!

Smile-Days! 
Wer sich vom 15.-21. Januar 2018 unserer Facebook-Familie an-
schließt, nimmt automatisch an der Verlosung eines Wochenendes 
für 2 Personen in einem unserer beiden Hotels teil.  
Also: anmelden und liken!

Park Inn by Radisson

First come, fi rst save!
Radisson Blu Senator Hotel

Neues Jahr, neues Glück!

Nutze das erste Quartal 
für einen zusätzlichen Bonus!

Teile diesen Post mit einem Freund und Du erhältst für 
die Neubuchung einer Veranstaltung in der Zeit vom
1. Januar bis 15. April 2018:
15% Nachlass auf die Endrechnung Deiner Veranstaltung.

Buchungen unter: 0451-142 2400
   meeting.luebeck@parkinn.com
Nicht kombinierbar mit anderen Aktionen.

Plane Deine nächste Veranstaltung 
mit uns und profi tiere!

Teile diesen Post mit einem Freund und Du erhältst 
für eine Neubuchung einer Veranstaltung für den 
Zeitraum Januar bis 15. April 2018:
Einen Gutschein für ein Abendessen für 
zwei Personen im Restaurant NAUTILO.
Buchungen unter: 
0451-142 2400
meeting.luebeck@radissonblu.com



Profi-Gastgeber

Presse Information 13.10.2017
Radisson Blu Senator Hotel als erster Profi-Gastge-
ber ausgezeichnet
Das Lübecker Radisson Blu Senator Hotel wurde landesweit als 
erster Betrieb für seine erfolgreiche Teilnahme am Programm Profi-
Gastgeber ausgezeichnet. Um dem bestehenden Fachkräfteengpass 
im Gastgewerbe zu begegnen, haben die Industrie und Handelskam-
mern zu Lübeck, Kiel und Flensburg, die Regionaldirektion Nord der
Bundesagentur für Arbeit, der DeHoGa Landesverband Schleswig-
Holstein und die Wirtschaftsakademie Schleswig-Holstein in 2015 
ein gemeinsames landesweites Bildungsprogramm gestartet - Pro-
fi-Gastgeber. Ziel des Programms ist es, 
Beschäftigte, die im Gastgewerbe bereits 
ohne Berufsabschluss tätig sind, nachträg-
lich zu einem Abschluss der Branche zu 
verhelfen.
Mit Bildungseinheiten außerhalb der Saison 
jeweils montags bis donnerstags von Janu-
ar bis März in zwei aufeinander folgenden 
Jahren werden die Beschäftigten in 680 
Unterrichtsstunden auf Berufsabschluss-
prüfungen zu Köchen, Hauswirtschaftern 
oder Fachkräften im Gastgewerbe vor-
bereitet. Am ersten Programmdurchlauf 
nahm auch die 32-jährige Patricia Clasen 
teil, die seit 2013 im Radisson Blu Sena-
tor Hotel in Lübeck beschäftigt ist. Und 
dies mit großem Erfolg - denn sie konnte 
durch das Programm ihren nachträglichen 
Berufsabschluss als Fachkraft im Gastge-
werbe ablegen.
„Wir legen großen Wert darauf, dass wir 
selbst ausbilden“, sagt Rik Brust, Geschäfts-
führer des Radisson Blu Senator Hotel. 
„Auch wenn bei unseren Mitarbeitern die 
Persönlichkeit im Mittelpunkt steht, ist 
das fachliche Wissen natürlich Grundlage 
der täglichen Arbeit. Und dieses Wissen 
zeigt sich im Berufsabschluss. Durch das 
Programm bekommen Beschäftigte eine 
zweite Chance auf einen Abschluss - das 
haben wir sehr gerne unterstützt“, berich-
tet Brust über die Gründe, sich am Programm zu beteiligen.
„Das Programm Profi-Gastgeber zeigt die Wertschätzung für die 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, in dem es für sie neue Chancen 
bietet. Zudem ist es ein weiterer Baustein, um Fachkräfte in und 
für Betriebe zu entwickeln“, so Friederike C. Kühn, Präsidentin IHK
Schleswig-Holstein. „Die Beschäftigten sind die Visitenkarte eines 
Unternehmens und für die Gastfreundlichkeit des Landes - und 
insbesondere in Hotellerie und Gastronomie einer der wesentli-
chen Faktoren für die Zufriedenheit der Gäste. Gerade hier sind 
Fachkräfte gefragter denn je“, sagt Kühn. Dies kann Markus Dusch, 
Vorsitzender der Geschäftsführung der Agentur für Arbeit Lübeck, 
nur bestätigen. „Die Entwicklung im Hotel- und Gaststättenbereich 
ist außerordentlich positiv und der Anstieg von sozialversicherungs-

pflichtigen Beschäftigten ist deutlich höher als in anderen Branchen 
- wenn Jobs geschaffen werden oder Mitarbeiter eingestellt werden, 
dann hier“, erläutert Dusch. Daher finanziere die Agentur für Arbeit 
die Qualifizierungen mit ihrem Förderprogramm WeGeBAU, so der 
Agenturchef. WeGeBAU stehe dabei für „Weiterbildung Geringqua-
lifizierter und beschäftigter älterer Arbeitnehmer in Unternehmen“. 
Darüber hinaus übernehme das Förderprogramm bis zu rund 100% 
des Arbeitgeberbruttogehalts für die weiterbildungsbedingten Aus-
fallzeiten, sagt Dusch. „Das Konzept von Profi-Gastgeber hat sich 
in der Umsetzung bewährt. Zudem werden wir unsere Unterneh-
mensbesuche in den kommenden Monaten nochmals verstärken, um 

weitere Betriebe über die Möglichkeiten des Programms zu infor-
mieren. Wir freuen uns auf die erfolgreiche Fortsetzung von Profi-
Gastgeber“, so Matthias Dütschke, Geschäftsführer der Wirtschafts-
akademie Schleswig-Holstein, bei der gemeinsamen Übergabe der 
Profi-Gastgeber-Urkunde an das Lübecker Radisson Blu. Dütschke 
weiter: „Nutzen Sie das Signet Profi-Gastgeber, um nach außen deut-
lich zu zeigen: Wir setzen auf Qualität bei unseren Mitarbeitern.“ 
In den kommenden Wochen werde man allen am Programm betei-
ligten Unternehmen Urkunden und Signet dafür zukommen lassen, 
kündigt der Akademiegeschäftsführer an.

(v.l.n.r.): Auszeichnung als Profi-Gastgeber: Kathrin Baumann (Ausbilderin Radisson Blu Senator 
Hotel), Kirsten Drebenstedt (Personalleiterin Radisson Blu Senator Hotel), Patricia Clasen (Radis-
son Blu Senator Hotel), Sebastian Grothkopp (Geschäftsbereich Aus- und Weiterbildung IHK zu 
Lübeck), Rik Brust (Geschäftsführer Radisson Blu Senator Hotel), Friederike C. Kühn (Präsiden-
tin IHK Schleswig-Holstein), Markus Dusch (Vorsitzender der Geschäftsführung der Agentur für 
Arbeit Lübeck) und Matthias Dütschke (Geschäftsführer Wirtschaftsakademie Schleswig-Holstein)

Sven Donat • Geschäftsbereich Unternehmenskommunikation
Wirtschaftsakademie Schleswig-Holstein GmbH • www.wak-sh.de



Kulinarisches aus der Bankettmappe

Panzanella-Brotsalat (Toskana)
Zutaten:		  4 Portionen
30   g		  frischer Basilikum gezupft
½   St		  rote Zwiebel in dünne Streifen geschnitten
280 g		  Kirschtomaten halbiert
½   St		  Salatgurke in Würfel geschnitten
1    St		  rote Paprika entkernt und in breite Streifen geschnitten
3    El		  alter Balsamicoessig (5 Jahre)
2    El		  Olivenöl LaBaracca
1    Prise		  Meersalz und bunter gestoßener Pfeffer
8    Scheiben 	 Focacciabrot geröstet und zerrupft
1    St		  Römer Salatherzen grob geschnitten
1    Tl		  kleine Kapernbeeren
4    St		  Sardellenfilets 
8    St		  Garnelen

Tischbuffets – von regional über elegant bis italienisch
Aus dem vielfältigen Angebot unserer Restaurants – der Bier- und Weinstube Kogge und dem Restaurant Nautilo im Radisson 
Blu Senator Hotel und dem LaBaracca im Park Inn by Radisson – stellen wir Ihnen interessante „Tischbuffets“ zusammen: die 
Vielfalt eines Vorspeisen- und Dessert-Buffets wird „en Miniature“ am Tisch kredenzt, der Hauptgang wird als Tellergericht 
serviert. Erleben Sie diese kommunikative Form des gemeinsamen Essens!

Neu, modern, saisonal, regional, jung, anders...

...das sind die Eigenschaften, die bei der Erarbeitung unserer neuen Bankettmappe ganz oben auf der Agenda standen.  An dieser 
Stelle möchten wir Ihnen einige Highlights unseres neuen Bankettangebots vorstellen.

Unsere Kaffeepausen:
das erfrischende Angebot, passend für den Vormittag.  Wählen 
Sie aus unseren rustikalen, modernen oder klassischen Pausen-
snacks, immer kombiniert mit einer saisonalen Obstauswahl.

Und am Nachmittag...
...macht Schokolade glücklich! Genießen Sie die Kaffeepause am 
Nachmittag mit unserer amerikanischen, der „Lübschen“ oder 
der Kuchenpause.  Auch hierzu gibt es frisches Obst.

Zubereitung:
Die ersten 5 Zutaten in einer Schale vermengen.
Mit Balsamicoessig und Olivenöl, so wie Salz und buntem 
Pfeffer anmachen. Für etwa 15 Minuten ziehen lassen.
In der Zwischenzeit das gezupfte Brot in einer mittelheißen 
trockenen Pfanne kross anrösten. Kurz vor dem Servieren 
das Brot, den Salat und die Kapern unterheben, anschließend 
mit den Sardellenfilets und den scharf angebratenen Garne-
len dekorieren.



Bärlauch-Schaumsüppchen           	 Zutaten:   4 Personen
2-3   	 Schalotten
¾ 		 l     	 vegane Gemüsebrühe
          	 Zitronensaft
          	 Eine Hand voll Bärlauchblätter
250 g  	 Sahne
			  Salz und weißer Pfeffer aus der Mühle

Zubereitung:
Die Schalotten schälen und fein würfeln. In der Butter glasig düns-
ten und mit der Gemüsebrühe ablöschen. Die Bärlauchblätter 
waschen und vorsichtig trockentupfen. Die harte Blattrippe mit 
einem scharfen Messer herausschneiden und in die Brühe geben. 
Die Sahne angießen und kurz aufkochen lassen. Die Brühe mit Salz 
und Pfeffer aus der Mühle abschmecken und anschließend alles 
durch ein Sieb geben. Kurz vor dem Servieren nochmals kurz auf-
kochen und die in schmale Streifen geschnittenen Bärlauchblätter 
dazugeben. Mit Zitronensaft abschmecken und mit einem walnuss-
großen Stück eiskalter Butter und einem Stabmixer aufschlagen.

Club Sandwich 
Zutaten:	 4 Portionen 
½    Schale  	 frischer Blattsalat
4     St        	 reife Roma Tomaten in Scheiben geschnitten
8                	 Scheiben Bacon 
4                	 Scheiben Cheddar Käse 
4     El         	 Mayonnaise (80 %) 
1     El        	 grober Senf 
12              	 Scheiben Sandwichbrot
4     St        	 dünne Putensteaks a 100 g 
			  oder 4 kleine Hähnchenfilets
16              	 Cocktailspießchen

Zubereitung:
Mayonnaise und Senf verrühren. Gewürzte Putensteaks auf dem hei-
ßen Grill kurz garen und den Bacon ebenfalls grillen, bis er kross ist. 
Die Sandwichbrotscheiben im Toaster hellbraun rösten.
Die Brotscheiben dann auf der Arbeitsfläche mit der Senf-Mayonnaise 
bestreichen. Auf 3 Scheiben den Salat gleichmäßig verteilen und mit je 
einem gegrillten Putensteak belegen. 3 weitere Scheiben mit Tomaten-
scheiben, krossem Speck und Käsescheiben belegen. Nun 3 Türmchen 
mit je 2 verschiedenen Brotscheiben errichten, jeweils beginnend mit 
der Putensteakscheibe. Zum Schluss mit den 3 letzten umgedrehten 
Sandwichbrotscheiben (Senf-Mayonnaise unten) fertigstellen. 
Diese Türmchen mit je 4 Cocktailspießchen sichern und diagonal 
vierteln.

Soup Salad Sandwich 
als leichte und gesunde Lunch-Alternative für unsere Tagungsgäste: in den USA seit jeher ein Klassiker zum Lunch. Wir bieten 
Ihnen eine Auswahl an Salaten, kleinen Vorspeisen, einer saisonalen Suppe und vier Sandwich-Varianten, gefolgt von einem süßen 
Schlusspunkt.

Saisonale Menus und Jahreszeiten-Buffets 
mit vielen regionalen Produkten, richtungsweisend für unsere Firmenphilosophie „Responsible Business“, mit saisonalen und ökologischen 
Zutaten, einschließlich vegetarischer und veganer Rezepturen. Ob Frühling, Sommer, Herbst oder Winter, die Auswahl in diesem Bereich ist schier 
unerschöpflich und wir können nur ansatzweise wiedergeben, was hier an Kreationen möglich ist. Als feines Rezept für den nahenden Frühling -



RÜCKBLICK

Mit sehr guter Bilanz ins Jubiläumsjahr 2018 – 
Rückschau auf einen starken Jahrgang
Von Silke Lehmann (Nordische Filmtage Lübeck/Presse)
Die vergangenen 59. Nordischen Filmtage Lübeck boten über das 
erste Novemberwochenende an fünf Tagen vom 01.-05.11.17 zahl-
reiche filmische Höhepunkte und -events rund um das nordisch-
baltische Kino. Ein Schwerpunkt des Filmfestivals lag auf „100 Jahre 
Finnland“. Dazu gab es ua. im mobilen Fulldome Kino am Klingen-
berg bei freiem Eintritt 360° Filme mit Mood-Bildern des Landes, 
zudem bot ein Foodcourt am Standort 
kulinarische Spezialitäten an und eine 
Sauna einen Aufenthaltsort der etwas 
anderen Art. Auch das Stummfilmevent 
„Finlandia“ in der Museumskirche St. 
Katharinen war als zweitältester Film 
des Landes aus dem Jahr 1922 ein ganz 
besonderes Erlebnis, ebenso wie das 
Open Air Kino an zwei Abenden im Alt-
stadtbad Krähenteich. 
Vor allem junge Regisseur*innen und 
Themen waren im Gesamtprogramm 
der Filmtage in 2017 vorherrschend. 
Geboten wurde abwechslungsreiche 
und innovative Filmkunst, die sich in al-
len Sektionen des Festivals in vielfältigs-
ter Form zeigte.  Diese Auswahl wuss-
te auch das Filmtage Publikum wieder 
sehr zu schätzen und bescherte einen 
neuen Besucherzuwachs: mit 33.000 
Besuchen bei 195 Filmen in 266 Vorfüh-
rungen konnten die Nordischen Filmta-
ge Lübeck erneut eine sehr erfreuliche 
Abschlussbilanz vorweisen und freuten 
sich sehr über die hohe Beliebtheit 
und das Interesse von Seiten ihres Pu-
blikums. Ausgezeichnet waren auch die 
Filme, besonders acht von ihnen konn-
ten zudem Preise mit nach Hause neh-
men. Diese hatten einen Gesamtwert 
von 40.500 Euro in diesem Jahr.  Der 
NDR Filmpreis, dotiert mit 12.500 Euro, 
ging erneut an ein Spielfilmdebüt: der 
dänische Regisseur Milad Alami bekam 
ihn für seinen Film „The Charmer“ 
(Charmøren). Das Publikum entschied 
sich für ein Werk aus Norwegen der 
Regisseurin Iram Haq. „What Will Peo-
ple Say“ lag hier am höchsten in der 
Gunst. Auch die Kinderjury hatte ihren 
Lieblingsfilm gefunden: den mit 5.000 
Euro ausgestatteten Preis verlieh sie an 
„Kidbusters“ des dänischen Regisseurs Frederik Meldal Nørgaard. 
Der Preis wird bereits seit 2011 vom Radisson Blu Senator Hotel 
Lübeck gestiftet. Es ist auch bei den Filmtage Gästen als Festivalhotel 
sehr beliebt. Hier waren ua. die jungen deutschen Schauspielerinnen 

60. NORDISCHE FILMTAGE LÜBECK 
vom 30. Oktober bis 4. November 2018

Almila Bagriacik und Gro Swantje Kohlhof, die Darstellerinnen Eili 
Harboe („Thelma“) oder Krista Kosonen und Sonja Kuittinen („Mi-
ami“) sowie die Filmemacher Miguel Alexandre („Arthur & Claire“), 
Rojda Sekersöz „Beyond Dreams“) oder Jens Dahl („3 Things“) 
zu Gast. Das Haus des langjährigen Filmtage Partners und Spon-
sors gestaltete den Aufenthalt aller Gäste erneut mit exzellentem 
Komfort. Über 1000 Filmschaffende, Branchen- und Pressevertre-
ter reisten für die Filmtage in die Hansestadt. Über das Jahr wer-
den Filme in den deutschen Kinos anlaufen, die 2017 im Festival 

gezeigt wurden. So hat der Eröffnungs-
film „Beyond Dreams“ seinen Kinostart 
im Frühjahr, ebenso „Arthur & Claire“ 
(01.03.18,  Regie: Miguel Alexandre), die 
norwegische Serie „Der Grenzgänger“ 
(Sky),  wie auch der Publikumspreisge-
winner „Was werden die Leute sagen“ 
von Iram Haq, Start: 15.03.18. „Wildes 
Herz“, das Langfilmdebüt des beliebten 
Schauspielers Charly Hübner, ein Doku-
mentarfilm über die Band „Feine Sahne 
Fischfilet“, kommt am 12.04.18 bundes-
weit in die Lichtspielhäuser. Sie alle bie-
ten einen Vorgeschmack cineastischer 
Art auf die kommenden 60. Nordischen 
Filmtage Lübeck, die als Festival europa-
weit (außerhalb Skandinaviens) die größ-
te Plattform für die  neuesten Filmpro-
duktionen aus den nordischen Ländern, 
dem Baltikum und Schleswig-Holstein/
Hamburg sind.
In 2018 wird die Jubiläumsausgabe der 
Nordischen Filmtage Lübeck um einen 
Tag erweitert und beginnt bereits am 
30. Oktober.  An sechs Tagen wird den 
Filmtage Fans bis zum 4. November ein 
sorgfältig kuratiertes Programm gebo-
ten, das wieder viele Highlights und be-
sondere Veranstaltungen bereit halten 
wird. Doch damit nicht genug, schon ab 
Januar bringen die Nordischen Filmtage 
Lübeck zum Stadtjubiläum „875 Jahre 
Lübeck“ Filmgeschichte und Stadtar-
chitektur in einer einzigartigen Kino-
Reihe zusammen, in der jeden Monat 
ein Lübeck-Film an einem ungewöhn-
lichen Ort aufgeführt und spektakulär 
neu interpretiert wird. Los geht es am 
20.01.18 mit dem Stummfilmklassiker 
„Nosferatu“ mit modernen DJ-Klängen 
und „Heidi kehrt heim“. Im Sommer 
präsentieren die Filmtage Open Air Kino 

an Midsommar: am 23. Juni 2018 laden sie zu einem nordischen Film- 
und Konzertabend ins Altstadtbad Krähenteich ein. Wir würden uns 
herzlich freuen, Sie bei dem einen oder anderen Event der kommen-
den Filmtage als Gäste willkommen zu heißen!  

Bild 1:  Alle Gewinner der 60. Nordischen Filmtage Lübeck mit 
den Festivalleitern· Bild 2: Iram Haq (Publikumspreis) und Eili 
Harboe („Thelma“)· Bild 3: Katrin Ingendoh und Doris Kunst-
mann (Serie: Jeniffer - Sehnsucht nach was Besseres“)· Bild 4: 
Die Kinderjury mit Preisträger Frederik Melda Nørgaard und 
NDR Moderator Yared Dibaba· Bild 5: Das „Wildes Herz“ 
Team mit Regisseur Charly Hübner · Bild 6: NDR Filmpreis 
Gewinner Milad Alami und Hauptdarsteller Ardalan Esmaili



• Frühstücksaktion: Fleißige Bienchen  01.01.-31.01.
• Catch of the Month: Seeteufel 08.01.-31.01.
• Winterliche Wohlfühl-Desserts:
 Warme Crêpes, Souffl ées . . .  08.01.-31.01.

• Frühstücksaktion: Nicht die Bohne! 
 Frühstücksgetränke ohne Kaffee  01.02.-28.02.
• Catch of the Month: Skrei, der Winterkabeljau 05.02.-28.02.
• Love is in the meal:
 Widme dich der Liebe und dem Kochen 05.02.-28.02.

• Frühstücksaktion: Grüne Smoothies 01.03.-31.03.
• Catch of the Month: Rote Garnele 05.03.-31.03.
• 5 Gang-Duftmenü mit Curry,  
 Ingwer, Zitronengras & Co 05.03.-31.03.

• Frühstücksaktion: Breakfast-Superfood 01.04.-30.04.
 Chia, Gojii, Mandel, Kürbiskern, Papaya, 
 Traubenkern, Acerola, Ingwer, Avocado
• Catch of the Month: Hummer 09.04.-30.04.
• Zurück zu den Wurzeln:  Vegan & vegetarisch 09.04.-30.04.

• Frühstücksaktion: Frischkäse-Bar 01.05.-31.05.
• Catch of the Month: Saibling 01.05.-31.05.
• Der erste Spargel 09.05.-24.06.

• Frühstücksaktion: Erdbeerzeit 01.06.-30.06.
• Catch of the Month: Saibling  01.06.-30.06.
• Spargel bis 24.06.

• Frühstücksaktion:  Eistee Trio 01.07.-31.07.
• Jamón Ibérico- 
 Spaniens Spitzenschinken     01.07.-31.07.

• Frühstücksaktion:  Honigtopf  01.08.-31.08.
• Catch of the Month: Thunfi sch 01.08.-31.08.

• Frühstücksaktion: 
 Vegetarischer Tagesstart 01.09.-30.09. 
• Catch of the Month: St. Petersfi sch  03.09.-28.09.

• Frühstücksaktion: Zünftig bayrisch 01.10.-31.10.
• Catch of the Month: 
 Dorade Royal 01.10.-26.10.
• Exotische Sorbets  01.10.-19.10.
 

• Frühstücksaktion: 
 Buddenbrook Frühstück 01.11.-30.11. 
•  Nautilo „Schokt süß“  05.11.-30.11.
• Catch of the Month: 
 Nautilo Deluxe Seafoodtower 05.11.-30.11.

• Frühstücksaktion:  Wintermarmeladen 01.12.-31.12.
• Adventsbuffet jeden Do., Fr. & Sa., 29.11.-15.12.
• Heiligabendbuffet 24.12. 
• Weihnachtsbrunch 25. & 26.12.
• Silvester „Senator-Partynacht“ 31.12.

• Grünkohl 01.01.-31.01.

• Pott mit Deckel: 
 Montag ist Eintopftag 02.01.-30.01.

• Grünkohl   04.02.-28.02.

• „Rööschti“  04.02.-28.02.
 Kartoffelgenuss Schweizer Art

• Kniften & Stullen - 
 norddeutsche Sandwiches  
  04.03.-31.03.

• Currywurst:
 Das Originalrezept nach Herta Heuwer 
  08.04.-30.04.

• Maischolle und Spargel 
  02.05.-31.05.

• Matjes und Malteser 01.06.-30.06.

• Spargel 01.06.-24.06.

• Matjes und Malteser 01.07.-31.07.

• Pfi fferlinge & Co. 01.08.-31.08.

• Pfi fferlinge & Co. 01.09.-30.09.

• Hochstapler 01.10.-26.10.
  

• Gans klassisch 11.11.-30.11.

• Gans klassisch 01.12.-21.12.

• Grünkohl 01.12.-31.12.

• Patisserie Dante “Inverno”:  
 Glückswürfel Marzipan 05.01.-31.01. 
  
• Vodka: Cocktails und Tasting 01.01.-31.01.

• Patisserie Dante “Inverno”: 
 6 richtig süße Minikuchen im Glas 01.02.-28.02.
   
• Coladas: Karibik Drinks 01.02.-28.02.

• Patisserie Dante “Primavera”:  
  Cupcakes in zarten Frühjahrsfarben 01.03.-30.04.
• „Pick me up“ Cocktails, 
 die munter machen 01.03.-31.03. 
  
  
• Patisserie Dante “Primavera”:  
 Cupcakes in zarten Frühjahrsfarben bis 30.04.
• Eierlikörcocktails 01.04.-30.04.

• Patisserie Dante “Primavera”:   
 Weiße Tarte au Chocolat mit frischen Erdbeeren     
  01.05.-31.05.
•  Die Welt der Rickeys  01.05.-31.05.

• Patisserie Dante “Estate”: 
 Sommertörtchen im Glas mit 
 Melonenkugeln und Schoko-Biskuit   01.06.-30.06.  
• Erdbeercocktails  01.06.-31.07.

• Patisserie Dante “Estate”:   
 Johannisbeer-Baiserkuchen 
  01.07.-31.07.
• Erdbeercocktails  bis 31.07.

• Patisserie Dante “Estate”:  
 Johannisbeer-Baiserkuchen  
  01.08.-31.08.
• „Caipi-Days“  01.08.-31.08.

• Patisserie Dante “Autunno”: 
 Acino Dolce:  Traubentarte 
 mit warmem Vanilleschaum 01.09.-30.11.
• „Cocktail Classics“  01.09.-30.09.

• Patisserie Dante “Autunno”: 
 Acino Dolce:  Traubentarte 
 mit warmem Vanilleschaum bis 30.11.
• „Gin10“  01.10.-31.10.

• Patisserie Dante “Autunno”: 
 Acino Dolce:  Traubentarte 
 mit warmem Vanilleschaum bis 30.11.
• „Heiße Cocktails“  01.11.-30.11.
 

• Patisserie Dante “Inverno”:  
 Rahmapfelkuchen im Schokoladenmürbeteig
  01.12.-31.12.
•  Cocktail-Adventskalender 01.12.-24.12.
•  Silvester „Senator-Partynacht“ 31.12
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MUSIKTHEATER
Carmina | Claudio Monteverdi: Il combattimento di Tancredi e Clorinda/Carl Orff: Carmina 
Burana | In lateinischer, deutscher, französischer,  italienischer Sprache mit deutschen Übertiteln
Do. 	 11. 01. 		  19.30 Uhr	 Sa. 	 20. 01. 	 19.30 Uhr	 Großes Haus
Fr. 	 02. 02. 		  19.30 Uhr	 Fr. 	 23. 02. 	 19.30 Uhr		 Sa.	  24. 03. 	19.30 Uhr
	Der ferne Klang	 | Oper von Franz Schreker · Dichtung vom Komponisten
Fr.  	 12. 01. 		  19.30 Uhr	 Sa.	  03. 02. 	 19.30 Uhr	 Großes Haus
Sa. 	 03. 03. 		  19.30 Uhr	 So.	  11. 03.  	 18.00 Uhr		 So.  	08. 04. 	16.00 Uhr
So.	 15. 04. 		  16.00 Uhr

Sunset Boulevard | Musik von Andrew Lloyd Webber | Buch und Gesangstexte von 
Don Black und Christopher Hampton· Basierend auf dem Film von Billy Wilder · Deutsch 
von Michael Kunze | Mit Gitte Hænning als Norma Desmond	
Sa. 	 13. 01.		  19.30 Uhr	 Mi. 	 21. 02. 	 19.30 Uhr 		 Großes Haus
Do. 	 29. 03. 		  19.30 Uhr 	Do. 	05. 04.  	 19.30 Uhr	
Oliver! | Musical nach Charles Dickens’ »Oliver Twist« · Buch, Gesangstexte und Musik 
von Lionel Bart | Deutsch von Wilfried Steiner · Orchester-Arrangements von William 
David Brohn | Kooperation mit der Grund- und Gemeinschaftsschule St. Jürgen und dem 
Katharineum zu Lübeck 					    Großes Haus
So. 	 14.01. 		  16.00 Uhr 	So. 	 21. 01. 	 18.00 Uhr 	 Sa.  	 27. 01.  	19.30 Uhr 
Do. 	 22. 02.  		 19.30 Uhr 	So.  	04. 03.  	 16.00 Uhr 	 Fr. 	 13. 04.  	19.30 Uhr  
Der Barbier von Sevilla | Komische Oper von Gioacchino Rossini · Libretto von 
Cesare Sterbini nach Pierre-Augustin Caron de Beaumarchais | Eine Kooperation des The-
ater Lübeck mit dem Theater Kiel und der Fondazione Arena di Verona | In italienischer 
Sprache mit deutschen Übertiteln			   Großes Haus
Fr. 	 26. 01.  		 19.30 Uhr	 So. 	 28. 01.  	 16.00 Uhr		 So. 	 11.02.	 18.00 Uhr
So.	 18. 03.	  	 16.00 Uhr	 Mo. 	02. 04.  	 18.00 Uhr		 Fr.  	 27. 04.  	19.30 Uhr
Die schlafende Schöne | Märchenballett von Yaroslav Ivanenko nach Peter Tschai-
kowskys Ballett  »Dornröschen« | Eine Kooperation des Theater Lübeck mit dem Theater Kiel
Sa. 	 17. 02.  		 19.30 Uhr	 Sa. 	 24. 02. 	 19.30 Uhr		 Großes Haus
Fr.  	 02. 03.  		 19.30 Uhr	 Sa.	  10. 03. 	 19.30 Uhr		 Do. 	22. 03.  	19.30 Uhr	
So 	 22. 04.	  	 18.00 Uhr	
Luci mie traditrici (Die tödliche Blume) | Oper von Salvatore Sciarrino 
Libretto vom Komponisten, basierend auf »Il tradimento per l’onore« von Giacinto Andrea 
Cicognini, mit einer Elegie von Claude Le Jeune | In italienischer Sprache mit deutschen Übertiteln
Fr. 	 16. 03. 		  19.30 Uhr	 Fr.  	 23. 03.  	 19.30 Uhr		 Großes Haus
Fr. 	 06. 04.  		 19.30 Uhr 	Sa. 	 14. 04.  	 19.30 Uhr  		 Do. 	26. 04. 	19.30 Uhr
Die Zauberflöte | Große Oper von Wolfgang Amadeus Mozart | Libretto von E. Schikaneder	
Fr. 	 20. 04.  	19.30 Uhr	 Sa.	 28. 04. 	 19.30 Uhr	 Großes Haus

SCHAUSPIEL
Monty Python ś Spamalot | Ein neues Musical, liebevoll zusammengeklaut aus dem Kult-
Film »Die Ritter der Kokosnuss«, von E.  Idle und J.  Du Prez | Deutsch von D. Große Boymann
Mi. 	 10. 01.  	20.00 Uhr 	 Do. 	18. 01. 	 20.00 Uhr	 Kammerspiele
Fr. 	 26. 01. 	 20.00 Uhr	 Sa. 	 17. 02.  	 20.00 Uhr 	 Mi. 	 28. 02. 	20.00 Uhr 
Sa. 	 03. 03. 	 20.00 Uhr  	 Fr. 	 23. 03. 	 20.00 Uhr 	 So.  	 08. 04.  	18.30 Uhr	
	The Rocky Horror Show | von Richard O’Brien
By arrangement with BB Group GmbH and The Rocky Horror Company Ltd.
Fr. 	 12. 01. 	 20.00 Uhr  	 Mi.  	14. 02.  	 20.00 Uhr  	 Kammerspiele
Fr. 	 02. 03. 	 20.00 Uhr 	 So.  	18. 03.  	 18.30 Uhr
Was ihr wollt | von William Shakespeare
Sa. 	 13. 01. 	 20.00 Uhr 	 Sa. 	 20. 01.  	 20.00 Uhr  	 Kammerspiele 
Fr. 	 16. 02.  	20.00 Uhr 	 So. 	 04. 03.  	 16.00 Uhr 	 Sa.  	 24. 03. 	20.00 Uhr 	
Do. 	 29. 03.  	20.00 Uhr 	 Do. 	19. 04. 	 20.00 Uhr 	
Medea oder Das goldene Vlies | von Franz Grillparzer
So. 	 14. 01. 	 16.00 Uhr 	 So. 	 21. 01. 	 18.30 Uhr 	 Kammerspiele
Fr.  	 23. 02.  	20.00 Uhr	 Sa. 	 10. 03.  	 20.00 Uhr 	 Fr. 	 16. 03.  	20.00 Uhr 	
Fr. 	 06. 04. 	 20.00 Uhr 	 So.  	22. 04. 	 18.30 Uhr  	 Fr. 	 27. 04.  	20.00 Uhr	
	Labor – Mutter Courage | nach Bertolt Brecht | Musik von Paul Dessau
Fr. 	 19. 01.  	19.30 Uhr 	 So. 	 04. 02. 	 18.00 Uhr 		 Großes Haus
So.  	 25. 02. 	 19.30 Uhr 	 Sa. 	 17. 03.  	 19.30 Uhr 		
Ein Volksfeind | von Henrik Ibsen
Fr. 	 19. 01. 	 20.00 Uhr 	 So. 	 04. 02.  	 16.00 Uhr 	 Kammerspiele
Do.  	 15. 02.  	20.00 Uhr 	 So. 	 25. 02.  	 18.30 Uhr 	 Sa. 	 17. 03. 	20.00 Uhr 	
Iwanow | von Anton Tschechow | Deutsch von Peter Urban
So. 	 28. 01.  	18.30 Uhr 				    Kammerspiele
Der Widerspenstigen Zähmung | von William Shakespeare
Fr. 	 02. 02.  	20.00 Uhr 	 Sa.  	 10. 02. 	 20.00 Uhr			 Kammerspiele
So.  	 18. 02. 	 18.30 Uhr 	 Do. 	01. 03.  	 20.00 Uhr 	 Fr.  	 09. 03. 	20.00 Uhr 
Do. 	 15. 03. 	 20.00 Uhr 	 So.  	25. 03.	 18.30 Uhr 	 Sa. 	 07. 04. 	20.00 Uhr 
Fr. 	 20. 04.  	20.00 Uhr 	 So.  	29. 04.  	 18.30 Uhr  	
Die Brüder Karamasow | nach dem Roman von Fjodor Dostojewskij
Sa.  	 10. 02. 	 19.30 Uhr 	 So. 	 18. 02.  	 16.00 Uhr			 Großes Haus
Do.  	 01. 03. 	 19.30 Uhr  	 Fr. 	 09. 03.  	 19.30 Uhr 	 So.  	 25. 03.  	18.00 Uhr 
Sa. 	 07. 04.  	19.30 Uhr 	 Sa. 	 21. 04. 	 19.30 Uhr  	 So. 	 29. 04.  	16.00 Uhr
Leonard Cohen | Í m a hotel – songs of love and hate | von Pit Holzwarth
Sa. 	 24. 02.  	20.00 Uhr	 So. 	 11. 03.  	 18.30 Uhr			 Kammerspiele
Do. 	 22. 03.  	20.00 Uhr 	 Mo. 	 02. 04  	 18.30 Uhr
Die Blechtrommel | von Günter Grass | nach der Bühnenfassung von Peter Schanz
Mi.  	 21. 03.  	19.30 Uhr  	 Sa. 	 31. 03.  	 19.30 Uhr			 Großes Haus
Mi. 	 25. 04.  	19.30 Uhr
Licht im Kasten | von Elfriede Jelinek			   Kammerspiele
Fr.  	 13. 04. 	 20.00 Uhr	 So. 	 15. 04.  	 18.30 Uhr  		 Sa.  28. 04.  20.00 Uhr 	
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TERMINE

Sinfoniekonzerte/ Philharmonisches Orchester der Hansestadt Lübeck
Das Philharmonische Orchester der Hansestadt Lübeck wurde vor 120 Jahren, im 
Jahre 1897, durch den Verein der Musikfreunde Lübeck gegründet. Elf Jahre danach 
übernahm das Orchester neben den Sinfoniekonzerten auch die Opern-Dienste im 
neu eröffneten Lübecker Theaterbau, der 2008 sein 100. Jubiläum feierte. Eine Vielzahl 
namhafter Dirigenten arbeitete in der Hansestadt und formte die hohe Qualität 
des Klangkörpers. Diese Spielzeit wird das 5. und 6. Sinfoniekonzert von Andreas 
Wolf, Komissarischer Generalmusikdirektor, dirigiert und das 7. Sinfoniekonzert von 
Ryusuke Numajiri. Fotograf: Olaf Malzahn

Der ferne Klang
Oper von Franz Schreker ·  Dichtung vom Komponisten ·  Lübecker Erstaufführung
Grete und Fritz lieben sich – aber Fritz jagt dem absoluten Klangideal hinterher, 
während Grete zur Finanzierung des väterlichen Alkoholismus zwangsverhei-
ratet werden soll. Im Varieté-Amüsement »Casa di maschere« treffen sie sich 
wieder. Grete ist nun ein Star, und Fritz weicht erneut vor ihr zurück. Am Ende 
erkennt er, dass er den ersehnten Klang nicht einmal in seiner eigenen Oper 
»Die Harfe« gefunden hat. Er stirbt in Gretes Armen, immer noch einem idea-
len Orchester hinterher lauschend. Fotograf: Steffen Gottschling



Fr.	 05.01.	 20.00 Uhr	
Wiener Johann Strauß Konzert-Gala | K&K Philharmoniker
Sa.	 06.01.	 20.00 Uhr	
Das große Neujahrskonzert mit Justus Frantz
Di.	 09.01.	 20.00 Uhr	
Nussknacker on Ice | St. Petersburger Staatsballett 
Mi.	 10.01.	 20.00 Uhr	 	Dúlamán – Voice of the Celts 
Do.	 11.01.	 20.00 Uhr	 THE BIG CHRIS BARBER BAND
Fr.	 12.01.	 19.30 Uhr	 5. NDR-Sinfoniekonzert des 
NDR Elbphilharmonie Orchesters | Herbert Blomstedt, Dirigent 
Mo.	 15.01.	 19.00 Uhr		 Der kleine Prinz – Das Musical
Do.	 18.01.	 20.00 Uhr	 THE BEST OF ENNIO MORRICONE
Fr.	 19.01.	 20.00 Uhr	 Mother Africa |  Tour 2017/18 | Circus der Sinne
Sa.	 20.01.	 20.00 Uhr 	 Max Raabe & Palast Orchester 
„Der perfekte Moment…wird heut verpennt“
So.	 21.01.	 19.00 Uhr	 Helmut Lotti | Die Comeback Tour
Sa.	 27.01.	 15.30 Uhr	 Cinderella - Das Popmusical ”Wunder werden wahr”
So.	 28.01.	 19.00 Uhr	 Ein Winter auf Mallorca
Frederic Chopin & George Sand
Mo.	 29.01.	 20.00 Uhr	 DER GROSSE LORIOT ABEND 
Kammeroper Köln mit Orchester mit dem Programm:  Ein Klavier! Ein Klavier!
Di. 	 30.01. 	 20.00 Uhr 	 SCHILLER - Klangwelten live - Elektronik pur

Fr.	 02.02.	 20.00 Uhr	
Michael Jackson  „Smooth Criminals“ Die erfolgreiche Tribute Show
So.	 04.02.	 11.00 Uhr, Mo.	 05.02.	 19.30 Uhr	
5. Sinfoniekonzert | Klingende Wellen, stürmische See 
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Lübeck
Andreas Wolf, Dirigent; Kirill Troussov, Violine
Di.	 06.02.	 20.00 Uhr	 Boybands Forever
Die Show mit den Hits der größten Boygroups aller Zeiten!
Mi.	 07.02.	 20.00 Uhr 	 Die Große Andrew Lloyd Webber-Gala 
Do.	 08.02.	 20.00 Uhr	 Night of the Dance
Fr.	 09.02.	 20.00 Uhr	 Danceperados of Ireland
So.	 11.02.	 15.00 Uhr	 Peter Pan – Das Musical
Di.	 13.02.	 20.00 Uhr		 Die grosse Verdi Nacht
Do.	 15.02.	 20.00 Uhr	 THE 12 TENORS on tour!
Sa.	 17.02.	 19.00 Uhr	 Rizoma Equilibrium - Akrobatik Show 
So.	 18.02.	 20.00 Uhr		 Hans Klok	| Tournee 2017/18
Mi.	 21.02.	 20.00 Uhr	 Bodo Wartke | Klaviersdelikte
Do.	 22.02.	 20.00 Uhr	 Bodo Wartke | „Was, wenn doch?“
Fr.	 23.02.	 19.30 Uhr	
6. NDR-Sinfoniekonzert des NDR Elbphilharmonie Orchesters
Thomas Hengelbrock, Dirigent	: Piotr Anderszewski, Klavier                            
Sa. 	 24.02. 	 20.00 Uhr	 MASSACHUSETTS | Das Bee Gees Musical
So.	 25.02.	 16.00 Uhr	 Chinesischer Nationalcircus
Mo.	 26.02.	 20.00 Uhr	 SIXX PAXX | Sexxy Circus

Do.	 05.04.	 20.00 Uhr		 Bonnie Tyler | 40 Years It´s A Heartache
Fr.	 06.04.	 20.00 Uhr	 Paul Panzer | GLÜCKSRITTER- vom Pech verfolgt
Sa.	 07.04.	 20.00 Uhr	 Paul Panzer | GLÜCKSRITTER- vom Pech verfolgt
Di.	 10.04.	 20.00 Uhr	 Falco – Das Musical
Do.	 12.04.	 20.00 Uhr	 Die Schöne und das Biest | Die Tournee 2018
Fr.	 13.04.	 20.00 Uhr	 Urban Priol | ”gesternheutemorgen”
Di.	 17.04.	 20.00 Uhr	 Hairspray – Das Broadway Musical
Fr.	 20.04.	 20.00 Uhr	 Cornamusa | World of Pipe Rock and Irish Dance
So.	 29.04.	 11.00 Uhr	 Mo.	 30.04.	 19.30 Uhr	
7. Sinfoniekonzert - Hoch auf den höchsten Höh’n
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Lübeck Ryusuke Numajiri, Dirigent

Do. 	 01.03.	 20.00 Uhr	 Woodstock –The Story
Fr.	 02.03.	 20.00 Uhr	 	Das Phantom der Oper
Sa.	 03.03.	 20.00 Uhr	 Dieter Thomas Kuhn
Mo.	 05.03.	 20.00 Uhr	 Schwanensee | The Crown Of Russian Ballet
Di.	 06.03.	 20.00 Uhr	 Hair – Das Musical
Mi.	 07.03.	 20.00 Uhr	 TINA – Das Musical | Break every rule
Do.	 08.03.	 20.00 Uhr		 Die Nacht der Musicals
Fr. 	 09.03.	 20.00 Uhr	 Ralf Schmitz | Schmitzenklasse
So.	 11.03.	 18.00 Uhr	 Blechschaden 
Die Fremdenlegion der Münchner Philharmoniker
Mo.	 12.03.	 20.00 Uhr	 Havana Nights
Mi.	 14.03.	 20.00 Uhr	 Bowie Experience | The Golden Years Tour
Sa.	 24.03.	 19.30 Uhr		
7. NDR-Sinfoniekonzert des NDR Elbphilharmonie Orchesters
Krzysztof Urbanski, Dirigent; Frank Peter Zimmermann, Violine

So.	 25.03.	 11.00 Uhr	 Mo.	 26.03.	 19.30 Uhr	
6. Sinfoniekonzert Zauberwelt Italien	
Philharmonisches Orchester der Hansestadt Lübeck
Andreas Wolf, Dirigent; Dorel Golan, Klavier
Do.	 29.03.	 19.30 Uhr	 Peter Kraus | Schön war die Zeit
Sa.	 31.03.	 21.00 Uhr		 Osterhammer
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EUR 28,50 pro Person

Immer wieder sonntags
von 12.00-14.30 Uhr

Brunch Buffet 

Kaffee • Tee • Mineralwasser • Orangensaft • trüber Apfelsaft • Multi- 
Vitaminsaft • Tomatensaft • 3,5% und 1,5% Milch • Joghurtsmoothie • 
Soja- und lactosefreie Milch • Bio- Amaranth • Schoko-Knusper-Müsli 
• Früchtemüsli • Cornflakes • verschiedene Toppings und Kerne • 
frischer Obstsalat • Fruchtjoghurt • Sahnequark • Bircher-Müsli • 
Heidelbeerkompott • Rote Grütze • Croissants • Plundergebäck • 
frische Brötchenauswahl • verschiedene Brote • Auswahl an Schwar-
tauer Konfitüren • flüssiger Honig • Honigwabe • Butter und Schmalz 
• Frischkäse • Ziegenkäse • Holsteiner und internationale Käsesorten 
• allerlei Wurst- und Fleischaufschnitte • geräucherter Lachs • eingelegter 
Fisch • Meerrettich • frisches Obst • eingelegte Früchte • Mixed Pickles 

Blattsalatauswahl mit verschiedenen Dressings • wechselnde Salat- 
und Vorspeisenvariationen • Live-Cooking Station: frisch zubereitete 
Eierspeisen, Waffeln und Pancakes • saisonale warme Speisen: 
wechselnde Cremesuppe • Braten • Fisch- und Geflügelgericht •  
Nudelgericht • Reis oder Kartoffeln als Beilage • Gemüsebeilagen • 
Dessertbuffet: hausgemachte Kuchen und Torten • Crème Brûlée • 
Mousse au Chocolat • Eisbuffet mit Saucen, Toppings und Waffeln

Extra Kinderbuffet mit knusprigen Chicken Nuggets • Nudeln und 
Sauce • bunte Süßigkeiten • Kinder bis 12 Jahre essen bei uns kosten-
frei • Kinderspielecke mit TV, Mal- und Legotischen



Ausbildungsbericht Radisson Blu Senator Hotel
Nina Wegener, Becky Baumheier

Bereits in der ersten Woche der Ausbildung zeigte sich das Radisson 
Blu Senator Hotel als vielseitiges Unternehmen. Die erste Woche 
wurde speziell für uns Auszubildende organisiert, sodass man durch 
Schulungen und Vorstellungen der Abteilungen, erste Eindrücke in 
viele Bereiche des Hotels bekam. Man lernte nicht nur die Mitar-
beiter des Hotels kennen, sondern auch die älteren Auszubildenden. 
An einem gemeinsamen Bowling Abend, haben wir Auszubildenden 
jedes Jahr die Möglichkeit, uns einander in vertrautem Beisammen-
sein kennenzulernen. 
Jedes Jahr wird eine Azubifahrt organisiert, in der wir jeweils in ver-
schiedenen Radisson Blu und Park Inn Hotels übernachten dürfen.
Somit haben wir nicht nur die Möglichkeit, verschiedene Städte ken-
nenzulernen, sondern auch die Möglichkeit viele Aktivitäten durch-
führen zu können, bei denen uns interessante Lehrinhalte vermittelt 
werden. Beispielsweise während der letzten Auszubildendenfahrt 
nach Berlin, wo wir in der Berliner-Kindl-Schultheiss-Brauerei, als 
krönenden Abschluss der Auszubildendenfahrt, eine Besichtigung mit 
anschließender Verkostung erlebt haben. 
Jedes Jahr freuen wir uns auf’s Neue, wenn es wieder heißt, „Koffer 
packen“ für die Auszubildendenfahrt.
Außerdem werden uns Auszubildenden mittels vieler Trainings und 
Schulungen diverse Fachkenntnisse vermittelt. Von Weinschulungen 
bis zur Barista-Schulung ist alles dabei. Schulungen außerhalb des 
Hauses finden ebenfalls statt, wie zum Beispiel die Besichtigung des 
Großhandels Albers in Hamburg oder des Fischhandels Oldörp in 
Lübeck-Travemünde.
Hier im Radisson Blu Senator Hotel durchlaufen wir Auszubildenden 
jede Abteilung sehr detailliert. Sowohl in der Theorie als auch in der 
Praxis werden wir, unterstützend zur Berufsschule, bestmöglich auf 
unsere Abschlussprüfung vorbereitet. 
Durch die Unterstützung jedes einzelnen Mitarbeiters werden wir 
fachlich sowie in unserer Sozialkompetenz sehr gestärkt. Es wird uns 
Sicherheit für unsere zukünftige berufliche Laufbahn geben.
Diese Ausbildung ist für jeden von uns eine Zeit, an die wir uns mit 
Freude zurückerinnern werden. 

AUSBILDUNG PROMINENT

Von links nach rechts:
C. Johannesson, L. Bensch, L. Nissen, V. Kosmehl, B. Dilek, M. Mönke, 
A. Haß, S. Sercander, B. Baumheier, L.-M. Pontow, N. Wegener, 
F.-J. Arend
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Einlass ab

mit Personalausweis

EVENT HIGHLIGHTS 2018

CASINO LÜBECK Willy-Brandt-Allee 1-5 (Im Hotel Park Inn) | 23554 Lübeck
Tel. 0451 490 50 50 | Fax. 0451 490 50 52 0 | www.luebeck.casino-sh.de

Tickets ab sofort auch online 
unter shop.casino-sh.de

SA  27.01. KLAROSCURO
 21:00 Pop Highlights
  Eintritt: 8 € 

SA  03.02. SOUL FACTORY
 21:00 Soul, Funk & Pop
  Eintritt: 8 € 

SA  10.02. PROJECT CARAMBA
 21:00 Livemusik
  Eintritt: 8 € 

SA  03.03. THE KOASTERS
 21:00 Oldies & Classics
  Eintritt: 8 € 

SA  10.03. MAMA BEAT & PAPA SOUL
 21:00 Pop & Soul
  Eintritt: 8 € 

SA 24.03. MONIQUE AND THE JACKS
 21:00 More Than Rock
  Eintritt: 8 €

SA 31.03. NERVLING
 21:00 Pop, Soul, Raggae
  Eintritt: 8 € 

SA 14.04. FLOOR54
 21:00 Funk & Soul  
  Eintritt: 8 €

SA 21.04. GLORY ROW
 21:00 Classic Rock
  Eintritt: 8 €

Casino_Luebeck_Senator_18_v03.indd   1 21.11.17   12:19
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